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ITALIAN RESTAURANT

Amuse-bouche:

Brioche z baba ganoush
podsuszane pomidorki koktajlowe z
czerwongq cebulg w syropie z granatow
i kolendrg

Przystawki:

Graviax
z burakami, koprem wtoskim, selerem

naciowy, chrzanem i jabtkiem
wino: Meier Riesling Trocken

Gyu tataki
z kolorowymi marchewkami,

szczypiorem i sezamem
wino: Rebel Ridge Pinot Noir

Dania glowne:

Labraks z bisque z krewetek
polentq, szpinakiem, borowikami,
cukiniqg i trybulg
wino: Wild Rock Sauvingon Blanc

Piers z kaczki z demi-glace
z krokietem z kaczki confit, parfait z
watrobki, pieczonymi szalotkami i

purée ziemniaczanym
wino. Wachteburg Spatburgunder

Deser

Eton Mess
mini bezy, krem mascarpone

i owocowe coulis
wino: Turnau X

Przyjemnych smakow Zyczq
Grzegorz Eapanowski
& Restauracja Portega



	menu
	&  FRIENDS

	Amuse-bouche:
	Brioche z baba ganoush  podsuszane pomidorki koktajlowe z czerwoną cebulą w syropie z granatów i kolendrą
	Przystawki:
	Gravlax z burakami, koprem włoskim, selerem naciowy, chrzanem i jabłkiem wino: Meier Riesling Trocken
	Gyū tataki  z kolorowymi marchewkami, szczypiorem i sezamem wino: Rebel Ridge Pinot Noir
	Dania główne:
	⁠Labraks z bisque z krewetek polentą, szpinakiem, borowikami, cukinią i trybulą wino: Wild Rock Sauvingon Blanc
	Pierś z kaczki z demi-glace z krokietem z kaczki confit, parfait z wątróbki, pieczonymi szalotkami i purée ziemniaczanym wino: Wachteburg Spatburgunder
	Deser
	Eton Mess mini bezy, krem mascarpone i owocowe coulis wino: Turnau X
	Przyjemnych smaków życzą Grzegorz Łapanowski  & Restauracja Portega

