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ITALIAN RESTAURANT

Aperitif:
Recaredo Brut Nature
Amuse-bouche:
Tatar wegetarianski z jajkiem Dior

opcja wegetarianska:
Tatar wegetarianski bez jajka

Przystawka zimna:

Terryna z soli i szczupaka
wino: Gruber Roschitz Gruner Veltliner

Zupa:
Consommé wotowe, empanadas

opcja wegetarianska:
Krem parisienne

Danie rybne:

Pstrqg a la Nicoise

warzywa sezonowe, karczoch, oliwki, kapary
wino. Roland Lavanterux Chablis Chardonnay

Danie miesne:

Medalion poledwicy cielecej
sekacz z ziemniakow, sos grzybowy (smardze)
wino: Rebel Ridge Pinot Noir

opcja wegetarianska:
Wellington z buraka
wino: Rebel Ridge Pinot Noir

Deser

Krem bawarski

owoce, herbatnik
wino: Turnau X biate

Przyjemnych smakow Zvczaq
Kurt Sheller
& Restauracja Portega
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