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MODERN ART DECO
KRAKOW OLD TOWN

MENU SERWOWANE 1

179,00 ZL BRUTTO/ OSOBA

/ZUPA

SWIATECZNY BARSZCZ CZERWONY PODANY 7 USZKAMI
Z GRZYBAMI

DANIE GEOWNE

SMAZONY FILET Z KARPIA , PODANY NA KAPUSCIE Z GROCHEM,
PUREE Z ZIELONYM GROSZKIEM

DESER

SERNIK SWIATECZNY PODANY Z SOSEM TOFFI ZE SKORKA
POMARANCZY

NAPOJE

-KAWA
-HERBATA
-WODA MINERALNA

+4812 212 44 00 +48 12 212 43 00 info@hotelferreus.pl

Ferreus Hotel Krakéw Old Town  ul. Kopernika6  31-034 Krakéw/Poland
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MODERN ART DECO
KRAKOW OLD TOWN

MENU SERWOWANE 2

195,00 ZL. BRUTTO/ OSOBA

PRZYSTAWRA

TERINA Z DORSZA T POROW PODANA Z PIKLOWANYMI
GRZYBAMI, DRESSINGIEM Z RODZYNER I MARCHEWRKI

/UPA

ZUPA GRZYBOWA Z DOMOWYMI KLUSECZKAMI

DANIE GEOWNE

PIECZEN WIEPRZOWA PODANA Z KOPYTKAMI, DUSZONA CZERWONA
KAPUSTA, SOS NATURALNY

DESER

CIASTO CZEKOLADOWE PODANE Z SOSEM Z OWOCOW
LESNYCH

NAPOJE

-KAWA
-HERBATA
-WODA MINERALNA

=

+4812 212 44 00 +48 12 212 43 00 info@hotelferreus.pl

Ferreus Hotel Krakéw Old Town  ul. Kopernika6  31-034 Krakéw/Poland
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MODERN ART DECO
KRAKOW OLD TOWN

MENU SERWOWANE 5

330,00 ZL BRUTTO/ OSOBA

NA POWITANIE

WINO GRZANE
LUB
GRZANY CYDR

PRZYSTAWRKRA

WEDZONY FILET Z PSTRAGA , RZODKIEWKA, KWASNA
SMIETANA, PIKLOWANY OGOREK, KASZA JAGLANA, PAPRYKA

/ZUPA

-KREM Z DYNI
LUB
-ZUPA GRZYBOWA Z DOMOWYMI KLUSECZKAMI

DANIE GEOWNE

~GRILLOWANA POLEDWICZKA WIEPRZOWA, PIECZONE WARZYWA
KRORZENNE Z CZOSNKIEM | TYMIANKIEM, PUREE Z MARCHEWRI, ZIEMNIAKI
7Z WODY Z KOPERKIEM, SOS SLIWKOWY
LUB
“PIECZONY FILET Z SANDACZA, KREMOWE PORY, LESNE GRZYBY,
ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM

DESER

SERNIR ZE SLONYM KARMELEM

+48 12 212 44 00 +48 12 212 43 00 info@hotelferreus.pl

Ferreus Hotel Krakéw Old Town  ul. Kopernika6  31-034 Krakéw/Poland
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MODERN ART DECO
KRAKOW OLD TOWN

MENU SERWOWANE 5

330,00 ZL BRUTTO/ OSOBA

BUFET ZIMNA PLYTA

“PIERS Z KURCZAKA GOTOWANA W OCCIE BALSAMICZNYM
-PIECZONY SCHAB NADZIEWANY MORELAMI
-SALATRKRA JARZYNOWA
~ZIELONE SALATY, SER FETA, SUSZONA ZURAWINA, PESTKI
DYNI
“SELEKCJA OLIWY Z OLIWEK ORAZ OCTOW
-PIECZONY PASZTET DROBIOWY Z MARMOLADA Z CZERWONE]J
CEBULI
-MORSZCZUKR W ZALEWIE KORZENNE] Z WARZYWAMI
-PIECZYWO, MASLO
-SELEKCJA MINI CIAST BANKIETOWYCH

NAPQOJE

-KAWA
-HERBATA
-WODA MINERALNA

+48 12 212 44 00 +48 12 212 43 00 info@hotelferreus.pl

Ferreus Hotel Krakéw Old Town  ul. Kopernika6  31-034 Krakéw/Poland
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MODERN ART DECO
KRAKOW OLD TOWN

MENU SERWOWANL 4

315,00 ZL BRUTTO/ OSOBA

NA POWITANIE

WINO GRZANE
LUB
GRZANY CYDR

PRZYSTAWRKRA

MIKKRADO Z KOZIEGO SERA, BURACZKI, KONFITURA
Z CZERWONE]J CEBULI, ZIELONE SALATY, OLIWA Z OLIWEK

/UPA

-KREM Z DYNI Z MLEKIEM KORKOSOWYM IMBIREM I CHILI
LUB
-ZUPA GRZYBOWA Z DOMOWYMI KLUSECZKAMI

DANIE GEOWNE

“PIECZONA PIERS Z INDYKA W SOSIE PIECZENIOWYM, KOPYTKA,
KAPUSTA MODRA
LUB
“PIECZONY FILET Z SANDACZA, KREMOWE PORY, LESNE GRZYBY,
ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM

DESER

SLIWKI POD KRUSZONKA DUSZONE Z WODKA ZOLADKOWA
GORZRKA, LODY WANILIOWE

+48 12 212 44 00 +48 12 212 43 00 info@hotelferreus.pl

Ferreus Hotel Krakéw Old Town  ul. Kopernika6  31-034 Krakéw/Poland
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MODERN ART DECO
KRAKOW OLD TOWN

MENU SERWOWANLE 4

315,00 ZL BRUTTO/ OSOBA

BUFET ZIMNA PLYTA

~KIELBASA WIEJSKA, KABANOSY, SZYNKA WEDZONA
-KREMOWY CHRZAN, MUSZTARDA, PIKLOWANE WARZYWA,
PIECZARKI
~SALATKRA CEZAR Z GRILLOWANA PIERSIA KURCZAKA
I PARMEZANEM
-GRILLOWANA CURINIA, MOZZARELLA , SUSZONE POMIDORY,
PRAZONE PESTKI SLONECZNIKA
-SALATRKRA JARZYNOWA
“SALATKA SLEDZIOWA Z ZIEMNIAKIEM I OGORKIEM
BIGOS Z SUSZONYMI SLIWKAMI
-SELEKCJA CIASTA BANRIETOWEGO

NAPQOJE

-KAWA
-HERBATA
-WODA MINERALNA

+48 12 212 44 00 +48 12 212 43 00 info@hotelferreus.pl

Ferreus Hotel Krakéw Old Town  ul. Kopernika6  31-034 Krakéw/Poland




