
AMUSE BOUCHE
Tatar z pstrąga ojcowskiego / żel z ogórka kiszonego / 

chrzan / koperek

PRZYSTAWKA I
Macierzanka / ser kozi / brzoskwinia / 

kruszonka z orzecha włoskiego

PRZYSTAWKA II
Dziadówka / żytni zakwas / ziemniak z ogniska / 

żebro wołowe / szczypiorek 

DANIE GŁÓWNE
Jesiotr / burak / płaskurka / sos maślany

INTERMEZZO
DANIE II

Sztufada z dzika / głąbik krakoski / śliwka sechlońska

DESER
Sernik krakowski / żel z rodzynek / karmelizowana 

pomarańcza / puder z jogurtu

11 października 2025

Zarezerwuj stolik:
+48 518 280 260 | fb.manager@garamondhotel.com

Restauracja Kuryer pn. – nd. 17:00 – 24:00

*Do kolacji doliczany jest serwis w wysokości 10% płatny na miejscu.
A 10% service charge is added to dinner, payable on site.


