
OFERTA KOMUNIJNA
FIRST COMMUNION OFFER



 *1OFERTA KOMUNIJNA I 

MENU SERWOWANE I
Przystawka

Rostbef pieczony / sos tatarski / grzanka / zioła / oliwa ziołowa
Zupa

Rosół królewski / lane kluseczki / warzywa julienne
Danie główne

Roladka z kurczaka / ser kozi / suszone pomidory / kremowe purée / bruniose / sos demi-glace
lub

Filet z łososia / puree z zielonego groszku / edemame / sos veloute
Deser

Tiramisu 

MENU SERWOWANE II
Przystawka

Szparagi / jajko poche / puder z ziemniaka / sos holenderski
Zupa

Rosół królewski / makaron domowy / warzywa julienne
Danie główne

Pierś z kaczki / purée z buraka / krokiet ziemniaczany w panko / sos demi-glace
lub

Filet z łososia / purée z zielonego groszku / edemame / sos velouté
Deser

Sernik San Sebastian / mango / ziemia czekoladowa / malina

MENU SERWOWANE III
Przystawka

Szparagi / jajko poche / puder z ziemniaka / sos holenderski
Zupa

Krem pieczonego ziemniaka / jajko przepiórcze / purée chrzanowe / puder z boczku
Danie główne

Polędwica cielęca / purée z pasternaku / nowalijki / sos demi-glace
lub

Polędwica z dorsza Skrei / puree z selera / szpinak / sos veloute
Deser

Suflet czekoladowy / malinowe purée/ lody z kwaśnej śmietany 

MENU DLA DZIECI (do 12 lat ) 
Do wyboru 1 pozycja

Zupa 
Rosół z makaronem

Kremowa zupa z pieczonych pomidorów 
Danie główne

Chrupiące fileciki z kurczaka / frytki / surówka z młodej marchewki 
Pierogi z serem / owoce 

Deser
Lodowy puchar z bitą śmietaną

Pancake z owocami i sosem karmelowym

159 PLN / OSOBA
Cena obowiązuje dla min. 10 osób 

Wszystkie ceny są cenami brutto. Do rachunku jest doliczany serwis w wysokości 10%.
 



OFERTA KOMUNIJNA II 

MENU SERWOWANE I
Przystawka

Rostbef pieczony / sos tatarski / grzanka / zioła / oliwa ziołowa
Zupa

Rosół królewski / lane kluseczki / warzywa julienne
Danie główne  podawane na półmiskach – wieloporcjowo

Eskalopki z indyka / rolada wołowa / filet z łososia
Kluski śląskie / ziemniaczki z koperkiem

Kapusta modra / surówka z marchwi / mizeria
Deser

Tiramisu 

MENU SERWOWANE II
Przystawka

Łosoś / purée z buraka / maślanka / piklowany ogórek / koper 
Zupa

Rosół królewski / makaron domowy / brunoise
Danie główne  podawane na półmiskach – wieloporcjowo

Eskalopki z indyka / rolada wołowa / noga z kaczki  / pstrąg łososiowy
Kluski śląskie / ziemniaczki z koperkiem

Kapusta modra / surówka z marchwi / mizeria
Deser

Sernik San Sebastian / mango / ziemia czekoladowa / malina

MENU SERWOWANE III
Przystawka

Szparagi / jajko poche / puder z ziemniaka / sos holenderski
Zupa

Krem pieczonego ziemniaka / jajko przepiórcze / purée chrzanowe / puder z boczku
Danie główne  podawane na półmiskach – wieloporcjowo

Eskalopki z indyka / rolada wołowa / policzki wieprzowe / filet z łososia  
Kluski śląskie / ziemniaczki z koperkiem

Kapusta modro / surówka z marchwi / mizeria
Deser

Suflet czekoladowy / malinowe purée / lody z kwaśnej śmietany 

MENU DLA DZIECI (do 12 lat)
Do wyboru 1 pozycja 

Zupa 
Rosół z makaronem

Kremowa zupa z pieczonych pomidorów 
Danie główne

Chrupiące fileciki z kurczaka / frytki / surówka z młodej marchewki 
Pierogi z serem / owoce 

Deser
Lodowy puchar z bitą śmietaną

Pancake z owocami i sosem karmelowym

 179 PLN / OSOBA
Cena obowiązuje dla min. 10 osób 

Wszystkie ceny są cenami brutto. Do rachunku jest doliczany serwis w wysokości 10%.



SŁODKI BUFET

MENU I
Sernik 

Mus czekoladowy / sable z paloną czekoladą / żel malinowy
Panna cotta / mango-marakuja

Mus Mojito / malina / mięta
Jabłko / cynamonowa kruszonka / mus waniliowy

Owoce sezonowe

MENU II
Sernik z kruszonką 

Brownes 
Czekoladowy mus / crunch z ziemią czekoladową / jus z maliny

Waniliowa Panna Cotta / żel z mango / limonka
Deser “Malibu” -  kokos / mus malibu / chrupka / mus waniliowy

Mufinki z kremem waniliowym
Szpajza cytrynowa / pomarańcz 

Owoce filetowane

CIASTO DOMOWE PORCJOWANE
(do wyboru 3 pozycje):

Sernik 
Szarloka 

Ciasto jogurtowe z owocami
Ciasto czekoladowe z konfiturą morelową

Brownes
Ucierane z śliwkami

Ciasto orzechowe / biszkopt czekoladowy / krem pralinowy

40 PLN / OSOBA

Cena obowiązuje dla min. 15 osób 
Wszystkie ceny są cenami brutto. Do rachunku jest doliczany serwis w wysokości 10%.



ul. Świętego Marka 37 | 31-024 Kraków | tel. +48123545800 | reservation@garamondhotel.com

W celu ustalenia szczegółów oferty zapraszamy do kontaktu: tel.+12 354 58 20
fb.manager@garamondhotel.com

Znajdź nas 
Find us


