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MENU OKOLICZNOSCIOWE

ZESTAW 1

Przystawka / Appetizer
Rostbef / sos tatarski / grzanka / ziota
Roast beef / tartar sauce / toast / berbs

Zupa / Soup
Bulion drobiowy z makaronem
Chicken broth with noodles

Danie gtéwne / Main Course
Rolada slaska / kluski $laskie /
modro kapusta / demi glace
Silesian roulade / Silesian dumplings /
“modro” red cabbage / demi glace

Deser / Dessert
Sernik z mango i marakuja
Cheesecake with mango and passion fruit

ZESTAW 2

Przystawka / Appetizer
Pajda z gzikiem / brunoise z warzyw /
satatka z $wiezych zi6t

Bread with “gzik” cheese / vegetable brunoise /
fresh berb salad

Zupa / Soup
Bulion drobiowy z makaronem
Chicken broth with noodles

Danie gtéwne / Main Course
(ustalane i wybrane wczesniej)
Schabowy / maslane puree / ogérek /
kwasna $mietana podwedzana / koperek
Pork chop / butter puree / cucumber /
smoked sour cream / dill
Lub
Loso$ / puree z zielonego groszku / edamame /
sos bernenski

Salmon / green pea puree/edamame / Bernese sance

Deser / dessert
Dekonstrukgja szarlotki / gruszka/ sable /
mus czekoladowy / lody §mietankowe
Deconstruction of apple pie / pear / sable /

chocolate mousse / ice cream

ZESTAW 3

Przystawka / Appetizer
Hekele — sledziowa satatka / grzanka / domowy ogérek
malosolny / Relish z jabtka/ salatka z ziét
Hekele — herring salady/ toast / homemade pickled
cucumber / apple relish/ berb salad

Zupa / Soup
Bulion drobiowy z makaronem
Chicken broth with noodles

Danie gléwne / Main Course
Piers z kurczaka supreme / maslane puree / ogérek /
kwasna $mietana podwedzana / koperek
Chicken breast supreme / butter puree / cucumber /
smoked sour cream / dill

Deser / Dessert
Wihoski deser A’la Tiramisu / Italian dessert A’la Tiramisu

ZESTAW 4

Przystawka / Appetizer
Biale szparagi / Veloute / puder z zniemniaka /
oliwa szczypiorek / $wieze ziota
White asparagus / Veloute / potato powder /
olive oil chives / fresh herbs

Zupa / Soup
Bulion drobiowy z makaronem
Chicken broth with noodles

Danie gtéwne / Main Course
(ustalane i wybrane wczesniej)
Piers z kaczki / puree z buraka / §liwka w yuzu /
croquetas
Duck breast / beetroot puree / plum in yuzu / croquetas
Lub
Pstrag zlocisty / pieczony ziemniak/
warzywa korzenne / oliwa ziolowa
Golden trout / baked potato / root vegetables / herbal oil

Deser / dessert
Dekonstrukgja szarlotki /gruszka/ sable /
mus czekoladowy / lody $mietankowe
Deconstruction of apple pie / pear / sable /

chocolate mousse / ice cream
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DODATKOWE INFORMAC]JE:
ADDITIONAL INFORMATION

Wiszystkie ceny zawarte w ofercie s3 cenami brutto.
Cena zestawéw obowiazuje dla min. 10 oséb.
Cena bufetéw obowiazuje dla min. 15 oséb.
Do kazdego zaméwienia doliczany jest serwis w wysokosci 10%.
Warunkiem rezerwacji jest dokonanie ptatnosci.

W celu ustalenia szczeg6léw oferty zapraszamy do kontaktu:

tel.+12 354 58 20
fb.manager@garamondhotel.com

All prices above are inclusive of tax.

The set menu price applies to a minimum of 10 people.
The buffet price applies to a minimum of 15 people.
A 10% service charge is added to each order.
Reservation is subject to payment.

We kindly invite you to contact us for further details of the offer:
tel. +12 354 58 20
Sb.manager@garamondbhotel.com
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CACK IN TIME

TO CREATE NEW

Znajdz nas
Find us

TRIBUTE PORTFOLIO

ul. Swigtego Marka 37
31-024 Krakéw , PL
tel. +48123545800
reservation@garamondhotel.com
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tel .+12 354 58 20
reservation@garamondhotel.com

Godziny otwarcia | Opening Hours
Sniadania 6:30 — 11:00 | Breakfast 6:30 a.m. — 11:00 a.m
Restauracja 17:00 - 23:00 | Restaurant 5:00 pm — 11:00 pm
Cocktail Bar 17:00 - 24:00 | 5:00 pm — 12:00 pm
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