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Hotel Gasthof zum Ochsen 

 

Sehr verehrte Gäste! 

Wir freuen uns, Sie als Gast in unserem Hause begrüßen zu dürfen 

 

Der Ochsen, erstmals erwähnt 1751, ist einer der ältesten Gasthöfe im 
Schwarzwald. 

Seither wurde er immer als Gasthof geführt. 

Dieses Haus hat eine langjährige Tradition und eine schöne Atmomsphäre 
zum Wohlfühlen. 

 

Wir kaufen unsere Lebensmittel von Bauern, Schlachtern und Händlern in 
unserer Region ein. Mit einer regionalen und internationalen Küche wollen wir 
Sie immer verwöhnen. 

 

Mit verschiedenen wechselnden Angeboten saisoneller Gerichte, bieten wir 
Ihnen eine Abwechslungsreiche Speisekarte. 

Unsere Verschiedenen Räumlichkeiten bieten sich bestens an für Ihre Feiern 
oder Veranstaltungen. 

 

Die Gastube mit 80 Sitzplätzen, das Ochsenstüble mit bis zu 25 Plätzen und 
der Saal mit bis zu 50 Plätzen. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenhalt im Hotel Gasthof zum 
Ochsen 

 

 

Ihre Familie Ongaro 

                                                                                                   und Team 
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Die Ochsen-Special´s 

(3,4,5,10) 

 

 

I. Das Schlemmer - Special 

Für 10 Personen inclusive 10 Ochsenbräu 0,3 l, wahlweise Schweinshaxen, 
Spanferkelbraten, Spareribs oder frische ¼  Enten, dazu die Jeweiligen 

Beilagen für 

230 € für 10 Personen (pro weitere Person 21,90€  

nur auf Vorbestellung) 

 

II. Sonntag ab 9:00 Uhr 

Das ausgedehnte Frühstück 

Incl. Kaffee, Tee, Säfte, Sekt pro Person 

18,50 € (nur auf Reservierung) 

III. Mittag Angebot 

Montag bis Freitag (in Winter) 

Von 11:30 bis 14:30 Uhr (Küche 13:30) 

Montag bis Freitag (in Sommer ab Juni) 

Von 11:30 bis 15:00 Uhr (Küche 14:00) 

Salat oder Suppe , Hauptgang und Desserts 

14,50 € 
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Suppe 

 Klare Ochsenbrühe mit Flädle (4,5)     6,90 € 
 Tagessuppe (4)        6,90 € 

 

Vorspeisen und Salat 

(2,3,4,5,6,10) 

 Kleiner Beilagensalat       6,20 € 
 Salat mit Brot und… 

❖ gebra. Hänchenfiletstreifen m. Champignons  16,90 € 
❖ kleinem Rumpsteak und Kräuterbutter    22,50 € 
❖ gebratenen Scampis       20,50 € 

Fischgerichte 

 Forellenfilets „ Müllerin“      22,50€ 

mit Petersilienkartoffeln und heißer Butter (4,6) 
 Zanderfilet in Butter gebraten     22,50€ 

auf Kartoffel-Gemüseragout (4,6) 
 Lachsfilet „ mediteran“       23,90€ 

In Tagliolini mit Tomatengemüse (4,6) 

 gegrilltem Garnelen        23,90€ 
in Weißweinsoße mit Knoblauch und dazu Brot (4,6) 

Für Steak-Liebhaber 

 Rumpsteak“ Gärtnerin“ (2,3,4,5)      28,50 € 

Frisches Gemüse, Kartoffeln und Sauce Hollandaise  

 

 Rumpsteak“  Klassich“       26,50 € 
Pommes frites, Kräuterbutter und  BBQ Soße (3,4) 

 

 Ofenkartoffel mit Kräuterquark,     23,10 € 
Salat und kleinem Rumpsteak 
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Schnitzel Station 

                                                        

 Schweineschnitzel  mit Pommes Frites (2,4,5,6)    16,50 € 

 Jägerschnitzel mit Spätzle u. Pilzrahmsoße   18,50 € 

 Schnitzel mit Spätzle und Rahmsoße     17,50 € 

 Schnitzel“  Schwarzwälder Art“ (2,3,4,5)    18,50 € 
mit Spätzle Rahmsoße und rohen Schinkenstreifen  

 Putenschnitzel mit Pommes Frites (2,4,5)    14,50 € 

Aus der Pfanne 

 

 Der badische Rostbraten (2,5,6)     25,50 € 
vom Rinderrumpsteak an Rahmsoße, mit Käsespätzle  
und Röstzwiebeln  

 Der klassische Zwiebelrostbraten (2,5,6)    26,50 € 
vom Rinderrumpsteak mit Röstzwiebeln , Bratensoße  
und Pommes frites 

 Schwabenteller (2,4,5,6)       22,50 €  
Schweinefiletmedaillions auf Käsespätzle und Röstzwiebeln  

 Hirschgulasch, Spätzle, Preiselbeeren    23,50 € 

 

Kalte Speise und Vesper 

 Wurstsalat (2,4,5) 
❖ mit Brot        10,50 € 
❖ mit Breggele        12,90 € 

 Straßburger Wurstsalat mit Käse und Paprika   (2,3,6,9) 
❖ mit Brot         11,50 € 
❖ mit Breggle        13,90 €  

 
 Gemischte Vesperplatte (2,3,5,6,9)     14,50 € 

Käse und gemischter Aufchnitt, Butter und Bauernbrot 

 Badisches Dreierlei       15,90 € 

Wurstsalat mit Bibeliskäse und Breggele 

 Strammer Max „ Der Klassiker“ (2,3,5,6,9)    14,90 € 

Schwarzwälder schinken, mit Butter,Gewürzgurken,  

2 Spiegeleiern und auf Bauernbrot serviert  
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Pasta und mehr….. 

 

 Tagliollini mit Hähnchen (3,4,5,10)     14,50 € 

in Sahnesoße und Pesto 

 Tagliatelle (3,4,5,10)         20,50 € 

mit Gambas, in Kräutersahne    

 Tagliollini (3,4,5,10)        19,50 € 

Mit Lachs und Kirschtomaten 

Burger  

 (1,2,3,4,5,6,10,12) 

je 15,50 € 

 Der Classicburger o. Käse 
 Der Cheeseburger 
 Der Ochsen Burger mit Käse und Schinken 
 Der Chickenburger mit Käse 
 Der Vegetarische Burger mit Käse 
 Der Spezial Burger mit Käse und sehr scharfer Burgersoße  

 

Alle Burger sind mit Tomate, Salat, Essisgurke und Zwiebeln und 
hausgemachter Burgerspezialsoße belegt!  

Als Käse verwenden wir den  Cheddarkäse und Alle Burger werden mit 
Pommes frites serviert.  
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Für unsere kleinen Gäste 

 

 Portion Pommes Frites  (4,5,10)     4,70 € 
 Nudeln mit Tomatensoße  (2,3,4,5)     6,90 € 
 Portion Spätzle mit Soße (2,3,4)     6,50 € 
 Kleines Schnitzel         8,50 € 

mit Pommes Frites oder Spätzle und Soße (6,10) 

 „Räuber Teller“ Von Mama und Papas Teller     0,00 € 
 

Vegetarische Gerichte 

 

 Schwäbische Käsespätzle      12,90 €  

mit Röstzwiebeln  (2,5) 

 Käsespätzle mit Champignons       13,90 € 

und Röstzwiebeln  (2,5) 

 Ofenkartoffel mit Kräuterquark     12,90 € 

und Salatbukett 

 Blumenkohl – Käsemedaillions gebacken   14,50 € 

mit Kräuterkartoffel und Gemüse (2,3,4,5)  

 Hausgemachte Spinatknödel      13,50 € 
in heißer Butter und Parmesan (2,3,4,5) 
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Dessert 

 Tartufo“ classic“        7,90 € 

auf warmen Waldbeeren und Sahne (2,3,4,5) 

 Tartufo“ bianco“        7,90 € 

auf Obssalat und Sahne (2,3,4,5) 

 Apfelküchle        7,90 € 

in Zimtzuker, Vanilleeis und Sahne (4,6) 

 Warmer Apfelstrudel       7,90 € 

Vanilleeis und Sahne (1,4,6) 

 Kaiserschmarrn        11,50 € 

mit Apfelkompott und Preiselbeeren (2,4,8) 

Eis Station 

 Gemischtes Eis mit Sahne (4,6)     6, 50 €  
 Gemischtes Eis ohne Sahne (4.6)     6, 00 € 
 Vannilleeis mit Espresso  (4,6)     5,50 € 
 Vannilleeis mit Baileys (4,6)      5,80 € 
 Vanilleeis mit Eierlikör (4,6)      5,80 € 
 2 Kugel Eis (2,4)        3,00 € 
 Schokoeisbecher (2,3,4)       7,90 € 

Schokoeis und Vanilleeis mit Schokosoße und Sahne  

 Eierliköreisbecher (1,4,6)       8,90 € 

Schokoeis und Vanilleeis mit Sahne und Eierlikör  

 Walnusseisbecher       8,90 € 

Walnusseis mit Baileys und Sahne (2,3,4,5) 

 Heiße Liebe         7,90 € 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne (2,3,4)  
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Lust auf einen Aperitif ?? 

 

Glass Prosecco        (0,1 l)  3,00 €  

Piccolo Hausmarke      (0,2 l)  6,50 € 

Martini Rosso oder Bianco     (5 cl)  4,90 € 

Campari mit Eis (4,8)      (5 cl)  6,30 € 

Campari mit Eis (4,8)      (2 cl)  4,90 € 

Campari Orange (4,8)      (0,25 l) 6,90 € 

Aperol Spritz (4,8)       (0,25 l) 7,10 € 

Hugo (6)        (0,25 l) 6,90 € 

Limoncello-Sprizz       (5 cl)  6,90 € 

Lillet Wild Berry (4,8)      (0,25 l) 7,50 € 

Campari Sprizz        (0,25 l) 6,90 € 
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Kaffee und Tee 

 

 Tasse Kaffee (1,7,4)        2,80 €  
 großer Kaffee oder Haferl Kaffee (1,7,4)    3,80 €  
 heiße Schokolade mit Sahnehaube  (2,4,7)    3,80 €  
 Milchkaffee (1,2,4,7)        3,80 €  
 Cappucino (1,4,7)        3,80 €  
 Lattemachiato (1,2,4,7)       3,80 €  
 Espresso (1,2,7)        2,30 €  
 Doppelter Espresso (1,2,7)      3,80 €  
 Espresso Machiato (1,7)       2,50 €  
 Glas Tee ( ver. Sorten) (1,7)      3,50 €  
 Känchen Tee (Ver.Sorten) (1,7)      4,20 €  
 Tee mit Rum (1,7)        6,00 €  
 Haferl Glühwein (1,7)       4,50 €  

 

Biere 

 

 Ochsenbräu hell vom Faß   (0,3 l)    3,80 €  
 Ochsenbräu hell vom Faß   (0,5 l)    5,20 €  
 Ochsenbräu dunkel vom Faß  (0,3 l)    3,80 €  
 Ochsenbräu dunkel vom Faß  (0,5 l)    5,20 €  
 Krombacher Pils vom Faß   (0,3 l)    3,50 €  
 Krombacher Pils vom Faß   (0,5 l)    4,50 €  
 Krombacher Hefeweizen   (0,5 l)    4,80 € 
 Cola-Weizen (2,4,9,7)    (0,5 l)     4,60 € 
 Ruß (6)      (0,3 l)    3,50€  
 Ruß (6)      (0,5 l)    4,50€  
 Radler (6)      (0,3 l)    3,50 € 
 Radler (6)      (0,5 l)    4,50 € 
 Krombacher Alkoholfreies Weizen  (0,5 l)    4,80 €  
 Krombacher Alkoholfreies Pils (0,3 l)    3,80 € 
 Starnberger Hell     (0,3 l)    3,60 €  
 Starnberger Hell     (0,5 l)   4,60 € 

 

 



 

10 
 

Alkoholfreie Getränke 

 Tafelwasser vom Faß mit Kohlensäure und ohne Kohlensäure 
❖ 0,25 l     1,90 €  
❖ 0,5 l     2,90 € 

 Griesbacher (Classic und Naturell) 
❖ 0,25 l     2,70 €  
❖ 0,5 l     3,50 €  
❖ 0,75 l     5,00 € 

 Mirinda   
❖ 0,2 l     2,60 € 
❖ 0,4 l     4,30 € 

 Pepsi Zero   0,33 l      3,50 € 
 

 Pepsi Cola  
❖ 0,2 l     2,60 €  
❖ 0,4 l     4,30 € 

 
 Seven-up  

❖ 0,2l     2,60 €  
❖ 0,4 l     4,30 € 

 Spezi  
❖ 0,2l     2,60 €  
❖ 0,4 l     4,30 € 

 
 Tonic     0,2 l     3,50 € 
 Bitte Lemmon   0,2 l     3,20 € 
 Ginger Ale    0,2 l     3,20 € 

 
 Apfelsaft trüb, Orangensaft, Schwraze Johannisbeernektar, Ananas, 

Mangosaft und Maracujanektar (1,3)  
 
 

❖ 0,2 l     3,oo €      
❖ 0,4 l     5,00 € 

 
 Saftschorle (1,3)  

❖ 0,2 l     2,80 €   
❖ 0,4 l     4,30 € 
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Longdrink/Mixgetränke 

(2 cl = 4,50 €   und 4 cl 2 cl = 7,00 €     

Gin-Tonic 

Cuba Libre 

Wodka-Cola 

Asbach- Cola 

Wodka – Lemmon 

Havana Cola 

Barcadi Cola 

Schnaps / Spiritous 

( 2 cl = 3,50€) 

 

 Versch. Obstbrände 
 Becherovka 
 Jägermeister 
 Grappa 
 Sambuca 
 Willi Christ Birn und Honigwilli 
 Obstler 
 Kirschwasser 
 Himbeergeist 
 Marille 
 Jack Daniels 

 Wein und Prosecco 

Offene Weine ¼ für  6,50 € 

 

 Müller- Thurgau Trocken vom Fass  
„ fruchtig mit feinen Aromen von Muskat“ 

 Grauburgunder Trocken 
„ Aromen von der Einzigartigen Lößerde des kaiserstuhls“ 

 Weißburgunder Trocken 
 Spätburgunder Rotwein Trocken  

„ kräftige Aromen nach dunklen Wildfrüchten“ 
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 Spätburgunder Halb Trocken Rotwein  
„ kräftige Aromen nach dunklen Wildfrüchten“ 

 Spätburgunder Weißherbst Feinherb 
 Rotling Feinherb  
 Prosecco vom Fass       0,1 L  3,00 € 
 Piccolo Hausmarke      0,2 L  6,50 € 
 Weinschorle rot, weiß oder rose       

           
❖ 0,25 L 4,00 € 
❖ 0,5o L 7,00  

(Unsere Weine kommen von Weinmanufaktur Weißenberger) 

 

Wein und Sekt Als Flaschen 

 

 Grauburgunder Trocken    1,0 L   24 € 
 Weißburgunder Trocken    1,0 L   24 € 
 Spätburgunder Weißherbst Feinherb  1,0 L   24 € 
 Rotling Feinherb      1,0 L   24 € 
 Spätburgunder Halb Trocken Rotwein   1,0 L    24 € 
 Spätburgunder Trocken    1,0 L    24 € 

(Unsere FlaschenWeine kommen von Weinmanufaktur Weißenberger) 

 

 Blanc de Blanc Vino Spumante Millesimato 

unsere Hausmarke aus Italien    0,75 L  23 € 

 Rosé Millesimato  

unsere Hausmarke aus Italien    0,75 L  23 € 
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Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen 

 

1=Kofferinhaltig 2=Mit Farbstoff, 3=Chininhaltig, 4=konserviert,  
5=mit Geschmackverstärker ,6=geschwefelt ,7= geschwärzt ,8=mit Phosfat    
9= enthält eine Phenylalaninquelle, 10=mit Süßungsmittel, 11=kann bei 
übermäßigem Verzehr abführend wirken ,12= mit Antioxidationsmitel  
13= gewachst , 14=taurinhaltig 

 

 

Bitte fragen Sie nach, wenn Sie noch andere Allergien haben. 

 

 

Wir freuen uns über ihren Besuch und wüncshen Ihnen 
einen Guten Appetit  

 

 


