CZWARTEK

RESTAURACJA MORELINO
Menu

Przystawki

Zabielana zupa rybna
pierozki ze szczupakiem i wedzonym jesiotrem, piklowana rzodkiewka, kawior z kiszonego ogorka

Krem paprykowo-pomidorowy (BG / V)
pasta paprykowa, parmezan, pistacje

Pierogi z kaszankq i chorizo (3 szt.)
zurek, brokut, szczypiorek, prazona kasza gryczana
Winnica Ptochockich Rege, Polska 43 z1 alk. 12%

Sled% (BG)
koper wloski, kawior z ogorka, majonez ogrodowy
Winnica Plochockich Summer, Polska 40 zt alk. 13,5%

150ml
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150ml
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Dania Glowne

Piers z kurczahka zagrodowego (BG)
puree z batata i rokitnika, maslane warzywa, sos tymiankowy
Winnica Ptochockich Summer, Polska 40 zt alk. 13,5%

150ml

Pierogi z kaczhgq (5 szt.)
brokut, grzyby, szczypior
Winnica Ptochockich Rege, Polska 43 zt alk. 12%

150ml
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Filet z okonia morskiego (BG)
warzywa, czerwone curry, kolendra
Macon — Lugny Joseph Drouhin, Francja 47 zt alk. 13%

15oml
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Golonka w teryjaki
puree ziemniaczane, piklowana marchew, zielone warzywa, olej koperkowy
Rioja Senorio de P.Pecina Crianza, Hiszpania 47 zt alk. 14,5%

Descery

150ml
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Mus z ciemnej czekolady (V)
sorbet z pomarainczy, owoce, beza

LBV Port - Graham's, Portugalia 25 zt alk. 20%

soml
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Szarlotha

jabtka Szara Reneta, wanilia, owoce, lody orzechowe l
8om
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Winnica Plochockich Raisins, Polska 49 zt alk. 9%

Rekomendacja sommeliera i ?
Wykaz wszystkich sktadnikéw, alergendw ovaz gramatur - dostepny jest u obstugi restauracyi.

Danie bezglutenowe: BG Danie weganskie: V
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