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SERWOWANE LUB BUFET SWIATECZNY



bufet swiateczny

/ dla grupy powyzej 20 oséb

upa
(do wyboru 2 pozycje)

e Barszcz czerwony z uszkami

e Zupa grzybowa z tazankami

e Ustecka zupa rybna

dania cieple
(do wyboru 4 pozycje)

Pierogi z kapusta Sandacz w sosie

i grzybami kurkowym
e Pierogi ruskie e Udko z kaczki w sosie
® Pierogiz kaszg zurawinowym
i grzybami e Piers z indyka w sosie
e Dorsz w chrupiacej daktylowym
panierce * Boeuf strogonow
e Dorszw masle e Poledwiczka
czosnkowym wieprzowa w sosie
* toso$ w sosie grzybowym
kaparowym

dodatki

(do wyboru 2 pozycje)

Pieczone ziemniaczki w ziotach i masle
e Kasza z grzybami

e Maslane puree ziemniaczane

Krokieciki ziemniaczane

przekaski zimne
(do wyboru 5 pozycji)

Sledz w $mietanie e Wybdr mies
e Sled? po kaszubsku pieczonych

e Sledz w oleju Inianym * Satatka jarzynowa

* Ryba w sosie greckim tradycyjna

e Pate 7 kaczki e Satatka waldorf

e Satatka cezar



desery

(do wyboru épozycje)

Makowiec e Sernik
e  Miodownik e Piernik

e Brownie e Napoleonka

W cenie woda mineralna i soki owocowe.

Cena: 189.00 zl'/osoba
/ bufet uzupetniany do 4 godzin

*Ceny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT (8% zywno$é, 23% pozostate ustugi).

menu seriyvoyvane

/ skomponuj wtasne menu $wigteczne*

*Na Panstwa zyczenie oferujemy mozliwosé przygotowania
spersonalizowanego menu spoza standardowej oferty,
uwzgledniajagcego indywidualng wycene.

przystawka

(do wyboru 1 pozycja)

e Sledz holenderski/ chrust z ziemniaka/
jabtko kompresowane/ zel z cebuli

Tatar z tososia/ grzyby marynowane/ kapary

Pate z kurzych watrobek/ wisnia/ bagietka
e Ozorek cielecy/ kurka/ faworek

e Koz ser/ szpinak/ granat (vege)

zupa

(do wyboru 1 pozycja)

e Zupa chrzanowa/ z6ttko/ ozorek wotowy/
tarty chrzan

e Zupa cebulowa/ ser comte/ tymianek
® Barszcz czerwony z uszkami

e Krem grzybowy/ kluseczki borowikowe/ in the MAGIC
chips z pietruszki (vege) oft/ze SEASON

e Krem z kiszonej kapusty/ makrela/ ziemniak/ -

puder z kiszonej kapusty



danie glowne
(do wyboru 1 pozycja)

Poledwica z dorsza/ wedzony sos maslany/
puree z pasternaku i szalotki/ fasola szparagowa

Pier$ z kaczki/ ziemniak z ogniska/ mus z buraka/
sos wisniowy z cherry

koso$/ ryz szafranowy/ brokut/ cukinia/ sos cytrynowy

Poledwiczka wieprzowa/ puree z boczkiem i koprem/
karmelizowane warzywa korzenne/ espuma kurkowa

Gnochi/ portobello/ boczniak/ groszek cukrowy/
sos maslany (vege)

Comber z dzika/ puree chrzanowe/ boczniak
mikotajkowy/ sos $liwkowy

deser
(do wyboru 1 pozycja)

e Piernik/ marmolada z pomaranczy

*  Mini torcik makowy/ mus daktylowy/ wisnie
W cenie woda mineralna i soki owocowe. e Sernik baskijski/ sliwka/ ptatek ztota

*Ceny brutto za osobe, zawieraja podatek VAT . .
(8% 2ywnosc, 23% pozostate ustug). Cena”: set 2 daniowy 95.00 zt/osoba

set 3 daniowy 135.00 zt/osoba
set 4 daniowy 165.00 zt/osoba
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Propozycja podani



menu seriyoyvane

/ dodatkowe przekaski

Propozycja poda

przekaski

Zimmne

Sledz w $mietanie po polsku

Pate z kurzych watrébek/ zel z jabtka/ jezyna
Deska seréw regionalnych

Wybor mies pieczonych z piklami

Quiche/ szpinak/ toso$/ gorgonzola
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka caprese

przekaski

cieple

Pierogi z kapusta i grzybami

Dorsz w sosie cytrynowym

Kapusta z grochem

boeuf strogonow

Patatki w ziotach i masle

Kasza z grzybami

Ud'kq z kaczki z karmlizowanymi jabtkami i sosem
wisniowym

Tradycyjny karp smazony z grzybami

desery

Makowiec
Krakowski sernik swigteczny

Piernik z marmolada

Cena": przekaski ziemne 55.00 zl/osoba
przekaski ciepte 65.00 zt/osoba
desery 45.00 zl/osoba

*Ceny brutto za osobe, zawierajg podatek VAT (8% zywno$¢, 23% pozostate ustugi).
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