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RESTAURANT A'LA CARTE

Przyrzadzanie wykwintnych dan to prawdziwa sztuka
- i wtasnie te sztuke nasz Szef Kuchni wraz z zespotem
opanowali do perfekcji. W restauracji Chapeau Bas
serwujemy lekkie, finezyjnie skomponowane potrawy,
ktorym towarzyszy starannie dobrana selekcja win
z roznych zakatkdéw swiata.

Unikalne potaczenie tradycyjnych smakéw kuchni
staropolskiej z nowoczesnymi akcentami kuchni
europejskiej tworzy niezapomniane doznania kulinarne,
zdolne oczarowac nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy. Smak, aromat i estetyka podania to dla nas
priorytet - doceniony wieloma prestizowymi nagrodami.

Zadbalismy takze o nowoczesne, a zarazem przytulne
whnetrze restauracji. Na stotach zawsze obecne sg swieze
kwiaty, ktére dopetniajg wyjatkowej atmosfery - dzieki
temu kazdy moze poczuc sie u nas komfortowo i spedzic¢
czas w mitej, relaksujgcej atmosferze.

Robimy wszystko, aby nasi Goscie wychodzili od nas
z uSmiechem i wracali z przyjemnoscia. Ich powroty sg
dla nas najwiekszym wyrdznieniem i dowodem na to, ze

warto odwiedzi¢ restauracje Chapeau Bas.
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Marcin Szwak
szef kuchni

Olbrzymi talent kulinarny, podchodzacy
do gotowania z prawdziwa pasjg. Swoje
doswiadczenie budowat pracujac jako szef
kuchni w wielu hotelach i restauracjach,
miedzy innymi w Hotelu Lindos Princes
w Grecji, w Hotelu Novotel w Poznaniu czy
w Restauracji The House w Anglii.
Kazde z tych doswiadczen uksztattowato
go jako kucharza, ktory nie boi sie
nowosci, ma niekonwencjonalne podejscie
do kuchni i potagczen kulinarnych. Ambitny,
lubigcy wyzwania, niepoprawny optymista
i pracoholik. Z determinacjg osiggajacy
wyznaczone sobie cele. Mozliwos¢
taczenia ze sobg smakow i tekstur daje mu
niesamowitg przyjemnosc.
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W przypadku alergii lub nietolerancji
pokarmowych prosimy o poinformowanie
obstugi - dotozymy wszelkich staran,
aby sprosta¢ Twoim oczekiwaniom.

PRZYSTAWKI

Tatar z jelenia z marynowanymi
grzybami i zoltkiem

Wykwintny tatar z delikatnie siekanego miesa jelenia, o gtebokim,
dziczym aromacie. Podany z marynowanymi grzybami, ktore
wnoszg lesng nute i subtelng kwasowos$¢, oraz klasycznym,

aksamitnym zdéttkiem - dla petni smaku i kremowej konsystencji.

Idealna propozycja dla mito$nikéw dziczyzny w nowoczesnym
wydaniu.

1609

85.00 71

Ceviche z krewetek,
mango i awokado

Orzezwiajace ceviche z soczystych krewetek marynowanych
w cytrusowym soku, przetamane stodycza dojrzatego mango
i kremowym awokado. Lekka, tropikalna kompozycja o idealnym
balansie smakéw - Swieza, lekko pikantna, z wyrazna nuta limonki.
Danie idealne na rozbudzenie apetytu.

1609

56.00 71

Hummus z pieczonymi warzywami,
orzeszkami piniowymi
i oliwg z chilli

Aksamitny hummus na bazie ciecierzy, podany z kolorowymi,
aromatycznymi warzywami pieczonymi do perfekcji. Catos¢
dopetniona chrupigcymi orzeszkami piniowymi oraz pikantnga
oliwa z chilli, ktéra dodaje charakteru i przyjemnego ciepta.
Roslinna uczta petna tekstur i smakow.

1609

47.00 71

Sled7 z kwa$na $mietana
i musztarda francuska

Klasyczne potaczenie - delikatnie solony $ledz, serwowany
z gesta, kwasna $mietang i ziarnistag musztarda francuska. Proste,
a zarazem wyrafinowane danie, w ktérym intensywnosc ryby
Swietnie wspodtgra z kremowoscig Smietany i subtelng ostroscia
musztardy. Tradycja w nowoczesnym wydaniu.

1809

39.00 71



SALATKI

Satatka Cezar z grillowanym
kurczakiem

Klasyczna satatka Cezar w petnym wydaniu - chrupigca satata
rzymska, soczysty grillowany kurczak, ztociste grzanki i intensywny
sos na bazie anchovies, parmezanu i czosnku. lkona prostoty
i smaku, ktéra nigdy nie wychodzi z mody.

3009

47.00 71

Satatka z grillowana poledwica
wotowa i rukola

Wyrazista kompozycja z delikatnie grillowang poledwica wotowa,
podana na $wiezej rukoli. Catos¢ dopetnia aromatyczny sos
jezynowy, orzeszki pini, ktére podkresla gtebie smaku miesa
i dodaje owocowej nuty. Elegancka, sezonowa propozycja dla

mitosnikdw wotowiny.

2209

82.00 7i

Satatka z pieczonych warzyw
7. feta i oliwa ziotowa

Ciepta satatka z kolorowych, pieczonych warzyw, przetamana
stonoscig greckiej fety i Swiezoscig ziotowej oliwy. Bogata w smaki
i tekstury - prosta, ale z charakterem. Idealna na lekki lunch lub
jako dodatek do dania gtéwnego.

2509

64.00 71

Salatka z rukoli, gruszki, orzechow
wiloskich i sera halloumi

Wyrafinowana satatka, taczaca pikantnos¢ rukoli z delikatna
stodycza dojrzatej gruszki, chrupkoscia orzechéw wtoskich
i karmelizowanym, cieptym serem halloumi. Harmonia smakdéw
i kontrastow w jednej, efektownej kompozycji.

3009

47.00 71



/ZUPY

Zurek z zoltkiem
i purée ziemniaczanym

Tradycyjny, esencjonalny zurek na naturalnym zakwasie, podany
z aksamitnym purée ziemniaczanym i delikatnie rozptywajacym
sie zéttkiem. Kremowy, lekko kwaskowy i rozgrzewajacy - klasyka
polskiej kuchni w subtelnie nowoczesnym wydaniu.

250 ml

34.00 71

Bulion drobiowo-wolowy
7 pierozkami

Czysty, aromatyczny bulion gotowany na drobiu i wotowinie,
peten gtebi i klarownosci. Serwowany z delikatnymi pierozkami
wypetnionymi farszem miesnym - elegancka wersja domowego

rosotu, ktéra koi i syci.

250 ml

34.00 71

Ustecka zupa rybna

Regionalna zupa rybna inspirowana smakiem Battyku - gesta,
aromatyczna, z kawatkami $§wiezych ryb i warzyw. Doprawiona
ziotami i nuta pomidoréw, przywotuje klimat nadmorskiej kuchni.
Rozgrzewajaca i petna morskiego charakteru.

250 ml

38.00 71

Tajska zupa z tososiem
i krewetkami

Egzotyczna, kremowa zupa na bazie mleczka kokosowego,
z soczystym tososiem i jedrnymi krewetkami. Pachnaca trawa
cytrynowa, imbirem i limonka - rozgrzewajaca, lekko pikantna
i petna gtebokiego, orientalnego smaku.

250 ml

38.00 71



DANIA GEOWNE

Kurczak Supreme, purée z dyni,
skorzonera, cykoria

Soczysta piers z kurczaka w stylu supreme, pieczona na chrupiacej
skérce, podana z kremowym purée z dyni, karmelizowang skorzonerg
i lekko podsmazong cykoria. Danie petne kontrastow - delikatne,
stodko-gorzkie i sezonowe.

3509

74.00 71

Kotlet schabowy z koscia, ziemniaki
maslane z koperkiem, mizeria
7 0g0orkow

Klasyczny schabowy z koscig - ztocisty w chrupiagcej panierce
i soczysty w Srodku. Serwowany z mtodymi ziemniakami w masle
i koperku oraz swiezg, $Smietanowa mizerig z ogorkow. Tradycja
w najlepszym, domowym wydaniu.

4509

74.00 71

Zraz woltowy z kluskami slaskimi
i zasmazanymi burakami

Dtugo duszony zraz wotowy, faszerowany klasycznym nadzieniem,
podany z puszystymi kluskami slaskimi i cieptymi buraczkami
zasmazanymi na masle. Aromatyczne, sycace i gteboko zakorzenione
w Polskiej tradycji kulinarnej.

3009

74.00 71

Zeberko wieprzowe BBQ, pieczona
kukurydza, ziemniak pieczony
7 twarozkiem

Soczyste, dtugo pieczone zeberko wieprzowe w aromatycznym
sosie BBQ, o gtebokim, dymnym smaku. Podane z grillowana,
stodka kukurydza i pieczonym ziemniakiem w skérce, wypetnionym
kremowym twarozkiem z ziotami. Komfortowe danie z nuta
amerykanskiego grilla.

5509

78.00 71

Tagliatelle z pesto z rukoli
i sezonowymi pomidorkami cherry

Swiezy makaron z przenicy durum tagliatelle w lekkim,
aromatycznym pesto z rukoli i orzeszkéw piniowych, podany
z soczystymi, stodkimi pomidorkami cherry. Proste, ale petne smaku
danie inspirowane wtoska kuchnia,
z wiosennym charakterem i nuta Swiezosci.

3509

58.00 71



RYBY

Dorsz z frytkami i surowka
7 Kiszonej kapusty

Chrupiacy filet z dorsza w delikatnej panierce, smazony na ztoto.
Podany z domowymi frytkami oraz $wiezga, orzezwiajaca suréwka
z kiszonej kapusty. Klasyczne potgczenie o wyrazistym, wywazonym
smaku - prostota, ktéra nigdy nie zawodzi.

5009

74.00 71

Pstrag smazony na masle,
sataty z dipem winegret,
maslane purée ziemniaczane

Swiezy pstrag, smazony na masle do perfekcji, z chrupiaca skorka
i delikatnym wnetrzem. Serwowany z lekka satatka w klasycznym
winegrecie oraz aksamitnym purée ziemniaczanym z dodatkiem

masta. Danie lekkie, petne harmonii i subtelnych aromatow.

3509

69.00 71

Filet z dorady w ziolowej
marynacie, purée z kalafiora,
mlode warzywa

Soczysty filet z dorady marynowany w sSwiezych ziotach, grillowany
do idealnej kruchosci. Podany z kremowym purée z kalafiora
i sezonowymi mtodymi warzywami. Eleganckie, lekkie danie
o $rédziemnomorskim charakterze.

3509

78.00 71



STEK NA TALERZU

Stek z poledwicy wolowej

z purée grzybowym, boczniakiem
mikotajkowym, szparagami
i ciemnym sosem (0,2 kg)

Delikatna, perfekcyjnie wysmazona poledwica wotowa - miekka
i soczysta, serwowana z kremowym purée grzybowym o gtebokim,
lesnym aromacie. Do tego podsmazany boczniak mikotajkowy
o miesistej teksturze, chrupiace zielone szparagi i intensywny,
redukowany sos ciemny. Danie petne elegancji, wyrazistych
smakow i sezonowego charakteru.

4009

159.00 7}



STEKI NA DESCE

PORTERHOUSE
stek z rozbefu z koscia
i poledwica

Kultowy stek Porterhouse - majestatyczny kawatek wotowiny
z koscia, taczacy delikatng poledwice i soczysty rozbef. Stek
o imponujacym rozmiarze, idealny dla koneseréw miesa i duzego
apetytu. Klasyka w najlepszym, amerykanskim stylu.

450 - 5009

89.00 71

RIB EYE
stek z antrykotu bez kosci

Wyjatkowo marmurkowany stek Rib Eye, ciety z antrykotu bez
kosci. Mieso soczyste, petne smaku i ttuszczu, ktéry nadaje mu
charakterystyczng kruchos¢ i intensywnos¢. Dla tych, ktérzy
cenig klasyczny smak i petnie aromatu.

300 - 3509

890.00 71

TOP SIRLOIN
stek z rozbefu bez kosci

Szlachetny stek z gérnej czesci rozbefu, bez kosci. Mniej ttusty,
ale wcigz bogaty w smak, o zwartej strukturze i gtebokim
aromacie. Idealny wybor dla oséb szukajacych balansu miedzy
soczystoscig a delikatnoscia.

240 - 2709

80.00 71

ANGUS BLACK
stek z topatki wolowej Angus

Stek z najwyzszej jakosci wotowiny Angus Black, ciety z topatki.
Kruchy, aromatyczny i wyrazisty, z naturalnym marmurkowaniem.
Mniejszy rozmiar, ale wielki smak - doskonaty wybér dla
mitosnikéw intensywnych nut miesnych.

210 - 2309

89.00 71

TOMAHAWK
stek wolowy z koscia

Imponujacy stek Tomahawk - potezny kawat antrykotu z dtuga,
oczyszczong kosciag, przypominajaca indianski topor. Wazy
okoto 1,4 kg i jest prawdziwym krélem wsrod stekow. Idealny
do dzielenia lub dla odwaznych solo - spektakularny zaréwno
w smaku, jak i prezentacji.

ok. 14009

360.00 71



DODATKI
DO STEKA

Ziemniak z twarozkiem

Pieczony ziemniak w mundurku, podany z delikatnym twarozkiem
ziotowym. Kremowy, lekko kwasny i peten sSwiezosci - klasyczny
dodatek, ktory swietnie komponuje sie z intensywnym smakiem

stekow.

2509

14.00 71

Miks satat z dipem winegret

Lekka kompozycja swiezych, chrupigcych satat podana
z klasycznym sosem winegret na bazie oliwy, musztardy i cytryny.
Orzezwiajacy dodatek, ktory rownowazy bogactwo miesnych dan.

1509

14.00 71

Warzywa grillowane
(baklazan, cukinia, papryka
kolorowa, pieczarki, cebula

czerwona)

Kolorowe, aromatyczne warzywa z grilla - baktazan, cukinia,

papryka, pieczarki i czerwona cebula. Lekko dymne, miekkie

w $rodku i petne naturalnej stodyczy. Idealne dopetnienie do
steka, dodajace lekkosci i smaku.

1509

12.00 7t

So0s serowy

Kremowy sos na bazie dojrzewajacych seréw, o intensywnym,
gtebokim aromacie. Rozptywa sie na gorgcym steku, tworzac
bogata, wyrazista kompozycje dla mitosnikéw wyrazistych
dodatkow.

709

12.00 71

Sos pieprzowy

Klasyczny, aksamitny sos z zielonego pieprzu, na bazie $mietany
i bulionu. Delikatnie pikantny, z wyrazng pieprzowa nutg -
idealnie podkresla charakter czerwonego miesa.

709

12.00 71



STOPNIE
WYSMAZENIA
STEKA

BLUE
(bardzo krwisty)

Mieso jedynie lekko obsmazone
z zewnatrz, niemal surowe w srodku.
Bardzo miekkie i chtodne wewnatrz.

RARE
(krwisty)

Cienka, przypieczona warstwa
Z zewnatrz, wnetrze czerwone,
surowe, ale lekko podgrzane.
Bardzo soczysty.

MEDIUM RARE

(Srednio krwisty)

Najczesciej polecany - migso jest
rézowe i ciepte w $rodku, soczyste
i miekkie. Delikatny balans miedzy
krwistoscia a delikatnoscia.

MEDIUM
($redni)

Whnetrze lekko rézowe, mieso
bardziej zwarte, ale nadal soczyste.

MEDIUM WELL

(srednio dobrze wysmazony)

Whnetrze prawie catkowicie
wysmazone, z lekkim §ladem rézu.
Mieso bardziej suche, ale nadal
delikatne.

WELL DONE

{dobrze wysmazony)

W petni wysmazony stek, bez sladow
rézu. Mieso zwarte, mniej soczyste,
o intensywnym, przypieczonym smaku.




DESERY

Fondant czekoladowy z sorbetem
malinowym i chilli

Ciepty fondant z ptynnym wnetrzem z gorzkiej czekolady, podany
z orzezwiajagcym sorbetem malinowym i subtelng nuta chilli.
Potaczenie intensywnej stodyczy, owocowej Swiezosci i lekkiej
pikanterii - deser dla prawdziwych koneserdow.

1509

37.00 71

Sernik baskijski

Kremowy, lekko przypieczony sernik w stylu baskijskim

- puszysty, aksamitny, o karmelowej, przypalonej skorce.

Minimalistyczny w formie, maksymalny w smaku. Klasyka
w nowoczesnym wydaniu.

1509

37.00 71

Mus truskawkowy z bazylig
i chrupigcymi migdatami

Lekki, puszysty mus z dojrzatych truskawek, z delikatnym

aromatem $Swiezej bazylii. Catos¢ dopetniona prazonymi,

chrupiacymi migdatami. Deser Swiezy, letni i zaskakujaco
harmonijny w smaku.

1509

34.00 71

Sorbet z mango i marakui
7 kandyzowanymi ziotami

Egzotyczny sorbet z soczystego mango i marakui, o intensywnym,
orzezwiajacym smaku. Podany z kandyzowanymi ziotami, ktére
dodaja lekkosci i aromatycznej stodyczy. Idealne zakoriczenie

positku - lekkie, swieze i niebanalne.

1509

34.00 71

Informacja alergiczna:
desery moga zawierac jaja, gluten (pszenica) i nabiat (masto).



/ZUPY

Delikatna pomidorowa z ryzem
lub makaronem

SKEAD: pomidory, marchew, seler, cebula, $mietana, masto, ryz
lub makaron z maki pszennej i jaj

(ilo$¢ 200 ml)

22.00 71

Rosolek gotowany na kurze
7 kluseczkami lub makaronem

SKEAD: kura, kurczak, marchew, seler, cebula, por, pietruszka
natka, pietruszka korzen, kluseczki z jaj i maki pszennej
lub makaron z jaj i maki pszennej

(ilo$¢ 200 ml)

18.00 7t




DANIA GEOWNE

Kotleciki drobiowe panierowane
7. frytkami podane
z surowka z marchewki

SKEAD: pier$ z kurczaka, jaja, tempura, panko, maka pszenna,
frytki, marchew, pomarancz

(piers$ z kurczaka 120 g, dodatki 150 g)

34.00 71

Makaron spaghetti
7. klopsikami cielecymi
7z sosem pomidorowym

SKEAD: makaron z maki pszennej i jaj, schab cielecy, pomidory,
cebula, seler

(makaron 150 g, klopsiki 100 g)

36.00 71

Pierogi z owocami
i Smietana na stodko

SKEAD: maka pszenna, jaja, owoce, ser Smietankowy

(ilos¢ 150 g9)

34.00 71

DESERY

Nalesniki z serem i owocami
oraz sosem truskawkowym

SKEAD: jaja, maka pszenna, mleko, cukier, ser twarogowy,
truskawki, jabtka, maliny, masto

(ilo$¢ 200 ml)

28.00 71

Lody z owocami
Lody moga zawierac¢: mleko, jaja

(ilos¢ lody 200 ml, owoce 80 g)

28.00 71



ZASADY DOBORU
WINA DO POTRAW

Nasza hotelowa restauracja “Chapeau Bas” to
autorska kuchnia, ktdra tgczy kuchnie réznych
zakatkow swiata i rowniez wykorzystuje
smak regionalnych oraz tradycyjnych,

a przede wszystkim swiezych produktow.
Przy wysmienitych potrawach nigdy nie moze
zabrakng¢ wysmienitych win, ktére tworzg z nimi
wspaniate kompozycje i pozwalajg jeszcze bardziej
zrozumiec¢ ludzi odpowiedzialnych za tworzenie
karty.

Od lat przyjete byto, iz czerwone wino najlepiej
komponowacd bedzie sie z czerwonym miesem,
jednak trendy, jak i zasady, szybko sie zmieniaja.
W naszej restauracji doktadamy wszelkich staran,
aby kazde wino komponowato sie z naj-
mniejszym szczegodtem w potrawie; tworzyto
harmonie, ktora jest priorytetem dla kazdego
sommeliera. Dobrze dobrane wino to tylko czesc¢
tego, co przed nami. Waznym aspektem jest
rowniez jego historia, ktéra opowiadana przy
kazdym serwowaniu wina, zgtebia jego tajemnice.



