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Andrzej Sawka Ilvan Svyshchuk

11 listopada restauracja Terra w Harmony Valley Resort
zaprasza na druga odstone autorskiego cyklu kolacji
degustacyjnych. ,,Smaki Polski — Podroz w Czasie” beda
spotkaniem z polska tradycja kulinarna, ale opowiedziana
jezykiem wspdtczesnej gastronomii.

Harmony Valley Resort | Restauracja Terra
ul. Dolna 17e, 58-580 Szklarska Poreba
www.harmony-valley.pl

Cena kolacji: 390zt/os.
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KOLACJA DEGUSTACYJNA W HARMONY VALLEY RESORT

Swieto Niepodlegtoéci mozna celebrowad réwniez przy wspélinym
stole. Wtasnie wokot tej idei powstata kolejna kolacja degustacyjna
restauracji Terra w Szklarskiej Porebie.

11 listopada 2026 roku trzy autorskie spojrzenia na polska kuchnie
przedstawig: Andrzej Sawka, zwigzany z restauracja Polanka
w Movenpick Resort & Spa Karpacz, Volodymyr Skulinets, szef
kuchni Arche Klasztor Wroctaw, oraz Ivan Svyshchuk, szef kuchni
restauracji Terra oraz komplekséw Happy Valley Resort i Harmony
Valley Resort.

Nie bedzie to préba wiernego odtworzenia dawnych receptur.
Punktem wyjscia beda polskie produkty, regionalne skojarzenia,
zapomniane dania i historyczne ksigzki kucharskie, a efektem —
ich wspodtczesne interpretacje wykorzystujgce dzisiejsze techniki
i sposéb budowania menu degustacyjnego.

Wieczdr rozpocznie pstrag z Mystakowic Andrzeja Sawki, pota-
czony m.in. z pomarancza, Cointreau, koprem, ikrg pstraga, olejem
Inianym oraz domowym chlebem owsianym z majonezem szafra-
nowym z homarem.

1. PSTRAG Z MYSLAKOWIC — Andrzej Sawka

2.GESIE PIPKI — Ivan Svyshchuk

3.KWASNICA — Volodymyr Skulinets

Ivan Svyshchuk siegnie nastepnie po gesie pipki — danie mocno
zakorzenione w polskiej tradycji — zestawiajac gesie zotadki z bu-
rakiem, marynowang dynig, wedzonym pdtgeskiem i majonezem
z trawy zubrowej.

Volodymyr Skulinets zaproponuje wiasng, lekka interpretacje
kwasnicy z rydzem i pianka grzybowa, a w kolejnym daniu odwota
sie bezposrednio do wydanego w XVIII wieku ,Kucharza dosko-
natego”, taczac sandacza z fasolg ,Piekny Jas”, polskim wasabi
i redukcja z biatego wina.

Do klasycznego polskiego produktu powrdci Andrzej Sawka
w daniu gtéwnym. Pier$ z gesi pojawi sie w towarzystwie gratin
z topinamburu, purée z buraka, brukselki, trufli oraz demi-glace
wzbogaconego Zurawindwka Sudecka.

Finat ponownie nalezec¢ bedzie do Ivana Svyshchuka. Inspiracja
dla deseru stat sie ,,Kucharz wielkopolski” z 1892 roku. Powstang
pierogi z wisnig, makiem i biatg czekolada, podane z wisniami
z wiasnego przetworu, sosem z Wisnidwka, kremem z kwasnej
$mietany i mleczna piana.

— W SKROCIE

4.SANDACZ INSPIROWANY ,,KUCHARZEM DOSKONALYM?”, 1786 — VVolodymyr Skulinets

5.PIERS Z GESI — Andrzej Sawka

6.PIEROGI Z WISNIA — Ivan Svyshchuk

Inspiracja ,Kucharzem wielkopolskim”, 1892.
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RESTAURANT & Boutique Meetings
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