HErRBARIUM

HOTEL & SPA

PRZYSTAWKI

Tatar wotowy / zielony pieprz / chleb orkiszowy / lubczyk

Siekany tatar z poledwicy wotowej z klasycznymi dodatkami, podany z majonezem z marynowanego

zielonego pieprzu, pieczywem orkiszowym oraz mastem lubczyku z hotelowego ogrodu | 90/180g

Pstrag / ztote buraki / koper / btawatek

Wedzony na zimno pstrag ztocisty z Zielenicy podany z emulsjg z kwiatéw btawatka, marynowanymi

76ttymi burakami oraz $wiezym koprem 190/180g

Patucka coppa / gratin ziemniaczany / szafran / szatwia

Dojrzewajaca karkéwka wieprzowa podana na chrupigcej zapiekance ziemniaczanej z majonezem

szafranowym oraz lisémi szatwii lekarskiej |180/220g

ZUPY

Szczaw / ziemniaki / jajko w lubczyku / créme fra'che - §

Kremowa zupa ze szczawiu z hotelowego ogrodu podana z macerowanym w lubczyku jajkiem, ziemniakami

w pesto szczawiowym oraz gestg Smietang creme frache | 350ml

Raki / vol-au-vent / szyjki rakowe / seler naciowy

Krem z rakéw jeziornych i pieczonych pomidordéw, podany z chrupigcg babeczkg z ciasta francuskiego,

wypetniong musem z rakéw i marynowanymi szyjkami rakowymi | 350ml
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HErRBARIUM

HOTEL & SPA

DANIA GEOWNE

Filet z halibuta / battyckie szprotki / assiette z pora

Pieczony filet z halibuta z maslang skérka, podany ze smazonymi szprotkami battyckimi

oraz porem w kilku odstonach 1190/400g

Sandacz / straczki / 'nduja / tymianek X\

Smazony filet z sandacza podany z tymiankowymi chipsami ziemniaczanymi, pikantnym sosem

z 'ndui oraz stragczkami smazonymi w masle 1170/390g

Jagniecina / fenkut / papryka / orzechy ™\

Klasyczny gotgbek z miesem jagniecym w sosie pomidorowym podany z pieczonym koprem wtoskim,

chrupigcymi orzechami oraz mini papryka 1170/410g

Poledwica wotowa / tarta / salsa / sos jus

Stek z poledwicy wotowej podany z kruchga tartg wypetniong ziemniakami i warzywami,

ziotowq salsg oraz miesnym sosem jus |200/400g

Kaczka / lawenda / ziemniaki / buraki X\

Wolno pieczona noga z kaczki w glazurze lawendowej, podana z kremowym purée ziemniaczanym

oraz satatkg z burakéw i marynowanej zurawiny | 200/410g

Perliczka / satata rzymska / pomidory / sos Cezar / brioszka

Piers z perliczki podana na chrupigcej satacie rzymskiej w sosie Cezar, pieczonymi pomidorami

oraz grzankami z maslanej broszki |1200/450g
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DODATKI

DO DAN GLOWNYCH

Purée ziemniaczane “\

HErRBARIUM

HOTEL & SPA

Kremowe purée ziemniaczane, podane z mastem palonym 1170g

Knedle chlebowe / orzechy

Knedle chlebowe z orzechami 1150g

Satata / sos mizeria

Satata podana z sosem mizeria 11509

Frytki / sos aioli X

Klasyczne frytki podane z sosem aioli | 200g

Mtode ziemniaki / koperek X\

Mtode ziemniaki podane z koperkiem 1150g
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KUCHNIA
reslmme

Pomidory / feta / bazylia / chleb orkiszowy
Pieczone pomidory z czosnkiem, podane na musie z ubijanej koziej fety, pesto bazyliowym

oraz chlebem orkiszowym | 3509

Tarta ziemniaczana / salsa / straczki

Tarta wypetniona warzywami oraz purée ziemniaczanym, podana z ziotowg salsg

oraz smazonymi w masle stragczkami 13209

Koper wtoski / papryka / orzechy X
Pieczony koper wtoski podany w sosie pomidorowym, obsypany prazonymi orzechami

oraz marynowang mini papryka |350g
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DESERY

Czekolada / truskawka / wanilia

Fondant czekoladowy podany z lodami truskawkowymi oraz sosem waniliowym | 240g

Malina / morela / migdaty "\ ﬁ

Mus malinowy podany z prazonymi migdatami oraz lodami morelowymi |220g

Sernik / jagody / czekolada Ruby X\
Pieczony sernik w stylu nowojorskim, wykoficzony sosem z lesnych jagdd i chrupigca rézowg

czekoladg Ruby 1260g
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