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WIGILIA FIRMOWA
Tradycyjne smaki w eleganckiej oprawie  •  bufet do 3 godzin  •  minimalna liczba gości: 20 osób

WIGILIA CLASSIC

130 zł / osoba

DANIA CIEPŁE
Barszcz wigilijny

Panierowany filet z karpia

Uszka z grzybami

Pierogi z kapustą i grzybami

Ziemniaki z koperkiem

Kapusta zasmażana z grzybami

BUFET ZIMNY
Śledź w zalewie octowej • makrela wędzona •
sałatka z serem pleśniowym • buraki karmelizowane
w miodzie • łosoś z jabłkiem i koprem • domowe
pikle

DESERY
Rolada makowa • jabłecznik domowy • sernik
tradycyjny • makiełki

NAPOJE
Kompot wigilijny • woda mineralna

WIGILIA PREMIUM

170 zł / osoba

DANIA CIEPŁE
Zupa grzybowa z kluskami śląskimi

Panierowany filet z karpia

Karp smażony w ziołach

Moszczuk w sosie kaparowym

Pierogi z kapustą i grzybami

Ziemniaki gotowane z koperkiem • kapusta
zasmażana z grzybami

BUFET ZIMNY
Śledź ze śmietaną i koprem • makrela wędzona •
sałatka jarzynowa • kozi ser z burakami i
winogronami • domowe pikle • łosoś z jabłkiem i
koprem • sałatka z pieczonymi burakami i
dressingiem wiśniowym • pasztet drobiowy z
żurawiną

DESERY
Sernik tradycyjny • jabłecznik domowy • rolada
makowa • ciasto marchewkowe • makiełki

NAPOJE
Kompot wigilijny • woda mineralna
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SZCZEGÓŁY OFERTY

CO OBEJMUJE OFERTA

Świąteczną aranżację stołów w standardzie hotelowym

Pełną zastawę i obsługę kelnerską

Uzupełnianie bufetu do 3 godzin

Możliwość przygotowania odpowiedników bezmięsnych

Możliwość rozszerzenia o prosecco, wino lub open bar

Sezonowe zmiany menu bez obniżenia wartości pakietu

ŚWIĄTECZNE SPOTKANIA W GÓRACH
Kameralna atmosfera, zimowy krajobraz i wspólny czas przy wigilijnym stole.
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W celu dokonania rezerwacji,
zapraszamy do kontaktu:

Ewa Koprowska
Sales Manager

ewa.koprowska@happy-valley.pl

+48 570 718 304


