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Doswiadcz wykwintnej kuchni
L'atmosphereé inspirowanej
podrézami dookota Swiata

Dzisiejsze menu przygotowat dla
Ciebie Krzysztof Pojatowski, szef
zmiany kuchni, kucharz ala carte
L'atmosphére.

Experience refined cuisine at
L'atmosphere, inspired by our
journeys around the world.

Today's menu has been
prepared especially for you by
Krzysztof Pojatowski, kitchen
shift leader, chef a la carte at
L'atmosphére.

Serdecznie zapraszam
Feel invited

Cacadn

‘atmosphére

RESTAURANT & BAR

Drodzy Goscie, zuwagi na duze zainteresowanie,
dania menu Specialities moga by¢ dostepne
do wyczerpania zapas6w

Dear Guestts, due to high demand, the
Specialties Menu dishes may only be
available until stocks last.

Sajgonki 49.-

sajgonki nadziewane miesem z kurczaka,
kimchi, kietki fasoli mung

DANIE GLOWNE

Makaron Udon 105.-

— z kawatkami wotowiny

s0s sojowy, olej sezamowy, pak choi,
marchewka, tykwa, imbir, czosnek,
cebula

DESER

Cannolo 43.-
— sycylijskie rurki z kremem

krem waniliowy z serka Ricotta z kawatkami
czekolady, sos malinowy

Springrolls 49.-

crispy spring rolls filled with chicken, kimchi
and mung bean sprouts

MAIN COURSE

Udon noodles 105.-
— with beef

soy sauce, sesame oil, pak choi, carrot,
bottle gourd, ginger, garlic, onion

DESSERT

Cannolo 43.-
— sicilian pastry shells

Vanilla ricotta cream with chocolate pieces,
raspberry sauce
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	Krzysztof
	Pojałowski-
	Sajgonki
	Makaron Udon
	— z kawałkami wołowiny
	— sycylijskie rurki z kremem

	Spring rolls
	Udon noodles
	— with beef
	— sicilian pastry shells

	49.-
	sajgonki nadziewane mięsem z kurczaka,  kimchi, kiełki fasoli mung

	105.-
	sos sojowy, olej sezamowy, pak choi,  marchewka, tykwa, imbir, czosnek,  cebula

	43.-
	Cannolo
	krem waniliowy z serka Ricotta z kawałkami czekolady, sos malinowy

	49.-
	crispy spring rolls filled with chicken, kimchi and mung bean sprouts

	105.-
	soy sauce, sesame oil, pak choi, carrot,  bottle gourd, ginger, garlic, onion

	43.-
	Cannolo
	Vanilla ricotta cream with chocolate pieces, raspberry sauce




