L’atmosphere
specialities
menu

Doswiadcz wykwintnej kuchni
L'atmospheré inspirowanej
podrézami dookota Swiata

Dzisiejsze menu przygotowat dla
Ciebie Marcin Blasinski, kucharzala
carte L'atmosphére.

Experience refined cuisine at
L'atmosphere, inspired by our
journeys around the world.

Today's menu has been
prepared especially for you by
Marcin Blasinski, chef a la carte
at L'atmosphére.

Serdecznie zapraszam
Feel invited

Iatmosphere

RESTAURANT B AR

Drodzy Goscie, zuwagi na duze zainteresowanie,
dania menu Specialities moga by¢ dostepne
do wyczerpania zapas6w

Dear Guestts, due to high demand, the
Specialties Menu dishes may only be
available until stocks last.

ZUPA

Krem zbialych 49.-
szparagow
oliwa cytrynowa, ciasto ptysiowe,

smazony pomidor koktajlowy

DANIE GEOWNE

Pieczony filet 130.-
z tososia

biaty szparag, sos holenderski, purée
ziemniaczano-chrzanowe

DESER

Sernik 45 -
BaskKijski

salsa ze swiezej truskawki

SOUP

Cream of white 49 -
asparagus

cream of white asparagus soup, lemon oil,
choux pastry, fried cherry tomato.

MAIN.COURSE

Baked 130.-
salmon fillet

white asparagus, hollandaise sauce, potato
and horseradish purée

DESSERT

Basque 4h.-
cheesecake

fresh strawberry salsa
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