
Wagyū  beef 
double smash burger

Wagyū  beef 
double smash burgerMarcin

Serdecznie zapraszam
Feel invited

Blasiński -

L’atmosphère
specialities
menu

Experience refined cuisine at
L’atmosphère, inspired by our
journeys around the world. 

Today’s menu has been
prepared especially for you by
Marcin Blasiński, chef à la carte,
at L’atmosphére.

Doświadcz wykwintnej kuchni
L’atmospherè inspirowanej
podróżami dookoła świata

Dzisiejsze menu przygotował 
dla Ciebie Marcin Blasiński, 
kucharz á la carte L’atmosphère.

Drodzy Goście, z uwagi na duże zainteresowanie,
dania menu Specialities mogą być dostępne 
do wyczerpania zapasów

Dear Guestts, due to high demand, the
Specialties Menu dishes may only be
available until stocks last.

和牛

和牛

Marynowany
tuńczyk

Marinated tuna

Lody

Ice cream

P R Z Y S T A W K A

S T A R T E R

D E S E R

D E S S E R T

65.-

65.-

189.-

189.-

45.-

45.-

majonez wasabi, sałatka z kiełków fasoli mung, grzybów 
z shimeji, edamame i mango, krewetka EBI, czarny kawior

wasabi mayonnaise, mung bean sprout salad with shimeji
mushrooms, edamame, and mango, EBI prawn, black caviar

2 gałki lodów truskawkowych, 1 gałka lodów
waniliowych, salsa truskawkowa, sos truskawkowy,
bita śmietana, maślana kruszonka

2 scoops of strawberry ice cream, 1 scoop of vanilla ice
cream, strawberry salsa, strawberry sauce, whipped
cream, buttery crumble

D A N I E  G Ł Ó W N E

M A I N  C O U R S E

D L A  K O N E S E R Ó W

D L A  K O N E S E R Ó W

majonez wasabi, bułka na parze, świeży ogórek, 
pomidor, kimchi, sałata, frytki

wasabi mayonnaise, steamed bun, fresh
cucumber, tomato, kimchi, lettuce, french fries

—  2 x 200 g

—  2 x 200 g

— Very Berry Strawberry

— Very Berry Strawberry

— w sosie sojowym, imbirze, 
kolendrze i sezamie

— in soy sauce, ginger, coriander,
and sesame

DODAJ DO BURGERA 
(W CENIE): 

ADD TO YOUR 
BURGER (INCLUDED): 

+  bekon

+  bacon

+  ser Cheddar

+  Cheddar  chese



Spritz

Prosecco, Sarti, Soda
— 9% alc.

Prosecco, Aperol, Soda
— 8% alc.

Deia (strawberry & hibiskus
liqueur), Bombay Gin, sok z
limonki / lime juice, syrop
cukrowy / sugar syrup, Tonic
— 9% alc.

Prosecco, Campari, Soda 
— 12% alc.

Prosecco, Likier Etiuda kwiat
czarnego bzu / Etiuda
elderflower liqueur, Soda
— 14% alc.

Prosecco, Limoncello, Soda
— 14% alc.

Aperol
Spritz

Hibigin
Spritz

Campari 
Spritz

Sarti 
Spritz

Hugo
Spritz

Limoncello
Spritz

L’ATMOSPHÈRE 
SIGNATURES
MENU

42.-

ZA WYBRANY
KOKTAJL

PER SELECTED 
COCKTAIL

N O W Y  S M A K
N E W  T A S T E
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	Marcin
	Blasiński -
	Marynowany tuńczyk
	65.-
	— w sosie sojowym, imbirze,  kolendrze i sezamie
	majonez wasabi, sałatka z kiełków fasoli mung, grzybów  z shimeji, edamame i mango, krewetka EBI, czarny kawior


	Wagyū  beef  double smash burger
	—  2 x 200 g

	189.-
	majonez wasabi, bułka na parze, świeży ogórek,  pomidor, kimchi, sałata, frytki
	+  bekon
	+  ser Cheddar


	和牛
	Lody
	— Very Berry Strawberry

	45.-
	2 gałki lodów truskawkowych, 1 gałka lodów waniliowych, salsa truskawkowa, sos truskawkowy, bita śmietana, maślana kruszonka

	Marinated tuna
	65.-
	— in soy sauce, ginger, coriander, and sesame
	wasabi mayonnaise, mung bean sprout salad with shimeji mushrooms, edamame, and mango, EBI prawn, black caviar


	Wagyū  beef  double smash burger
	—  2 x 200 g

	189.-
	wasabi mayonnaise, steamed bun, fresh cucumber, tomato, kimchi, lettuce, french fries
	+  bacon
	+  Cheddar  chese


	和牛
	Ice cream
	— Very Berry Strawberry

	45.-
	2 scoops of strawberry ice cream, 1 scoop of vanilla ice cream, strawberry salsa, strawberry sauce, whipped cream, buttery crumble



	Spritz
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