
L’atmosphère
specialities
menu

Andrzej

Serdecznie zapraszam
Feel invited

Welian-

Experience refined cuisine at
L’atmosphère, inspired by our
journeys around the world. 

Today’s menu has been
prepared especially for you 
by Andrzej Welian, sous chef 
at L’atmosphére.

Doświadcz wykwintnej kuchni
L’atmospherè inspirowanej
podróżami dookoła świata

Dzisiejsze menu przygotował 
dla Ciebie Andrzej Welian
zastępca szefa kuchni 
L’atmosphère.

Drodzy Goście, z uwagi na duże zainteresowanie,
dania menu Specialities mogą być dostępne 
do wyczerpania zapasów

Dear Guestts, due to high demand, the
Specialties Menu dishes may only be
available until stocks last.

Grillowany 
stek z polędwicy
wołowej

Grilled
tenderloin
steak

Krewetki

Shrimps

Fondant
czekoladowy

Chocolate
fondant

P R Z Y S T A W K A

S T A R T E R

D E S E R

D E S S E R T

86.-

86.-

198.-

198.-

szpinak, pomidor koktajlowy, 
papryczka chilli, bagietka

spinach, cherry tomatoes, 
chili pepper, baguette

sos malinowy, lody waniliowe 
180g

raspberry sauce, vanilla ice cream
180g

sos demi-glace, grzyby Shitake ze 
szpinakiem, racuchy z ziemniaka i cukinii

demi-glace sauce, shiitake mushrooms
with spinach, potato and zucchini fritters

— smażone w maśle pietruszkowym 
i białym winie

— span-fried in garlic butter 
and white wine

— wołowina Argentyńska 
klasy premium

— premium Argentine beef

45.-

45.-

8 szt. 
210g/ 180g

8 pc.
210g/ 180g

PREMIUM
BEEF
180g/ 280g

PREMIUM
BEEF
180g/ 280g

D A N I E  G Ł Ó W N E

M A I N  C O U R S E



Spritz

Prosecco, Sarti, Soda
— 9% alc.

Prosecco, Aperol, Soda
— 8% alc.

Deia (strawberry & hibiskus
liqueur), Bombay Gin, sok z
limonki / lime juice, syrop
cukrowy / sugar syrup, Tonic
— 14% alc.

Prosecco, Campari, Soda 
— 12% alc.

Prosecco, Likier Etiuda kwiat
czarnego bzu / Etiuda
elderflower liqueur, Soda
— 14% alc.

Prosecco, Limoncello, Soda
— 14% alc.

Aperol
Spritz

Hibigin

Campari 
Spritz

Sarti 
Spritz

Hugo
Spritz

Limoncello
Spritz

L’ATMOSPHÈRE 
SIGNATURES
MENU

42.-

ZA WYBRANY
KOKTAJL

PER SELECTED 
COCKTAIL

N O W Y  S M A K
N E W  T A S T E
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