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Oferta nr. 1 - 169 2t od osoby

Pan/Pani/firma: Godz:

Data rezerwaciji llosc osob: Telefon:

PRZYSTAWKT:
(do ustalenia 4 przystawki)

- Sledz z cebulg w oleju Inianym - Ryba po grecku z warzywami
- Sledz z sosem tatarskim - Decha mies pieczonych, pasztetow i wedlin

- Roladki ze sledzia z cebulka i skorkg pomaranczy - Carpaccio z buraka z korzennym octem balsamicznym

- Kluski z makiem - Mini galaretki z kurczaka z groszkiem i marchewka
- Kapusta z grzybami - Satatka polska jarzynowa (wegetarianska)
- Smazony pasztet na razowcu i musem - Satatka sledziowa z ziemniakiem i ogorkiem kiszonym

sliwkowym i chrzanem
ZPA:
(do ustalenia jedna zupa dla wszystkich gosci)

- Barszcz czerwony z uszkami - Krem z lesnych grzybow z grzankami

- Krem z buraka z gruszka i gozdzikami - Cebulowa z grzybami i grzankami

DANIE, GROWNE
(do ustalenia jedno danie dla wszystkich gosci)

- Roladka z kurczaka faszerowana grzybami w - Schab w sosie wtasnym podany z puree

kremowym sosie, opiekane ziemniaki, bukiet safat ziemniaczanym i surowka z burakow z miodem

- Okon w sosie porowym, puree ziemniaczane - Pieczen z szynki wieprzowej sos musztardowy
| warzywa gotowane z mastem dijon, ziemniaki opiekane, fasolka szparagowa
- Lazanki smazone z kapustg i grzybami - Pierogi z kapustg i grzybami (wegetarianskie)
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DESERY NA PAT]

- Jabtecznik
- Piernik

- Makowiec

1 OPEN BAR 39

wino Genoa biate i czerwone, pi

e-mail: rafal.puzniak@wp.pl

FRACH:

NAPOJE I ALKOHOLE:

ZE

soki owocowe, woda gazowana i niegazowana, kawa, herbata

2 OPEN BAR 100 ZE ZA OSOBE
(LIMIT CZASOWY 4H, KAZDA KOLEJNA GODZINA 40 ZF.)

soki owocowe, woda, kawa, herbata, pepsi,

WO z beczki

3 OPEN BAR 150 ZF. ZA OSOBE
(LIMIT CZASOWY 3 H, KAZDA KOLEJNA GODZINA 80 ZF.)

soki owocowe, woda, kawa, herbata, pepsi,
wino Genoa biate i czerwone, piwo z beczki

wodka Soplica, Zubréwka biata

Restauracja czynna do godziny 22:00. W przypadku braku ustalenia przedbuzenia

Potwierdzeniem rezerwacji jest przekazanie zadatku w wysokosci 30% wartosci oferty men.

Do koricowego rachunku doliczamy serwis 10%

Kontakt Manager: Kontakt Restauracja:
Rafat Puzniak Tel. 885992 855
Tel: 796 333727 e-mail: restauracja@pragatu.pl

funkcjonowania restauracji doliczamy do rachunku 300 2f za kazdg rozpoczetg godzine.

PragaTu




