Holiday Inn

Brunch Polski _RESORT

WARSZAWA - JOZEFOW

Przystawki:
* Pieczony rostbef podawany z musem chrzanowym i zielonymi szparagami
« Deska mies pieczonych: schab, karkéwka, boczek oraz pasztet domowy
» Satatka ziemniaczana z chrupiacym boczkiem i ogérkiem konserwowym
* tosos wedzony serwowany z grillowanymi warzywami i dressingiem jogurtowym
» Tradycyjna satatka jarzynowa wedtug domowej receptury
* Pieczony burak w towarzystwie wedzonego twarogu, swiezego szpinaku, orzechow
i pomaranczy
+ Bufet satatkowy ze swiezymi warzywami i wyborem soséw

Zupy:
» Flaki wotowe przygotowane na tradycyjny sposéb
* Roso6t z perliczki zdomowym makaronem

Dania gtéwne:
¢ Sandacz w delikatnym sosie sSmietanowym z koperkiem
« Poledwiczka wieprzowa w aromatycznym sosie mysliwskim
+ Duszona wotowina w esencjonalnym sosie cebulowym
* Pieczona kaczka z jabtkami w sosie zurawinowym
o Zapiekanka ziemniaczana z bryndza i zielonymi szparagami

Dodatki:
* Puree ziemniaczane ze Swiezym szczypiorkiem
* Ziemniaki pieczone z okrasg z boczku i cebuli
« Buraki zasmazane
* Brukselka z chrupiaca butka tarta

Desery:
« Domowa szarlotka
« Karpatka
+ Klasyczne ciasto W-Z
¢ Tort bezowy z kremem smietanowym i Swiezymi owocami
« Fontanna czekoladowa z sezonowymi owocami

Menu dla dzieci:
e Chrupiace stripsy drobiowe
 Makaron w delikatnym sosie pomidorowym
o Frytki
¢ Nalesniki z serem
o Suréwka z marchewki

Stacja live cooking:
« Tatar wotowy przygotowywany na zyczenie Gosci, z wyborem dodatkdw
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