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Bufet ciepły:
Barszcz biały z boczkiem i marchewką

Pieczona ryba ze szpinakiem

Pieczeń z indyka w sosie kurkowym

Fasolka szparagowa z bułką tartą

Zapiekanka ziemniaczana z czosnkiem niedźwiedzim

Rosti ziemniaczane z salsą pomidorową

Gnocchi z boczniakiem i zielonym groszkiem

 

Bufet zimny:
Roladki z bakłażana z suszonym pomidorem

Carpaccio z buraka z serem greckim i rukolą

Schab po warszawsku w galarecie

Śledź w oleju lnianym

Jajka faszerowane wędzonym kurczakiem

Sałatka z tuńczykiem i fasolką szparagową

Sałatka z pieczonym rostbefem i melonem

Bufet słodki:
Ciasto 4 rodzaje

Desery 2 rodzaje

Owoce

Obiadokolacja   4 kwietnia



Niedziela 
śniadanie uroczyste 

5 kwietnia
Bufet ciepły:

Żurek z białą kiełbasą i jajkiem

Kiełbasa biała z cebulą i majerankiem

Jajka sadzone ze szczypiorkiem

Jajecznica na maśle

Boczek wędzony pieczony

Frankfurterki parzone

Parówki drobiowe

 Bufet zimny:
Jajka z majonezem i szczypiorkiem

Jajka faszerowane pieczarkami

Wędliny swojskie 

Pasztet własnego wypieku

Mięsa pieczyste z sosem tatarskim

Ser twarogowy ze szczypiorkiem

Ser solankowy wędzony

Sery żółte i pleśniowe

Śledź w śmietanie

Sałatka jarzynowa

Sałatka wiosenna

Świeże warzywa

Pikle/sosy/ćwikła

Bufet słodki:
Croissant

Chałka z kruszonką

Strucla serowa

Mazurek

Baba wielkanocna drożdżowa i pisakowa

Owoce



Niedziela 
BUFET SŁODKOŚCI po południu 

5  kwietnia

Ciasto 4 rodzaje

Desery 2 rodzaje

Owoce



Niedziela
 obiadokolacja uroczysta  

5  kwietnia
Dania serwowane:

       Krem szparagowy/sacottini z gruszką/oliwa koperkowa
  Rolada z indyka/młode warzywa/ziemniak puree/sos gravy

Bufet ciepły:
Botwinka z jajkiem sadzonym 

Pieczeń wołowa/sos chrzanowy
Młode ziemniaki z koperkiem

Ravioli z kaczką
Gołąbki z czerwoną soczewicą

Zielone warzywa sezonowe

 Bufet zimny:
Jajka faszerowane pastą jajeczną/rzodkiewka

Śledzie w pomidorach i papryce
Cukinia faszerowana serem i suszonym pomidorem

Selekcja mięs pieczonych/sos cumberland
Zimne nóżki/ocet śliwkowy
Omlet z łososiem/avocado

Marynowane pomelo w chilli i orzechach/edamame
Sałatka brokułowa ze śledziem/rzodkiewka

Sałatka z pieczonych buraków i koziego sera/słonecznik
Sałatka z grillowanym kurczakiem/sos anchois

Bufet słodki:
Ciasta 4 rodzaje
Desery 2 rodzaje

Owoce



Poniedziałek
lunch  bufet   06 kwietnia

Bufet ciepły:
Rosół z domowym makaronem

Szczawiowa z jajkiem sadzonym

Pieczeń wieprzowa szpikowana wędzoną słoniną

Roladka drobiowa z boczniakiem w sosie musztardowym

Ryba w ziołach z sosem winno koperkowym

Puree z ziemniaka z prażona cebulą

Placki vegańskie z sosem z młodych porów

Kalafior z bułką tartą

Surówka coleslaw

Mix sałat z dodatkami

Bufet słodki:
Ciasto 

Owoce
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