Hotel Altis,02.03-06.03.2026, 10:30 - 14:00

DENNE MENU

~Kazdy den poctivo uvarené jedlo, ktoré chuti tak, ako ma.”

Polievka je su¢astou menu a z ceny sa neodpoctitava. Porcia masa v surovom stave 150g, priloha 200 g,polievka 0,33 L
Denné menu pripravujeme len na konzumaciu v restauracii, nerozvazame. Prevadzkovatel si vyhradzuje pravo na zmenu jedalneho listka.

PONDELOK 02.03.2026

POLllEVKA ot | 1 TVAROHOVO-GASTANOVY
Pom-zj y vareny s’epac.l vyvar s ces?covmou (6.1, ,9) CHEESECAKE SO

Babickina kelova polievka s paprikou a lokalnou B i °
adeninou (A:1) ZELATINOU A HRUSKOU

HLAVNE JEDLA . i o
1.Poctivy debrecinsky bravéovy gulas podavany s SEFKUCHAR ODPORUCA

domacou parenou knedlou (A:1,3,7)
2.Marinované kuracie prsia na maslovom Spenate

Pomaly vareny slepaci vyvar s cestovinou

plnené vajitkom, pu¢ené zemiaky s prepustenym (A:1,3,9)
maslom (A:1,3,7) Bravcova kotleta s grilovanou kukuricou,
3.Rustikalne zeleninové krupoto zvyraznené bielym cherry paradajkou, grilovany zemiakovy puk
vinom, parmezanova hmla, zeleninova salatik (A:1,7)
STVRTOK 05.03.2026

POLIEVKA POLIEVKA
Pomaly vareny slepaci vyvar s cestovinou (A:1,3,9) Pomaly vareny slepaci vyvar s cestovinou (A:1,3,9)
Tradi¢na kulajda s hribami a sfahanym vajickom (A:1,3,7) | | Pikantna drzkova so zemiakmi a majoranom(A:1,9)
HLAVNE JEDLA HLAVNE JEDLA

1.Konfitované bravcové plece doplnené hribovou
omackou, pucené zemiaky so slaninkou
2.Hovadzi tokan pripraveny dlhym dusenim
zvyrazneny ¢ervenym vinom, maslova tarhona
(A:1,3,7)

3.5alat z ¢iernej3o%ovice so susenou paradajkou a
olivami, varené vaji¢ko, parmezanovy dip s

1.PIneny kapustny list s masovo-ryZzovou plnkou, dusena
kysla kapusta na karameli, varené zemiaky (A:1,3,7)
2.Grilovany kuraci platok s mozarellou a ¢erstvou
paradajkou, bazalkovd omacka, olivovy kuskus (A:1,7)
3.Zmes Cerstvych listovych Salatov s pe¢enou cviklou a
mrkvou s grilovanym kozim syrom, toast (A: 1,7)

STREDA 04.03.2026 pomarancom (A:7)

POLIEVKA

Pomaly vareny slepaci vyvar s cestovinou (A:1,3,9)
Zeleninovy krém so syrovym toastom (A:1,3,7)

HLAVNE JEDLA

1.Svie¢kova na smotane s brusnicovym chutney,
domaéca Zzemlova knedla (A:1,3,7)

POLIEVKA
Pomaly vareny slepaci vyvar s cestovinou (A:1,3,9)
Demikat so slaninou (A:1,7)

HLAVNE JEDLA

1.Burgundska hovadzia pecienka na korenovej
zelenine s vinom a slaninou, zemiakova kasa (A:1,7,9)

2.Kuracie teriyaki rezance zvyraznené zazvorom a Cu : . . :

koriand ] 2.Kuraci $piz so slaninkou, Sampifiénmi, paprikou a
O”érj rom, posypane, S(-ezamom . o cibulou, zeleninovy dzus, Y2 ryza Y2 hranolky, 3alat

3.Hraskovo-smotanové rizoto doplnené hraskovymi 3.Vyprazana slovenska parenica v zemiakovom

vyhonkami, viedenskou cibulkou, pazitkovym olejom cesticku, varené zemiaky s maslom a pazitkou,
a parmezanom (A:7) domaca tatarska omacka (A:1,3,7)




