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DENNE MENU

~Kazdy den poctivo uvarené jedlo, ktoré chuti tak, ako ma.”

Hotel Altis 10.08.- 14.08.2026, 10:30 - 14:00

Polievka je su¢astou menu a z ceny sa neodpocitava.
Denné menu pripravujeme len na konzumaciu v re$tauracii, nerozvazame. Prevadzkovatel si vyhradzuje pravo na zmenu jedalneho listka.

SPECIAL TYZDNA: MENU |

Porcia masa v surovom stave 150g, priloha 200 g,polievka 0,33 L

Bravéové medaildnky na horéicovej omacke, zemiakova kasa

MENU IlI Filet zo pstruha na hraskovej perinke, rukola
DEZERT Podl'a dennej ponuky
PONDELOK POLIEVKA: Hovéadzi vyvar s masom a rezancami (A:1,3,9)
10.08.2026 Zemiakovy krém s bylinkovymi kruténmi (A: 1,7)
o MENU | Hoviadzie maso na prirodno prevonané slaninou, dusena ryza, $alat
7
Z Grilované vykostené kuracie stehna prekladané atdenym syrom a
D MENU Il bazalkovym pestom, peéené nové zemiaky s maslom, cesnakovy
-~ dip (A:7)
KAVA K OBEDU
GRATIS MENU |11 Gratinovana zelenina polozena na hraskovom pyré (A: 7)
) Hovadzi vyvar s masom a rezancami (A :1,3,9)
POLIEVKA: Domaca SoSovicova s parkom a chrumkavou zeleninou (A: 1)
MENU | Bravcéovy steak Spikovany slaninou a susenou slivkou, slivkova
UTOROK omadéka zvyraznena rumom a zjemnena maslom, éierna ryza (A:7)
11.08.2026 MENU 11 Poctivy hovadzi gulas presypany ¢erstvou cibulou, parena knedl'a
(A:1,3,7)
MENU Il Fresh listovy $alat s olivami, feta syrom a toastom (A:1,3,7)
Hov&adzi vyvar s masom a rezancami (A: 1,3,9)
POLIEVKA: Luskova polievka z ¢erstvych luskov so zemiakmi a smotanou
’ zvyraznena kdprom (A:1,7)
MENU | Hovéadzie maso dusené na polovnicky spdsob zjemnené maslom a
STREDA cokoladou, maslové halusky s petrzlenovou vihatou(A: 1)
12.08.2026 MENU I Kuraci steak pripraveny na panviéke s parenou zeleninou, dusena
ryza s prepustenym maslom, Salat (A: 7)
MENU II] Vyprazany eidam v trojobale, hranolky, domaca tatarska omacka
(A:1,3,7)
Hovadzi vyvar s masom a rezancami (A:1,3,9)
POLIEVKA: Bryndzovy demikat so slaninovym chipsom (A:1,7)
Hamburské dusené bravéové stehno doplnené sunkou a uhorkou,
éTVRTOK MENU | zjemnené smotanou a maslom, penne (A:1,3,7)
202 Pecené bravéové rebra v BBQ omacke prevonané cesnakom a
13.08.2026 MENU Il rozmarinom, zemiakova kasa s o§tiepkom, pikantny kapustovy Salat z
kyslej kapusty (A: 7)
MENU Il Jemné zeleninové rizoto s parmezanom a smotanou, $alat
Hovadzi vyvar s masom a rezancami (A: 1,3,9)
POLIEVKA: Hrachovy krém s tdenym méasom zvyrazneny mad‘arskou paprikou a
majoranom (A:1,7)
PIATOK MENU | Grilované kuracie kusky podavané s omaékou z modrého syra,
14.08.2026 zemiakové krokety (A:1,7)
’ ’ MENU 11 Cernohorsky bravéovy rezen presypany syrom, zemiakovo-cviklové
pyré s medom, salat (A:1,3,7)
MENU Il Palacinky plnené jablkovo - tvarohovou plnkou s éerstvym ovocim a

slahackou, preliate ¢okoladou (A: 1,3,7)
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