


Coelho, Alchemik
| -




NASZA MISJA
SPELNIC WASZE MARZENIA

NADSZEDLE CZAS,
ABY ZAPLANOWAC JEDNO
7/ NAWAZNIEJSZYCH WYDARZEN
W WASZYM ZYCIU!

Marzenia - kazdy ma inne, ale my chcemy spetniac je

wszystkie. Nasze wieloletnie doSwiadczenie pozwala na
udzielenie gwarancji, ze wszystko zostanie zorganizowane zgodnie
z Waszym zyczeniem, a Wy bedziecie mogli cieszyC sie tym
Wielkim Dniem. Mowi sie, ze uszczeSliwianie innych jest

marzeniem ludzi szczesliwych. Bedziemy szczesSliwi mogac zrobic

cos$ dla Was.
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O HOTLELU ANDERS

: Z achwyC swoich gosci urokiem Hotelu Anders - w ktorym
od ponad 30 lat marzenia stajg sie rzeczywistoscig. Nasze
nowoczesne wnetrza 1 bliskoS¢ natury oczaruja najbardziej

wymagajacych gosci. tatwy i szybki dojazd z drogi S7 i DK 16.

Hotel Anders to nie tylko miejsce, w ktorym odbedzie sie wasze
wymarzone przyjecie Slubne. To przede wszystkim ludzie, ktorzy
beda towarzyszy¢ Wam na kazdym kroku, aby spetnic Wasze
oczekiwania i sprawiC, aby ten dzien byt idealny. Niezaleznie od
tego, czy planujecie kameralny obiad czy tradycyjne przyjecie
weselne, jestesmy po to, zeby pomdéc Wam wybrac i zaaranzowac

wszystkie szczegoty.
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POROJL

H otel Anders oferuje 113 eleganckich  pokoi,
zapewniajgc komfortowy wypoczynek dla Pary Mtodej

| wszystkich gosSci weselnych. Pokoje ulokowane sg w dwoch
budynkach - zabytkowym patacu oraz w czesci gtownej hotelu,
pokoje facza nowoczesny styl z wygoda. Wiekszos¢ naszych pokoi
to przytulne pokoje dwuosobowe, ale do dyspozycji gosSci

oddajemy réwniez pokoje rodzinne, przestronne pokoje Studio

oraz Apartament - w dniu wesela GRATIS dla Pary Miode;.
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SALA RESTAURACYJNA

P ropozycja na mniejsze przyjecia do 80 osob. Z Sali
rozposciera sie piekny widok na Jezioro Szelagg Maty. Na sali
znajduje sie parkiet oraz scena dla DJ-a lub zespotu. W czasie
przyjecia weselnego sala zaaranzowana jest w okragfe stoty. Ta
przyjazna przestrzen restauracyjna, urzadzona w nowoczesnym
stylu, zaspokoi gusta najbardziej wymagajacych.

ARANZACJA DANE

Stoty okraggte Powierzchnia

120 m2
Q‘.
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SALA BANRIETOWA

N asza Sala Bankietowa to propozycjia dla par
marzacych o  wyjatkowym  przyjeciu  weselnym.
Przestronne wnetrze pozwala na organizacje uroczystosci nawet
dla 200 gosci, zapewniajac komfort i elegancje. Z sali rozpos$ciera
sie¢ malowniczy widok na nature i Jezioro Szelag Maty, co tworzy
niezapomniang scenerie na przyjecie weselne. Aranzacja
przestrzeni dostosowana jest do indywidualnych preferencji -
ustawienie okragtych lub prostokatnych stotdw pozwala stworzyc

wyjatkowg atmosfere dostosowang do charakteru uroczystosci.

ARANZACJA DANE

Stoty Powierzchnia

okraglte prostokatne 420 m?2
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NAMIOT PLAZA

D la par marzacych o weselu w plenerze oferujemy
przestronny namiot weselny usytuowany na plazy Hotelu

Anders. To wyjatkowe miejsce ktore pozwala na organizacje przyjec
nawet dla 230 gosci. Najwiekszym atutem namiotu jest jego
transparentna $ciana zwrécona w strone Jeziora Szelag Maty, dzigki
czemu uczestnicy wesela moga podziwia¢ malowniczy krajobraz

i zachody stonca, tworzace niezapomniang atmosfere. To idealne
miejsce na wesele w niepowtarzalnym otoczeniu natury,

Z nieograniczonymi mozliwosciami aranzacji i wyjatkowym klimatem!

ARANZACJA DANE

Stoty Powierzchnia

okraggte prostokgtne 450 m?2
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NASZLE PROPOZY(JL
MENU

MENU | - 360 71/0s.

Dania serwowane:
Zupa: Krem z biatych warzyw, chrust ziemniaczany, oliwa pietruszkowa
Danie gtowne: Udziec kurczaka z sosem prowansalskim, ziemniaczane puree z warzywami,
fasolka szparagowa
Deser: Delikatny sernik ze Swiezymi owocami

Bufet goracy:
Piers z kurczaka sielskiego faszerowana mozzarellg i szpinakiem, sos z suszonych pomidoréw
Poledwica z fososia norweskiego, sos z mtodego pora i dymki
Gulasz z szynki wieprzowej z warzywami
Kopytka ziemniaczane smazone na masle
Ziemniaki gotowane z mastem i koprem
Bukiet warzyw w emulsji maslanej

Bufet zimny:

Pétmisek migs pieczonych: schab, szynka, karkowka
Wybér pasztetow polskich: kaczka, dzik, prosie
Jajka faszerowane z kawiorem
Sledz na satatce ziemniaczanej
Galantyna z kurczaka
Pieczywo, masto smakowe

Satatki:
Safatka z warzyw ogrodowych z serem feta
Safatka cezar z grillowanym kurczakiem

Safatka z marynat i pikli

Bufet stodki:
Ciasto czekoladowe z malinami
Sernik Izabella
Szarlotka ze Starych Jabtonek

Danie gorace serwowane o potnocy:

Ragout z piersi indyka z warzywami

Bufet napoje:
Woda niegazowana z cytryng
Kawa naturalna z ziarna z ekspresu
Wybér herbat czarnych i owocowych

Soki owocowe



MENU Il - 390 zl/o0s.

Dania serwowane:
Zupa: Rosot domowy z kury z pieczonymi warzywami i makaronem
Danie gtéwne: Schab pieczony z sosem chrzanowym, puree ziemniaczane z suszong,
kiszong kapusta, kolorowe marchewki pieczone z mastem

Deser: Szarlotka z lodami waniliowymi i owocami leSnymi

Bufet goracy:

Sandacz confit w masle ziolowym
Szyneczka z kurczaka na warzywnym ratatouille
Karczek wieprzowy na duszonej kapuscie ze Sliwka
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem
Kolorowe, sezonowe warzywa w emulsji

Ryz ze stonecznikiem i ziarnami zb6z

Bufet zimny:

Wedzonki z warminskiej wedzarni
Talerz polskich pasztetow
Sledziki marynowane w oleju z cebulkg
Sandacz po polsku z gotowanym jajkiem
Rolada z kaczki z zurawing

Pieczywo, masto smakowe

Satatki:
Safatka nicejska z wedzonym pstragiem
Satatka grecka z serem feta
Pikle i marynaty

Bufet stodki:
Ciasto makowe
Sernik z toffee

Szarlotka

Danie gorace serwowane o pétnocy:
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Bufet napoje:
Woda niegazowana z cytryng
Kawa naturalna z ziarna z ekspresu
Wybor herbat czarnych owocowych
Soki owocowe



MENU Il - 430 71/ os.

Dania serwowane:
Zupa: Wykwintny rosot z kury, wotowiny, pieczonych warzyw
Danie gtéwne: Nozka kaczki wolno confitowana w ttuszczu, ziemniaki au gratin,
czerwona kapusta duszona z czerwong porzeczkq

Deser: Ciasto czekoladowe z wisniami na goraco i lodami waniliowymi

Bufet goracy:

Karczek pieczony metodg sous — vide, sos kminkowy
Roladka z kurczaka z grzybami i groszkiem
Pieczona poledwica z dorsza, sos cytrynowy
Gotowane ziemniaki z koperkiem

Jadminowy ryz z dodatkami

Bufet zimny:
Pieczywo, masto smakowe
Wybor wedzonek dojrzewajacych
Migsa wolno pieczone: schab faszerowany $liwka, karczek w ziotach, szynka polska
toso§ marynowany domowym sposobem opalany w sianie
Sledz na 3 sposoby: na satatce ziemniaczanej, w pomidorach, na satatce z czerwonej cebuli
Wybér pasztetow polskich: z kaczki, z gesi, z dzika

Tatar z pomidora z kozim serem

Satatki:

Safatka caprese z grillowang cukinig
Carpaccio z pieczonych burakéw z kozim serem
Pikle i marynaty
Satata rzymska z grillowanym kurczakiem i sosem cezar

Satata grecka z serem feta i czarnymi oliwkami

Bufet stodki:
Sernik Izabella
Ciasto czekoladowe
Jabfecznik

Beza z kremem

Danie gorace serwowane o potnocy:

Indyk z warzywami w biatym winie

Bufet napoje:
Woda niegazowana z cytryng
Kawa naturalna z ziarna z ekspresu
Wybor herbat czarnych i owocowych

Soki owocowe



MENU VI - 450 7t/ o0s.

MENU W FORMIE POLMISKOW SERWOWANYCI DO STOLU

Dania serwowane:
Przekaska (1 do wyboru):

Tatar z tososia - Swiezy ogorek, kapary, mikro satatka, jajko przepiorcze
Pieczony rostbef - kapary, bursztyn, satatka z pieczonej papryki, mus z pieczonego jabtka
Pate z wedzonego pstraga - mus z chrzanu i jabtek, Swiezy ogorek, brioche
Mozzarella - pomidor, dynia, cukinia, panko

Zupa (1 do wyboru):
Rosot z kury z wotowing - makaron domowy, pieczone warzywa, zielona pietruszka
Krem z biatych warzyw - chrust ziemniaczany, oliwa, pietruszka, siemig Inu
Bulion grzybowy - lane kluski z pietruszka, warzywa, grzyby

Mazurska zupa rybna - sandacz, zielony groszek, majonez rakowy, $wieze ziota

Danie gtéwne (podawane na pétmiskach 5 do wyboru):
Tradycyjny kotlet schabowy - masto
Pieczen z karkowki sous — vide - sos kminkowy
Zrazy wotowe - sos staropolski
Roladka drobiowa z warzywami - warzywna ratatouille
Pier$ kurczaka sielskiego - pomidor suszony, mozzarella
Noga kaczki confit - sos z suszonych owocéw lesnych
Udo kurczaka - faszerowane grzybami leSnymi
Poledwica z tososia - sos porowy z kaparami
Poledwica z dorsza - salsa z pomidoréw i oliwek

Dodatki (2 do wyboru):
Gotowane ziemniaki z mastem i koprem
Frytki
Puree ziemniaczane
Pieczone ziemniaki z czosnkiem i rozmarynem
Kasza purpurowa z burakami i pietruszkg
Ryz z groszkiem i pieczarkami
Gnocchi ziemniaczane z cebulka prazong

Kopytka smazone na masle

Suréwki (3 do wyboru):
Marchewka z jabtkiem
Seler z orzechami wtoskimi
Kapusta z marchewka i koperkiem
Buraczki pieczone, chrzan, jabtko
Kapusta pekinska z papryka i kukurydzg
Satatka colestaw



Bufet zimny (5 do wyboru):

Carpaccio z indyka w polnych ziotach, salsa z pieczonych papryk
Sledzik matjas na safatce z pieczonych ziemniakow z cebulkg
Pieczony baktazan z suszonym pomidorem, serem feta i migta

toso$ opalany w sianie, satatka z zielonego ogorka
Wybor seréw regionalnych z dodatkami
Pasztety polskie: z kaczki, z dzika, z perliczki, z kurek
Roladka z tortilli z serkiem, szpinakiem i suszonym pomidorem
Pikle ze spizarni — ogorki, grzybki, papryki
Sosy zimne do migs
Wedzonki dojrzewajace i miesa pieczone

Pieczywo, masto smakowe

Satatki (2 do wyboru):
Safatka grecka z serem feta i oliwkami
Safatka cezar z grillowana piersig z kurczaka
Safatka z kaszy gryczanej z suszonym pomidorem i ogérkiem
Satatka z pieczonych burakéw z kozim serem

Dania gorace serwowane o poétnocy (1 zupa, 1 danie gtéwne do wyboru):
Zupy:
Zupa wegierska - z kluseczkami
Zupa wegierska - z wedzong kietbasg i jajem
Zupa krem z pomidoréw — grzanka, oliwa bazyliowa
Danie giéwne:
Mini golonka z prosiecia — duszona kapusta, ziemniak
Pier$ kurczaka z mozzarellg i szpinakiem — gnocchi ziemniaczane, sos paprykowy
Policzek wieprzowy - sos podpiwek, puree chrzanowe
Wotowe zeberka pieczone — sos barbecue, pieczony ziemniak

Bufet stodki:
4 rodzaje ciast
2 rodzaje mini deserkdw

Bufet napoje:
Woda niegazowana z cytryng
Kawa naturalna z ziarna z ekspresu
Wybor herbat czarnych i owocowych

Soki owocowe
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USLUGI DODATROWL

Przed slubem Po slubie
Kolacje zareczynowe, przyjecie z Poprawiny w formie grilla lub
druhnami, uroczyste przyjecie obiadu, bankiety rocznicowe,
przedslubne, degustacje menu, uroczystosci rodzinne

animacje czasu dla Gosci, noclegi,
wsparcie w czasie organizacji

Wielki dzien

Slub cywilny w hotelu, powitalne
drinki i zakaski, stacja live cooking
z kucharzem, mobilny bar, inne..
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DLACZLEGO HOTLEL ANDLERS?

NASZ CEL TO ZADANIE,
JAKIE WYZNACZYMY WASZYM MARZENIOM

| OKALIZACJA

Na Mazurach, nad brzegiem Jeziora
Szelag Maly. BliskoS¢ legendarnego
rezerwatu Sosny Taborskiej.
tatwy i szybki dojazd
z drogi S7 i DK 16.

MENU

WNLETRZA

Tradycyjna kuchnia potaczona
Z nowoczesnoscia.
Zrdznicowane menu -
wegetarianskie, weganskie,
bezglutenowe.

Menu dla dzieci, dbamy o gusta
najmtodszych.

Przestronna Sala Bankietowa.
Widok na jezioro.
Odrestaurowany stylowy
Ptac Hrabiego Andersa.

DOSWIADCZENIE

Eksperci towarzyszacy na kazdym
kroku przygotowan.
Elastyczne mozliwosci.
Ponad 30 lat doSwiadczenia.



SRONTARTUJ SIE Z NAMI

Planujgc organizacje przyjecia, prosimy
o kontakt z dziatem sprzedazy

HOTEL ANDERS
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UL. SPACEROWA 2
14-133 STARE JABLONKI

TEL. +48 (89) 642 70 38/ - 49/ -11

MARKETING@HOTELANDERS.PL
WWW.HOTELANDERS.PL



