
Wielkanocny Catering

ZUPY

Żurek na własnym zakwasie z białą kiełbasą i jajkiem – 54,00 zł / 900 ml 
Krem chrzanowy – 46,00 zł / 900 ml 
Strogonow – 65,00 zł / 900 ml 

POTRAWY

Konfitowana noga z kaczki z sosem żurawinowym – 31,00 zł / porcja 150g/50g 
Biała kiełbasa w sosie chrzanowym – 15,00 zł / porcja 150g/50g
Pierogi z podlaską dziczyzną – 42,00 zł / porcja 10 szt. 
Pierogi ze szpinakiem i ricottą – 38,00 zł / porcja 10 szt. 
Babka ziemniaczana ze skwarkami – 12,00 zł / porcja 150g 
Roladki z polędwiczki z mozzarellą i szynką parmeńską – 32,00 zł / porcja 150g/50g
Stek z karkówki nadziewany suszonymi śliwkami w sosie pieczeniowym – 24,00 zł
porcja 150g/50g 
Devolay – 20,00 zł / porcja 170g 

MIĘSA PIECZONE:
 

Klops drobiowy z jajkiem – 35,00 zł / 500g
Pasztet z królika z marchewką – 52,00 / 500g
Schab pieczony faszerowany śliwką – 48,00 zł /500g 
Świąteczny pasztet wieprzowy z żurawiną – 47,00 zł / 500g 

PRZYSTAWKI NA ZIMNO:

Kaczka nadziewana (pieczona w całości) – 115,00 zł / kg
Galantyna z kaczki – 39,00 zł / 500g 
Faszerowany szczupak – 110,00 zł / kg (1,5kg – 2,5 kg porcja) 
Śledź w ziołach i trawie żubrowej – 21,00 zł / 300g
Jajka opiekane z musem pieczarkowym – 35,00 zł / 12 połówek 
Jajka faszerowane wędzonym łososiem – 46,00 zł / 12 połówek 
Jajka faszerowane musem chrzanowym – 41,00 zł / 12 połówek 



Wielkanocny Catering

SAŁATKI: 

Tradycyjna sałatka jarzynowa – 28,00 zł / 500g
Sałatka z kurczakiem i selerem naciowym – 37,00 zł / 500g 

DODATKI: 

Ziemniaki opiekane – 7,00 zł / porcja 150g
Kopytka domowe – 10,00 zł / porcja 150g
Surówka Colesław – 8,00 zł/ porcja 150g 
Pasta jajeczna ze szczypiorkiem – 42,00 zł / 300g 
Chrzan z ćwikłą – 17,00 zł / 200g 
Sos chrzanowo – żurawinowy – 19,00 zł / 300g 
Sos tatarski – 19,00 zł / 300g

SŁODKOŚCI: 
Mazurek – 75,00 zł / szt. 
Babka pomarańczowa „BARANEK” – 65,00 zł / szt. 
Sernik królewski z rodzynkami – 95,00 zł / kg 
Orzechowiec z kajmakiem – 85,00 zł / kg 
Orzeszki z nadzieniem kakaowym – 38,00 zł / 300g 
Rogaliki maślane z marmoladą – 42,00 zł / 300g 

Zamówienia przyjmujemy do 31.03.2026 r.
tel. +48 607 845 335 / e-mail: biuro@aristohotel.pl

Płatność za zamówienie - gotówką lub kartą w recepcji Hotelu Aristo 
lub w formie przelewu.

Potrawy zostaną przygotowane i dostarczone w pojemnikach jednorazowych.
Istnieję możliwość przygotowania potraw na zastawie klienta 

(cena usługi ustalana jest indywidualnie).
Odbiór osobisty zamówień: 4.04.2026 r. od 8.00 do 13.00.

Dostawę realizujemy na terenie Białegostoku:
4.04.2026 r. w godz. 9.00-16.00.

Przy zamówieniach powyżej 500,00 zł dostawa gratis. 
Przy zamówieniach poniżej 500,00 zł koszt dostawy wynosi 50,00 zł


