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Chrzest dziecka to wazne
wydarzenie o duchowym wymiarze.

- To rowniez znakomita okazja do
rodzinnego spotkania.

Restauracja SAVOY doktada
wszelkich staran, by przyjecie
Swietujqce pierwsze dni dziecka byto
niezwykte.

W tym celu proponuje Panstwu
eleganckie i komfortowe wnetrza
restauracyjne, smaczne menu,

| specjalne strefy dla matki z
dzieckiem, a takze kqcik do zabaw.

1 JesteSmy otwarci na wszelkie
sugestie oraz uwagi.

W przypadku jakichkolwiek pytan,
stuzymy pomocgq i pozostajemy do
Panstwa dyspozycii.

Serdecznie zapraszamy do
korzystania z naszych ustug.
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+  profesjonalng obstuge

+  wySmienite menu, dostosowane do preferenciji i wymaganh gosci
+ menu dla najmtodszych

« eleganckq dekoracje stotow w kolorze rézowym lub niebieskim

«  Scianke dekoracyjng dla przyje€ powyzej 30 osdb

«  klimatyzowane wnetrza

- foteliki do karmienia

«  przewijak, wydzielone miejsce do karmienia

« atrakcyjne ceny noclegdw dla uczestnikdw przyjecia

«  kgcik malucha oraz inne atrakcje dla najmtodszych




PROPOZYCJAI1

Cena brutto — 195 zt [os.
Dzieci do lat 9 - 50% ceny

Zupa
Ros6t z kaczki / makaron / marchewka [ wieza pietruszka
Krem z kukurydzy / popcorn

Krem biaty, delikatnie chrzanowy / karmelizowana cebula
Zurek na zakwasie / jajko / kietbasa

3 Il
Danie gtowne

Piers z kurczaka Supreme / puree dyniowe / kremowy sos 7 rézowym
pieprzem [ dziki brokut

Poledwiczka wieprzowa / puree z kalafiora / pieczona marchewka / sos
demi glace

Morszczuk kapski / gratin z batata i cukinii / duszony por z jarmuzem w
smietanie [ sos cytrynowy

Dla dzieci

Nuggetsy / frytki / mizeria
Pulpeciki z indyka / sos pomidorowy / puree | suréwka z jabtka i marchewki
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Przekqgskizimne

Tradycyjny tatar wotowy / marynaty

Wybor pasztetow

Migsa pieczone i wedzone wtasnego wyrobu: szynka, schab, karkowka, boczek
Wrapy z kurczakiem i warzywami

Mini burgerki z szarpang wieprzowing i satfatq
Carpaccio z buraka z serem korycinskim / orzechami
Melon w szynce parmenskiej

Satata z kurczakiem i pomaranczami

Safata z serem feta i oliwkami

Sos tatarski/ sos cumberland

Wybor pieczywa

Stodkifinat

Bufet stodki (dla grup powyzej 20 osob dorostych):

2 s7t. — powyzej 20 0sob [ 3 szt. — powyzej 30 0sob

Szarlotka / Beza Pavilova [ Tarta cytrynowa [/ Malinowa chmurka

Deser serwowany (dla grup ponizej 20 osob dorostych - jedna pozycja do wyboru):
Mini Beza Paviova / Semifredo / Panna Cotta

Dla dzieci: Puchar lodowy

Napoje

kawa [ wybor herbat / soki owocowe [ woda niegazowana




PROPOZYCJA 2

Cena brutto — 225 zi [os.
Dzieci do lat 9 - 50% ceny

Zupa
Ros6t z Bazanta / pierozki z kaczki / oliwa truflowa
Flaki z boczniaka / smazony jarmuz / warzywa korzenne [ imbir / gatka muszkatatowa
Krem z brokutéw i zielonych warzyw [ migdaty
Krem z kukurydzy / popcorn

Danie giéwne
Pieczone udo z perliczki / ziemniaki / sos demi glace z zielonego pieprzu | buraczki
marynowane
Indyk w pietruszce / sos z suszonych grzybow | arancini z lubczykiem | dziki brokut
Poledwiczka wieprzowa w trawie zubrowej / sos demiglace | puree koperkowe /
marchew brunoise
Udo kaczki / puree ziemniaczane z palong marchewkq / sos sliwkowy / jabtko

karmelizowane
Sandacz smazony / gratin z ziemniaka i selera [ dziki brokut sos maslany z cytryng

i musztardqg

Dla dzieci

Nuggetsy / frytki / mizeria
Pulpeciki z indyka / sos pomidorowy / puree / suréwka z jabtka i marchewki



Przekqgskizimne
Tatar z fososia / piklowana cebula | czerwona satata rzymska |/ musztarda francuska
Krewetki w panko / dip salsa mango
Satatka z kaczkq confi [ rukola . granat / sos winegret
Tradycyjny tatar wotowy / marynaty
Wybor pasztetow min. z dziczyzny
Migsa pieczone i wedzone wiasnego wyrobu: szynka, schab , karkowka, boczek
Wrapy z kurczakiem i warzywami
Mini burgerki z szarpang wieprzowing i satatq
Carpaccio z buraka z serem korycinskim / orzechami
Safata z kurczakiem i pomaranczami
Satata z serem feta i oliwkami
Sos tatarski/ sos cumberland
Wybor pieczywa

Stodki finat

Bufet stodki (dla grup powyzej 20 os6b dorostych):

2 s7t. — powyzej 20 0sob [ 3 szt. — powyzej 30 0s6b

Szarlotka / Beza Pavlova [ Tarta cytrynowa / Malinowa chmurka

Deser serwowany (dla grup ponizej 20 osob dorostych - jedna pozycja do wyboru):
Mini Beza Paviova | Semifredo / Panna Cotta

Dla dzieci: Puchar lodowy

Napoje

kawa |/ wybor herbat / soki owocowe [ woda niegazowana
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Dodatkowe dania gorgce podawane potmiskowo
40 zt brutto/ osoba ?1 propozycja do wyboru

Mix pierogéw (miesne, ruskie, ze szpinakiem) — 5 szt./os.
Smaki Podlasia: kartacze, babka ziemniaczana (300 g/os.)
Roladki z poledwiczki / mozzarella [ szynka parmenska
Devolay / szpinak / ser feta | sos koperkowy

Rolada z indyka / z owocami / sos wiasny

Filet z dorsza / sos kaparowy

Zeberka w miodzie

Karkéwka wolno pieczona / sos wiasny

Dodatki:

ziemniaki: puree | mtode / opiekane

satatki: mix satat / ogorki po koreansku / buraczki demi-glace

Dania dodatkowe
Szczupak faszerowany - 150 7i/1 kg

Jesiotr wedzony w catoéci | m. in. 3-4kg -180 zi/1 kg
Rolada z kaczki / morele/migdatami - 180 zt/1kg
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Stodkie dodatki

Tradycyjny Sekacz Podlaski - 200 zi/1 kg

Monoporcje - eleganckie mini-deserki m.in.: Panna cotta, Tiramisy,
Lesny mech, Mus czekoladowy) - 14 zt/szt.

Marcinek - ok 2 kg - 120 zt/1 kg

Sernik baskijski z lemon / orange curd - ok 2,5 kg - 10 z1/1 kg
Tiramisu — 150 7t / szt.

Tarta cytrynowa z bezq - 80 zt/szt.

Oowoce filetowane - 15 zt/os.

Alkohol | MozliwosC zakupu na miejscu lub wniesienic wiasnego

Zubréwka Biata 05 | - 60 zt
Wyborowa 0,5 | - 80 zt

Finlandia / Absolut 051-90z
Wino Domu (Hiszpania) 0,75 | - 80 zt
Prosecco 0,75 | - 86 zt




SZCZEGOLY REZERWACJI
IINFORMACJE DODATKOWE

Rezerwacja i Platnosci

- Warunkiem rezerwacji terminu jest wptata zadatku w wysoko$ci 1000 zt.

+ W przypadku rezygnacji zadatek nie podlega zwrotowi.

«  Formy ptatnosci: Gotéwka/karta w recepciji lub przelew na konto:

. PKO BP: 70 1020 1332 0000 1402 0764 6898

- Ostatecznq liczbe 0oséb oraz wybdr menu nalezy podac najpdzniej 7 dni przed
przyjeciem.

Organizacja Przyjecia

. Optata korkowa: 10 zt za kazdg osobe dorostq

«  Istnieje mozliwo$§¢ dostarczenia wiasnego tortu wytgcznie na podstawie faktury
zakupu lub podpisanego o$wiadczenia (druk dostepny w Restauracii).

. Restauracja SAVOY nie zezwala na wnoszenie wtasnych potraw (poza tortem).

+  Mozliwos¢ zapakowania jedzenia w zbiorcze opakowania - koszt ustugi 45 zt

«  Parking miejski pod hotelem Iub parking prywatny 150m od hotelu (35 zt/doba).

+  Oferujemy mozliwos¢ wynajecia pokoi hotelowych dla Gosci weselnych —

prosimy o kontakt w celu uzyskania szczegotow.



KONTAKT

ul. Kilinskiego 15, 15-085 Biatystok
tel. +48 607 845 335
biuro@aristohotel.pl
www.aristohotel.pl
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