
Cena: 110 zł / osoba 
Dzieci do lat 10: 50% ceny – 55 zł / osoba

Czas trwania: do 3 godzin

Przystawka serwowana / 1 propozycja do wyboru

Roladka z łososia z chrzanowym serkiem mascarpone
Melon w szynce parmeńskiej

Parfait z kurczaka na paście z oliwek i suszonych pomidorach
Torcik z pieczonego buraka i sera korycińskiego

Zupa / 1 propozycja do wyboru

Tradycyjny rosół / domowe kluseczki / warzywa
Krem z białych warzyw / prażone migdały

Zupa chrzanowa / tłuczone ziemniaki / chrupiące skwarki
Krem z papryki i pomidora / chipsy parmezanowe

Danie główne / 1 propozycja do wyboru

Polędwiczka wieprzowa / sos kaparowy / puree ziemniaczane / mix sałat
Kaczka w sosie morelowym / żurawina / pieczone ziemniaki / prażone jabłko

Filet z sandacza / puree ziemniaczano-marchewkowe / bukiet warzyw

UROCZYSTY OBIAD

MENU SERWOWANE



Dla dzieci / 1 propozycja do wyboru

Nuggetsy / frytki / mizeria
Pulpeciki z indyka / sos pomidorowy / puree / surówka z jabłka i marchewki

Deser
Bufet słodki (dla grup powyżej 20 osób dorosłych):

2 szt. – powyżej 20 osób / 3 szt. – powyżej 30 osób / 4 szt.  – powyżej 40 osób
Szarlotka / Beza Pavlova / Tarta cytrynowa / Malinowa chmurka

Deser serwowany (dla grup poniżej 20 osób dorosłych - jedna pozycja do wyboru): 
Mini Beza Pavlova / Semifredo / Panna Cotta

Dla dzieci: Puchar lodowy

Napoje

kawa / wybór herbat / soki owocowe / woda niegazowana


