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MENU WIGILIJNE
Wariant I 130 zl/os

e ZUPA/ 1 propozycja do wyboru
Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami/ pasztecik z kapustg (I opcja do wyboru)
Krem z pieczonych burakéw z tartym serem korycinskim
e DANIE GLOWNE / 1 propozycja do wyboru
Mix pierogow/ szpinak/ ruskie/ z kapustg i grzybami/ 6 sztuk
Sandacz na puree marchewkowo ziemniaczanym/ bukiet warzyw
Poledwiczka wieprzowa w sosie z grzybéw leSnych/gratin z brokutami/ marchew glazurowana
e PRZYSTAWKI /5 propozycji do wyboru
Salatka Sledziowa (szuba)
Sledz po zydowsku z rodzynkami
Ryba po grecku
Ryba faszerowana
Kulebiak z ciasta francuskiego z kapustq i grzybami
Paszteciki z kapustq i grzybami
Karp po Zydowsku w galarecie
Deska wedlin produkcji wlasnej

Pasztet z dziczyzny z suszong $liwkg i musem Zurawinowym
Salatka jarzynowa

Krokiety
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e DESER

Bufet stodki (dla grup powyzej 20 oséb dorostych):

2 szt. — powyzej 20 0s6b / 3 szt. — powyzej 30 0s6b / 4 szt. — powyzej 40 0s6b

Deser serwowany (dla grup ponizej dwudziestu oséb doroslych — jedna pozycja do wyboru)
Makowiec z bakaliami/ lukrem z kandyzowana skérka pomaraficzowa,

Piernik $wiateczny z konfitura sliwkowa/ polewa czekoladowa

Wariant II 170 zt

e ZUPA/ 1 propozycja do wyboru
Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami/ paszteciki z kapusta (I opcja do wyboru)
Krem grzybowy/ z chipsem z boczniaka
Zupa rybna LadyoftheHouse
e DANIE GLOWNE / 1 propozycja do wyboru
Dorsz w sosie koperkowym na putee ziemniaczanym/ bukiet warzyw
Sandacz pod kruszonka na sosie maslano-cytrynowym/ pieczony batat/ fasolka szparagowa na masle
Noga z kaczki z sosem piernikowo-sliwkowy/ gratine ziemniaczane/ jablko karmelizowane z cynamonem
e PRZYSTAWKI / 7 propozycji do wyboru
Satatka $ledziowa (szuba)
Sledz po zydowsku z rodzynkami
Ryba po grecku
Ryba faszerowana
Kulebiak z ciasta francuskiego z kapusta i grzybami

Paszteciki z kapusta i grzybami



Karp po zydowsku w galarecie

Y.oso$ gravlax na §wiezych warzywach

Carpaccio z buraka z serem korycinskim

Terrina z fososia z serkiem koperkowo-ziotowym

Deska wedlin produkcji wlasnej

Pasztet z dziczyzny z suszong $liwka i musem Zurawinowym
Tatar wolowy z marynatami

Satatka jarzynowa

DESER
Bufet stodki (dla grup powyzej 20 oséb dorostych):
2 szt. — powyzej 20 0s6b / 3 szt. — powyzej 30 0s6b / 4 szt. — powyzej 40 0s6b

Deser serwowany ( dla grup ponizej dwudziestu osob dorostych — jedna pozycja do wyboru)
Makowiec z bakaliami/ lukrem z kandyzowana skérka pomaradczowa

Sernik chalwowy/ z biala czekolada
Piernik $wigteczny z konfitura §liwkowa/ polewa czekoladowa

Tarta z Zurawing/ biala czekolada

Porozmawiajmy o Panstwa przyjeciu
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Kazde wydarzenie jest dla nas wyjatkowga historia. Z przyjemnos$cia zaprosimy Panstwa na
niezobowigzujace spotkanie w Hotelu Aristo, podczas ktérego zaprezentujemy nasze eleganckie
wnetrza i przygotujemy indywidualna oferte, idealnie dopasowang do Panstwa oczekiwan.

+48 607 845 335

Hotel Aristo
ul. Jana KiliAskiego 15
15-089 Bialystok, PL

Kontakt +48 607 845 335

biuro@aristohotel.pl
www.aristohotel.pl/
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