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Konferencje w centrum Krakowa

W Ascot Premium Hotel dbamy o naszych Gosci
podrozujacych stuzbowo i z powodzeniem staramy sie
sprostac ich oczekiwaniom. Nasza duza przestrzen

restauracyjna jest dostosowana do indywidualnych potrzeb

konferencyjnych zarowno dla matych, kameralnych spotkan,
jak rowniez do tych wiekszych. W Ascot Premium Hotel
podstawa jest wygoda, dlatego nasza nowoczesna i elegancka
sala zapewnia profesjonalne zaplecze techniczne -
odpowiednie oswietlenie, klimatyzacje, wysokiej klasy sprzet
multimedialny oraz nieograniczony dostep do internetu.
Zadbamy rowniez o napoje i przekaski, aby nasi Goscie

odczuli fachowe i profesjonalne podejscie do tematu.

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl 1T +48 12384 06 66



Wyposazenie sali: | ,

|

W cenie wynajmu sali do dyspozycji naszych Gosci sa: ~ RF“T L -
e dlugopisy,
e notatniki,
e teczki,
¢ woda mineralna,
e rzutnik,
e flipchart,
e klimatyzacja,
e odpowiednie oswietlenie,
e Wi-Ti,

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66



Mozliwe ukilady:

Teatr Podkowa
10 0S. 12 0S.

Szkota Prostokat
12 0S. 30 0S.

Wynajem sali konferencyjnej od godziny 12:00

400 PLN / dzien

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66



Przerwy kawowe

Standard Owocowa Stodka
20z1/0s jednorazowa 2521/0s jednorazowa, s0zl/0s jednorazowa,
45zt/0s ciggla 55z1/0s ciggla 6ozl/0s ciggla
Swiezo parzona kawa Swiezo parzona kawa Swiezo parzona kawa
Wybor herbat Wybor herbat Wybor herbat
Woda mineralna Woda mineralna Woda mineralna
Soki owocowe (pomarancza, jabtko) Soki owocowe (pomarancza, jabtko) Soki owocowe (pomarancza, jabtko)
Kruche ciasteczka Kruche ciasteczka Kruche ciasteczka
Satatka owocowa Mini: croissanty/paczki/donuty
Biznes Full
352t/0s jednorazowa, 45z1/0s jednorazowa,
65zt/0s ciggla 7521/08 ciggla
Swiezo parzona kawa Swiezo parzona kawa
Wybor herbat Wybor herbat
Woda mineralna Woda mineralna
Soki owocowe (pomarancza, jabtko) Soki owocowe (pomarancza, jabtko)
Kruche ciasteczka Kruche ciasteczka
Filetowane owoce Filetowane owoce
Mix tartinek wytrawnych Mix tartinek wytrawnych

Mini: croissanty/paczki/donuty
Satatka owocowa

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66
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Przerwa na Lunch:

Oferujemy mozliwos¢ zorganizowania lunchu/obiadu

[ dla uczestnikdow konferencji.
— :
L 11 I~  Dwa dania 70 zV/os.
N AL T (Do wyboru jedna zupa, jedno danie glowne)
O Trzy dania 85 zl/os.
(Do wyboru jedna zupa, jedno danie glowne, jeden deser)

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66



Menu lunch:

Zupa (1 do wyboru)

e Krem pomidorowy z palonymi migdatami
e Zupa pomidorowa z mozzarellg i groszkiem ptysiowym
e Krem pieczarkowy z grzankami czosnkowymi
e Krem z biatych warzyw z oliwg koperkowg
e Krem z zielonych szparag z chipsem z boczku
e Zurek na zeberkach-z zeberkiem w $rodku, jajkiem
i tyzeczka chrzanu do smaku

Danie glowne ¢ do wyborw

e Zapiekana piers z kurczaka z pomidorem i mozzarellg,
ziemniakami purée i satatkg z ogorka

e Panierowane poledwiczki z kurczaka z ziemniaki opiekanymi
podane z satatkg wiosenng

e Karczek pieczony w winie czerwonym z ziemniakami
i satatkg coleslaw

e Tradycyjny kotlet schabowy z ziemniakami podany z suréwka
z kiszonych ogorkow

e Pieczone udko z kurczaka z ryzem, suréwka z selera i marchwi

e Zeberka w sosie pieczeniowym z ziemniakami, podane
z buraczkami z chrzanem

Deser (7 do wyboru)

e Szarlotka na ciepto z lodami
e Tarta truskawkowa z bitg Smietang i owocami
e Sernik mango z musem malinowym

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66




Salka do 6 0sob

Duzy ekran LCD - idealny do prezentacji
multimedialnych,

Dostep do szybkiego Wi-Fi — zapewnia nieprzerwana
komunikacje i dostep do internetu,

Tablica suchoscieralna i flipchart — do notatek i rysunkow,
Klimatyzacja — zapewnia komfortowa temperature w
kazdej porze roku.

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66



ASCOT PREMIUM HOTEL

Nasze nowoczesne i eleganckie apartamenty zostaty
stworzone pod katem najbardziej wymagajacych Gosci.
Komfortowe i wygodne pokoje
zapewniaja wypoczynek na najwyzszym poziomie.
Nasze kameralne i wyrafinowane wnetrza gwarantuja
przezycie
wspanialych chwil i niezapomnianych wspomnien.
Przezyj to razem 7z nami!

Zapraszamy do rezerwacji.

Kontakt: sprzedaz@hotelascot.pl I +48 12 384 06 66




KONTAKT

sprzedaz@hotelascot.pl
+48 12 384 06 66

ul. Radziwiltowska 3
31-026 Krakow

ascotpremium.pl
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