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' * Okres swigteczny to czas niezwykty

- czas peten spokoju, ciepta i radoSchk o
Zapraszamy do celebracji tego niezwyktego czasu w Restauracji Hotelu
Barlinek***,

Niezapomniana atmosfera, stylowe wnetrza, dzwiek koled oraz przepyszne
potrawy z pewnoscig sprawig, ze poczujecie sie Panstwo jak podczas
prawdziwej, rodzinnej wigilii Swigt Bozego Narodzenia.

Dyskretna obstuga zadba o najdrobniejsze szczegoty, aby zorganizowane w
naszej Restauracji spotkanie wigilijne na dftugo pozostato w pamieci
uczestnikow.

PROPOZYCJA |
TRADYCYJNA WIECZERZA WIGILIINA

ZUPA:
» Barszczyk czerwony z uszkami z grzybami i podsmazang cebulka.

ZIMNE | CIEPLE DANIA:
Karp smazony na masetku z cytryna.
Pierogi z kapusta i grzybami.
Pierogi ukrainskie.
Sledzie podane w dwdch smakach:
- Z cebulka 1 natkg pietruszki,
- Z orzechami witoskimi.
Tradycyjna satatka jarzynowa.
Satatka z kurczakiem, zurawing i orzechami wtoskimi.
Ryba po grecku.
Kutia z makiem i bakaliami w osnowie miodowe,;.
Ciasta ( sernik, makowiec, ciasto piernikowe ) .

Kompot z suszonych owocow.
« Kawa z ekspresu. b/o
« Herbata (czarna, zielona, owocowa). b/o

KOSZT TRADYCYJNEJ KOLACJI WIGILIINEJ:
Vs

S 160,00zt / osoba.
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PROPOZYCJA I ' ’
WIECZERZA WIGILIINA WZBOGACONA DANIAMI MIESNYMI

.

ZUPA:
« Krem borowikowy z kluseczkami.
DANIE GLOWNE:
« Piers z kurczaka w sosie orzechowo-miodowym / puree / pieczone warzywa
korzenne .

ZIMNE | CIEPLE DANIA:
« Pierogi z kapusta i grzybami.
 Pierogi ukrainskie.
« Sledzie podane w dwdoch smakach:
- z cebulka 1 natkg pietruszki,
- Z zurawing | chrzanem.
« Tradycyjna satatka jarzynowa.
« Saftatka z rukolg, pomidorkami koktajlowymi, mango, awokado i orzechami
wtoskimi.
« Miesa pieczone:
- pasztet z indyka z zurawina,
- schab pieczony ze sliwkami,
- poledwiczki wieprzowe faszerowane musem drobiowym i kabaczkami.
« Paluszki drobiowe w kruchej panierce z sosem o zapachu pomaranczy i octu
balsamicznego.
« Ciasta ( sernik, makowiec, szarlotka ).

« Kompot z suszonych owocow.
« Kawa z ekspresu. b/o
« Herbata (czarna, zielona, owocowa). b/o

KOSZT KOLACJI WIGILIJNEJ WZBOGACONEJ O DANIA MIESNE: 185,00 zt /| osoba.

Dodatkowo wieczerze wzbogaci¢c mozna o Barszcz czerwony z krokietem ( 1szt)
Dodatkowy koszt: 20,00 zt / osoba.

Podane koszty kolacji wigilijnej sg orientacyjne i zaleza od ilosci oséb. Minimalna liczba petnoptatnych osob: 20.
Wiece] informacji uzyskacie Panstwo pod numerem telefonu: 665 144 700 ( od poniedziatku do pigtku w
godzinach 7:00-15:00).
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