
PROPOZYCJA I 
TRADYCYJNA WIECZERZA WIGILIJNA

ZUPA:                                              
Barszczyk czerwony  z uszkami z grzybami i podsmażaną cebulką.   

                                                                                                                                                       
ZIMNE I CIEPŁE DANIA:

Karp smażony na masełku z cytryną.
Pierogi z kapustą i grzybami.       
Pierogi ukraińskie.                                      
Śledzie podane w dwóch smakach:                                                                              

         - z cebulką i natką pietruszki,
         - z orzechami włoskimi.

Tradycyjna sałatka jarzynowa.   
Sałatka z kurczakiem, żurawiną i orzechami włoskimi.
Ryba po grecku.         
Kutia z makiem i bakaliami w osnowie miodowej.
Ciasta ( sernik, makowiec, ciasto piernikowe ) .   

                 
Kompot z suszonych owoców.    
Kawa z ekspresu.                                       b/o
Herbata (czarna, zielona, owocowa).         b/o

                                                               
KOSZT TRADYCYJNEJ KOLACJI WIGILIJNEJ:

 160,00zł / osoba.

Okres  św ią teczny  t o  czas  n i ezwyk ł y  
-  c zas  pe łen  spoko ju ,  c i ep ła  i  r adośc i .  

Zap raszamy  do  ce leb rac j i  t ego  n i ezwyk łego  czasu  w  Res tau rac j i  Ho te lu
Ba r l i nek * * * .

N iezapomn iana  a tmos fe ra ,  s t y l owe  wnę t r za ,  dźw ięk  ko lęd  o raz  p r zepyszne
po t rawy  z  pewnośc ią  sp raw ią ,  że  poczu jec ie  s i ę  Pańs two  j ak  podczas

p rawdz iwe j ,  r odz inne j  w ig i l i i  Św ią t  Bożego  Na rodzen ia .  
Dysk re tna  obs ługa  zadba  o  na jd robn ie j sze  szczegó ł y,  aby  zo rgan i zowane  w

nasze j  Res tau rac j i  spo t kan ie  w ig i l i j ne  na  d ł ugo  pozos ta ł o  w  pam ięc i
uczes tn i ków.

d l a  f i r m



 

Podane koszty kolacji wigilijnej są orientacyjne i zależą od ilości osób. Minimalna liczba pełnopłatnych osób: 20.
Więcej informacji uzyskacie Państwo pod numerem telefonu: 665 144 700  ( od poniedziałku do piątku w
godzinach 7:00-15:00).

PROPOZYCJA II
WIECZERZA WIGILIJNA WZBOGACONA DANIAMI MIĘSNYMI

ZUPA:                                              
Krem borowikowy z kluseczkami.

DANIE GŁÓWNE:
Pierś z kurczaka w sosie orzechowo-miodowym / puree / pieczone warzywa
korzenne .

                                                                                                                                                      
ZIMNE I CIEPŁE DANIA:

Pierogi z kapustą i grzybami.       
Pierogi ukraińskie.                                       
Śledzie podane w dwóch smakach:                                                                              

         - z cebulką i natką pietruszki,
         - z żurawiną i chrzanem.

Tradycyjna sałatka jarzynowa.   
Sałatka z rukolą, pomidorkami koktajlowymi, mango, awokado i orzechami
włoskimi.
Mięsa pieczone:

          - pasztet z indyka z żurawiną,   
          - schab pieczony ze śliwkami,
          - polędwiczki wieprzowe faszerowane musem drobiowym i kabaczkami.

Paluszki drobiowe w kruchej panierce z sosem o zapachu pomarańczy i octu
balsamicznego.   
Ciasta ( sernik, makowiec, szarlotka ).    

                 
Kompot z suszonych owoców.    
Kawa z ekspresu.                                  b/o
Herbata (czarna, zielona, owocowa).    b/o

                                                                   
KOSZT KOLACJI WIGILIJNEJ WZBOGACONEJ O DANIA MIĘSNE: 185,00 zł / osoba. 

Dodatkowo wieczerzę wzbogacić można o Barszcz czerwony z krokietem ( 1szt )
Dodatkowy koszt: 20,00 zł / osoba.

HOTEL BARLINEK 
u l .  Jez iorna  14 ,  74-320  Bar l inek

te l .  665  144  700
e-mai l  o f f ice@hote lbar l inek .p l


