
SUSH I
A  B  E  N  D

 FEIN. MODERN. UNVERGESSLICH.
Sushi-Kreationen von Csaba Weibel, meisterhaft

komponiert für Ihren besonderen Abend.

Sashimi von höchster Qualität
Original Wasabi

Yuzu direkt aus Japan
Beste Fischqualität

Pure Eleganz, purer Genuss

Donnerstag, 20. November 2025
17:30 Uhr bis 19:30 Uhr

Skybar “Schlafende Hex”
im Hotel Bayern Vital

Limitierte Plätze - Reservierung
unter: 08651/7060



SUSH I
A  B  E  N  D

S  U  S  H  I G E R I C H T E

MAKI -  6 Stück
 

NIGIRI -  6 Stück
 

Lachs12 .90€ 

Thunfisch 12 .90 €

Avocado 10 .90 €

Lachs 17 .90 €

Thunfisch 17 .90 €

Garnele  17 .90 €

SASHIMI DEGUSTATION
 Lachs,  Thunfisch mitYuzu Dress ing,

Soya Dress ing,  Wakame,  Wasabi ,

Daikonsalat ,  Miso Aiol i  ( 12  Scheiben)
22.90 €

Alle  Maki  & Nigir i  Sushi  werden

mit  e ingeletem Vanil le  Ingwer,

Soyasauce,  Wakame und Wasabi ,

serviert !

D E S S E R T

Eiscreme Tahit i  Vani l le
mit  Marcona Mandeln,  Sesam

und Kakaobohnen
9.90 €

POKE BOWL
 

COLD&SPICY 
TatakivomRinderf i let ( 100 g)

mit  Sweet  Amakuchi ,  Habanero

und Erdnüssen

20,00 €

Lachs,  MisoriReis ,Mango,Avocado,

Edamame,  Wakame,  Kewpie-Chi l i

Mayo

17 .90 €



G E T R Ä N K E

Kujira Roku
Kujira I  Roku I  Kirschsaft  I  Angostura
Limette I  Zucker

Honshu Punch
Kujira Whiskey I  Zitronensaft
Ananassaft  I  Angostura I  Soda

Habiki  Whiskey Sour
Habiki  Whiskey I  Zitronensaft  I  Zucker
Egg White

Gin Fizz  Blutorange /  Litchi

€ 11 ,50

€ 11 ,50

€ 11 ,00

€ 12 ,50 


