HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

»,Na $w. Marcina najlepsza podlaska gesina”

Kolacja Uroczysta

Pokaz kulinarny w wykonaniu Szefowej Kuchni:

v' Tatar z gesi
v’ pierogi z gesing
v’ pierogi z dynig

Danie serwowane:
v" Pieczona piers z gesi, w glazurze Zurawinowej, podana na purre
ziemniaczano-dyniowym, z winna gruszka z zurawing i $wiezymi warzywami

Dania w bufecie:
v" Soljanka biatowieska z dziczyzna
Rosot z gesi z makaronem domowym
Pasztet z gesi z zurawing
miniburgery z gesina
galantyna z kaczki
jajka w koszulkach z boczku , na salatce jarzynowej
tatar wolowy
mini tortille z warzywami i fososiem / szynka
rolada z ogorkiem i tososiem
deska mies i wedlin wlasnego wyrobu
sledzie po mysliwsku z marynowanymi kurkami
smalczyk z gesing , z marynowang gruszka, na razowym chlebie
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carpaccio z buraka z kozim serem i kremem octu balsamicznego

<\

salatka a’la Cezar, z pieczona gesia.
Desery
v marcinek- regionalne ciasto podlaskie
sernik z makiem
musy owocowe
Kawa z expressu
Herbaty do wyboru: czarna, zielona, owocowa
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Woda z cytryna

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu



