
 

Hotel zastrzega sobie możliwość dokonywania zmian w ww. menu 

Weekend kresowy z biesiadą piwną! 

Kolacja w formie bufetu 21.11.2025 Godz. 18.00-22.00   
Zupy 

✔Kresowa soljanka 

✔ Podlaska kartoflanka z okrasą 

Dania gorące w bufecie:  

✔ Kibiny – pierogi z kruchego ciasta z kapustą i grzybami 

✔ Kartacze białowieskie  

✔ Wareniki ruskie, mięsne, z dynią 

✔ Draniki z gulaszem / leczo warzywne  

✔ Babka ziemniaczana z duszą 

✔ Gołąbki ziemniaczane z sosem śmietanowo- grzybowym 

✔Kotlety z jelenia z duszoną cebulką na sosie grzybowym  

✔Kluski żelazne z twarogiem i skwarkami   

Dania zimne w bufecie: 

✔ Sałatka jarzynowa z grzybami marynowanymi 

✔ Kresowe weki z domowymi przetworami mięsnymi i rybą w zalewie puszczańskiej  

✔ Domowa słonina mielona z kolendrą i gorczycą 

✔ Deska mięs i wędlin, m.in. baleron wędzony, szynka wędzona, boczek wędzony, kiełbasa palcówka 

✔ Szuba białowieska 

✔ Śledzie solone, korzenne 

✔Kulebiak drożdżowy: z kapusta i grzybami 

✔Studzienina z nóżek wieprzowych 

✔Schab długo-dojrzewający 

✔papryka pieczona w czosnku i rozmarynie  

✔Surówka z kiszonej kapusty z żurawiną 

✔Buraczki z chrzanem i majonezem 

✔ sałatka bawarska ziemniaczana  

Desery 

✔ Ciasto Miodownik 

✔ Taratuszki- Kresowe faworki 

✔ Serniczki ze słodką śmietaną 

✔ Kawa, herbata, woda z cytryną 

Gotowanie na żywo: 

✔ Fraszynki ziemniaczane z mięse, 

✔ Kluski śląskie ze skwarkami 

 


