HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Wspaniale Andrzejki w magicznej Bialowiezy
Kolacja Bankietowa z towarzyszeniem D]J-a,

290.11.2025, godz. 19.00 - 24.00

Powitanie: Lampka prosecco

Przystawka: Rostbef wedzony dojrzewajacy, podany na to$cie razowym z majonezem
oliwkowym i marynowanymi grzybkami

Danie serwowane:
v’ Zupa krem z pieczonej papryki i pomidoréw z groszkiem ptysiowym i kleksem
$mietany
v" Poledwiczka drobiowa w ciescie francuskim podana z czastkami ziemniakow,
Swiezymi warzywami i marchwia w sezamie

Dania w bufecie:

v' Tatar wolowy
Sushi
Mini tortille z pikantnym farszem
Vol-au-vent z zapiekanymi kurkami
Mini burgery
Pincho w chorizo i serem regionalnym
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Carpaccio z pieczonego buraka z serem regionalnym i sosem
miodowo-musztardowym

Podlaski schab dojrzewajacy na rukoli

Eosos w ztocistej grzance

Roladki z grillowanej cukinii z serem feta
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Roladki z grillowanego baklazana z nadzieniem z sera feta, i orzechéw wioskich, z
nuta kolendry

<

Papryka pieczona w rozmarynie

<

sledzie po mysliwsku, w oleju i marynowanymi grzybkami
v' pieczarki faszerowane
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v" deska mies i wedlin wlasnego wyrobu
v" salfatka z rukolg, szpinakiem, serami regionalnymi i sosem jogurtowo-czosnkowym
v' safatka Cezar

Desery
v" Serniki na zimno z galaretka
Mini Pavlova z bita $mietang i owocami
Panna cotta
Biszkopt z kremem, galaretka i owocami
Musy z chia, bita $mietang i owocami
Kawa/ Herbaty do wyboru: czarna, zielona, owocowa
Woda z cytryn
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