WSPANIALY SYLWESTER
W HOTELU BIALOWIESKI ***
CONFERENCE WELLNESS & SPA
30.12-02.01.2026

Bal Sylwesterowy
31.12.2025

Powitanie - Lampkq wina musujgcego

Przystawka w stole:
- Pastrami wotowe na to$cie francuskim, z majonezem oliwkowym, z

marynowanym podgrzybkiem i kietkami stonecznika

Zupa serwowana

-Rosét po staropolsku z kur zagrodowych, z makaronem warzywnym

Dania ciepte serwowane
-Pieczona pier$ z g€si, w towarzystwie smazonych kurek z cebulka,
podana na sosie z rokitnika, z czgstkami ziemniakdw i Swiezymi

warzywami

Danie gorace serwowane w pétmiskach
-Udziec z indyka wolno gotowany, z jabtkami

i Zurawig, serwowany z kluskami $lgskimi i mixem satat w sosie winegret
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Bal Sylwesterowy

Pod wiatg
-grzaniec z wina

- kietbaski do opiekania przy ognisku

Wyjazd wozem kelnerskim
(po powrocie z ogniska)
Kartacze biatowieskie i pierogi opiekane

Danie gorgce serwowane
(po powrocie z ogniska)
czysty barszczyk i kibiny kapuSciano-grzybowe

Przystawki w bufecie:
- Tatar wotowy z cebulkg , grzybkami marynowanymi i ogérkiem
konserwowym
- Pétmisek mies i wedlin z wtasnej wedzarni
- Rolada szpinakowa z wedzonym tososiem
- Gravlax z tososia
- Ryby faszerowane w catoSci:/ toso$, pstrag/
- Terriny rybne w galarecie
- Jaja z kawiorem i tososiem
- Bruschetta z szynkg szwarcwaldzkg i regionalnym serem
- Pincho z chorizo, oscypkiem i konfiturg z pigwy
- Carpaccio z buraka na rukoli, z sosem miodowo-musztardowym,

kaparami i carskim serem
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Bal Sylwesterowy

Przystawki w bufecie:
- Szparagi w szynce
- Schab wolno dojrzewajgcy
- Sushi - réZne rodzaje z dodatkami / marynowany imbir,sos wasabi/
- Papryka pieczona z rozmarynem i ptatkami czosnku
- Mini szasztyki z mozzarellg i pomidorkami cherry
- SledZ po my$liwsku z grzybkami marynowanymi
- Tartaletki zapiekane z kurkami
- Szuba biatowieska/ satatka za $ledziem pod pierzynka warzywno-
jajeczng/
- Torcik pikantny z serem gorgonzola, grzybami leSnymi i kaparami
- Satatka szpinakowa z melonem i gruszkg
- Pikle /grzybki leSne, Sliwki, papryka/

- Pieczywo, masto

Desery:
- Marcinki- ciasto regionalne
- Serniki pieczone, z bezg, na zimno - z galaretka
- Panna Cotta
- Mini Pavlova z owocami
- Ciasto karmelowe
- Deserki mono-porcjowe/musy owocowe z bita Smietang - rézne

rodzaje/

- Patery owocow

Kawa, herbaty, woda z cytryng, napoje, soki owocowe
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