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Walentynkowy weekend w pieknej Bialowiezy!
14.02.2026 godz. 19.00-00.00
Uroczysta Kolacja Walentynkowa z D]J

Powitanie Gosci lampkg Aperolu
Przystawka w stole: lekki mus z ososiem wedzonym

Zupa: Krem brokutowy z gorgonzolga, prazonymi pestkami stonecznika , ptatkami
migdaléw i kruszonka z sera plesniowego

II Danie ,dla Niej™: Filet z sandacza , po polsku”, zapiekany z jajkiem, w emulsji
winno-maslano-pietruszkowej podany na purée z zielonego groszku, w towarzystwie
swiezych warzyw

II Danie ,dla Niego”: Roladka z poledwiczki wieprzowej, nadziewana tapenadg z
zielonych oliwek i suszonych pomidoréw, podana z kremowym peczakiem w aromacie
rokitnika i szafranu, z sezonowymi warzywami .

Deser Walentynkowy ,dla Dwojga”™: Stodka niespodzianka Szefa Kuchni

Przystawki w bufecie:

<\

Vol-au-vent z zapiekanymi kurkami

bruschetty z szynka szwarcwaldzka, serem regionalnym i kleksem konfitury z pigwy
mini croissanty z pikantnym kozim twarozkiem, zéttym serem i pikantng salami
bruschetta z awokado, krewetka i selerem naciowym

podlaski schab dojrzewajacy podany na rukoli

tartaletki faszerowane szpinakiem, suszonymi pomidorami i mozzarella

mini ptysie z musem z twarozku i lososia wedzonego

papryka pieczona z rozmarynem i ptatkami czosnku

rolada ze $wiezego ogorka z tososiem i selerem naciowym

tatar wotowy

tatar wotowy w monoporcjach

deska wedlin z wlasnej wedzarni

deska seréw regionalnych i plesniowych

mini szasztyki z pomidorkami cherry i mozzarellg

tortille z pikantnym farszem
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mini burgery z szarpana wieprzowing
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sushi - rozne rodzaje, z dodatkami- marynowanym imbirem, pikantnymi sosami i
chrzanem wasabi

pieczarki faszerowane

carpaccio z pieczonego buraka z sosem miodowo-musztardowym

satatka amerykanska z wedzonym kurczakiem, ananasem i kukurydza

Desery:

v
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Kawa, Herbata, woda z cytryna

Torty miodowe przektadne kremem smietanowo - maslanym

Serniki na zimno z galaretka i owocami

Deserki monoporcjowe: Panna Cotta, Tiramissu, Musy Owocowo-Smietanowe
Tort bezowy z bita smietana i owocami

Mini Pavlowe z owocami

Ciasto-ptasie mleczko
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