HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
CZWARTEK

Przystawki

v" Carpaccio z pomidora
v" Wyb6r bruschetek
v' Salatka z szynka i serem

Zupy
v Zurek biatowieski z jajkiem

v' Zupa kalafiorowa

Dania glowne
v" Regionalne krokiety z miesem lub z kapusta i grzybami
Ryba (dorsz, miruna) w sosie szpinakowym
Cukinie faszerowana
Sznycle drobiowe w panierce
Pieczony udziec z indyka z jabtkiem
Makaron z twarogiem, cynamonem i stodka smietanka
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Regionalne farszynki (kluski regionalne z nadzieniem miesnym, podawane z
okrasg)

Ziemniaki

Frytki

Kasza

ryzZ

Warzywa z wody

Zestaw surowek sezonowych
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Desery

Ciasto wlasnego wypieku
Musy

Drozdzowki

Kawa z expressu

<

Herbaty do wyboru: czarna, zielona, owocowa
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Woda z cytryna

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



