
 

Hotel zastrzega sobie możliwość dokonywania zmian w ww. menu 

Święto Kobiet 

w Hotelu Białowieski *** Conference Wellness & SPA 

Uroczysta kolacja z animacją DJ-a 
07.03.2026 godz. 19.00-00.00 

 

Powitanie: kieliszkiem wina musującego 

Przystawka w stole: delikatny mus z łososia na mixie sałat 

Zupa krem z brokułów z serem gorgonzola i płatkami prażonych migdałów 

Danie Główne roladka drobiowa faszerowana serem regionalnym i winogronami, na sosie z 

rokitnika, purée selerowym, marynowaną dynią i bukietem świeżych warzyw 

 

Zimny bufet: 

✓ sushi – różne rodzaje 

✓ bruschetta z guacamole i krewetką 

✓ bruschetta z szynką szwarcwaldzką na dojrzewającym serze regionalnym  

✓ vol-au-vent z zapiekanymi kurkami leśnymi  

✓ mini burgery z pulled porkiem 

✓ terrina rybna w galarecie 

✓ śledź po myśliwsku 

✓ jajka z kawiorem na sałatce jarzynowej 

✓ tatar wołowy z cebulką i korniszonami 

✓ deska mięs, wędlin i serów regionalnych 

✓ rolada ze świeżego ogórka z pikantnym twarogiem i łososiem 

✓ tortille z pikantnym farszem 

✓ carpaccio z buraka z regionalnym serem i dressingiem miodowo-musztardowym  

✓ sałatka śródziemnomorska 

✓ sałatka grecka  

✓ papryka pieczona z rozmarynem  

✓ schab wolno dojrzewający na rukoli  

Desery i napoje 

✓ sernik na zimno z owocami i galaretką 

✓ malinowa chmurka/ ptasie mleczko  

✓ leśny mech 

✓ Mini desery jednoporcjowe 

✓ Musy owocowe- różne rodzaje 

✓ Mini– bezy z owocami i bitą śmietaną 

✓ Tiramisu 

✓ kawa 

✓ herbata 

✓ woda z cytryną 

 


