HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
SOBOTA

Kolacja w formie biesiady przy Ognisku

Zupy
v' Zurek z jajkiem
v" Pomidorowa (dla dzieci)
v" Chtodnik + pampuchy ziemniaczane

Dania glowne
v Karkowka z grilla
Kiszka ziemniaczana
Krupniok
Ziemniaki z grilla
Warzywa z grilla
Kapusta z koperkiem i biala kietbas
Szaszlyki podlaskie (ziemniaczane)
Czebureki
Satatka sezonowa
Satatka ziemniaczana
Pieczarki faszerowane
Pierekaczewnik
Deska wyrobéw wtasnych
Stonina
Ogorki faszerowane
Chleb, smalec, ogorki matosolne
Piernik
Kawa
Herbaty do wyboru: czarna, zielona, owocowa
Woda z cytryna
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Life cooking:

v' regionalne bliny gryczane z wybranymi dodatkami: konfitura wltasnego wyrobu/
$mietana/ makrela wedzona/ twarozek

v Lula-kebab - szaszlyki z szabli, z siekanego miesa wolowo-wieprzowego z sosem
gruzinskim

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



