
 

Hotel zastrzega sobie możliwość dokonywania zmian w ww. menu 

Weekend kresowy z biesiadą piwną! 

Biesiada Kresowa  

 

Przykładowe menu  

Zupy: 

✔ Zupa tatarów krymskich 

Dania gorące w bufecie: 

✔ Karkówka z grilla marynowana w cebuli i ziołach  

✔ Bigos białowieski 

✔ layla kebab- szaszłyki z szabli z mięsa mielonego wołowo- wieprzowego 

✔ Kiełbaska z grilla  

✔ Podudzia z kurczaka grillowane 

✔ Szaszłyki mięsno - warzywne 

✔ Pampuchy pikantne ziemniaczane z koprem 

✔ Czebureki – regionalne danie tatarskie z kapustą i grzybami 

✔ Regionalna podlaska kiszka ziemniaczana/ Krupniok podlaski 

✔ Biała kiełbasa w piwie  

✔ Ziemniaki opiekane z czosnkiem 

✔ Grillowane Warzywa 

Wjazd wozem kelnerskim – dania na gorąco 

✔ Deska chłopska (prosto z pieca): golonki, boczki i karkówki z dodatkiem chrzanu i 

żurawiny oraz zapiekanego chleba 

Dania zimne w bufecie: 

✔ Regionalna słonina podlaska – długo marynowana  

✔ Sałata ze świeżych warzyw  

✔ Deska mięs i wyrobów własnych (kaszanka, salceson, szkilinder) 

Desery 

✔Kawa/ herbata/ woda z cytryną 

✔ Piernik z domową konfiturą, polany czekoladą 

 

Live cooking: regionalne bliny gryczane z wybranymi dodatkami: konfitura własnego 

wyrobu/ śmietana/ makrela wędzona/ twarożek  


