HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
PIATEK

Przystawki

v

Tarta z warzywami

Mini burgery z kotlecikiem z indyka
Bruschetta z szynka szwarcwaldzka
Satatka cezar

Zupa ogorkowa
Zupa pomidorowa z makaronem

Dania gléwne, dodatki

v
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Babka ziemniaczana opiekana z sosem grzybowym
Kotlet schabowy ,, Biatowieski”

Kurczak w sosie $mietanowo-ziolowym

Ryba w sosie koperkowym (ryba)

Papryka faszerowana warzywami i ryzem w sosie pomidorowym
Golabki miesne w sosie pomidorowym

Tagliatelle z pomidorkami, rukola i sosem serowym
Kaszotto z grzybami lesnymi

Ziemniaki opiekane

Zestaw surowek sezonowych

Warzywa parowane

Desery i napoje
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Podlaskie serniczki ze stodka smietana

Ciasto wlasnego wypieku

Galaretka z owocami

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybér herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryng

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu

Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



