HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
PONIEDZIALEK

Przystawki
v" Wybdr bruschetek
v" Ruloniki z szynki
v' Salatka z sezonowych warzyw

Zupy
v’ Barszcz czerwony zabielany

v Kapus$niak z mtodej kapusty

Dania gléwne, dodatki
v Krymzlyki podlaskie z sosem grzybowym
Schab po biatowiesku w sosie z puszczanskich grzybow
Filet drobiowy z sosem ziotowym
Ryba panierowana na szpinaku
Leczo warzywne z cukinig i papryka
Makaron z serem i musem waniliowym na stodko
Kasza bulgur z natka
Ziemniaki opiekane
Zestaw surowek sezonowych
Warzywa parowane

NN N N N VA SRR

Desery i napoje
Podlaskie serniczki ze Smietanka

<

Ciasto wlasnego wypieku

Mus owocowy

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybdr herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryng

AN NI NI NN

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
WTOREK

Przystawki

v' Tortille warzywne
v" Wybdr bruschetek
v Pomidor faszerowany masga czosnkowg

Zupy
v Krupnik z lesnymi kurkami

v' Szczawiowa z jajkiem

Dania gléwne, dodatki

v" Draniki biatoruskie ze $mietang
Bitki wieprzowe w podgrzybkach
Podudzia drobiowe faszerowane warzywami
Kotleciki rybne w sosie cytrynowym
Golabki ziemniaczane w sosie grzybowym
Makaron Penne z kurczakiem i pomidorkami
Kasza jeczmienna z warzywami
Ziemniaki opiekane
Zestaw surowek sezonowych

AN N NI NI N N Y RN

Warzywa parowane

Desery i napoje
Nalesniki z konfitura wlasnego wyrobu

<\

Ciasto wlasnego wypieku

Kisiel z owocami lesnymi

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybdr herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

ANEA NI NN

Woda z cytryng

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
SRODA

Przystawki

v

ANEANERN

Carpaccio z buraka

Mini burgery

Satatka sezonowa

Pincho z chorizo (zapiekana bruschetta z kietbasg chorizo i kleksem konfitury
z mirabelek)

Zupa pieczarkowa z koperkiem
Rosét domowy z makaronem

Dania gléwne, dodatki

v

AN NI NN Y U N NN

Machanka biatoruska z blinami

Karkowka mysliwska

Zawijance drobiowe z ziotami

Dorsz pieczony w sosie koperkowo-cytrynowym
Kulebiak ziemniaczano-grzybowy

Makaron z kietbasg i sosem pomidorowym
Kasza gryczana z cebulka

Ziemniaki opiekane

Zestaw surowek sezonowych

Warzywa parowane

Desery i napoje

<\

DN NI NI NN

Racuchy drozdzowe

Ciasto wlasnego wypieku

Mus owocowy

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybér herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryna

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu

Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
CZWARTEK

Przystawki

v" Carpaccio z pomidora
v" Wyb6r bruschetek
v' Salatka z szynka i serem

Zupy
v' Kartoflanka z suszonym grzybkiem

v Botwinka z jajkiem

Dania gléwne, dodatki
v" Czebureki tatarskie z farszem warzywno-kapuscianym
Medaliony z poledwiczki w sosie pieczeniowym
Filet drobiowy faszerowany serem regionalnym
Ryba smazona z warzywami i koperkiem
Fasolka po podlasku
Makaron z serem i sosem truskawkowym
Kasza bulgur z suszonymi pomidorami
Ziemniaki opiekane
Zestaw surowek sezonowych

CAULL RS

Warzywa parowane

Desery i napoje
Nalesniki z serem i musem owocowym

<

Ciasto wlasnego wypieku

Panna Cotta malinowa

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybdr herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

ANEA NI NN

Woda z cytryng

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
PIATEK

Przystawki

v

Tarta z warzywami

Mini burgery z kotlecikiem z indyka
Bruschetta z szynka szwarcwaldzka
Satatka cezar

Zupa ogorkowa
Zupa pomidorowa z makaronem

Dania gléwne, dodatki

v

AN NI NNV Y U NN

Babka ziemniaczana opiekana z sosem grzybowym
Kotlet schabowy ,, Biatowieski”

Kurczak w sosie $mietanowo-ziolowym

Ryba w sosie koperkowym (ryba)

Papryka faszerowana warzywami i ryzem w sosie pomidorowym
Golabki miesne w sosie pomidorowym

Tagliatelle z pomidorkami, rukola i sosem serowym
Kaszotto z grzybami lesnymi

Ziemniaki opiekane

Zestaw surowek sezonowych

Warzywa parowane

Desery i napoje

v

AN NI N NN

Podlaskie serniczki ze stodka smietana

Ciasto wlasnego wypieku

Galaretka z owocami

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybér herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryng

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu

Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
SOBOTA

Przystawki

v' Sledz w $mietanie
v" Schab dojrzewajacy na mixie satat
v" Roladki z cukinii grillowanej

Zupy
v Zurek biatowieski z jajkiem

v' Zupa koperkowa

Dania gléwne, dodatki
v Haluszki kresowe ze skwarkami i twarogiem
Pieczona karkowka z pieczarkami,-
Udka drobiowe pieczone z sosem pieczarkowym
Kotleciki rybne w sosie cytrynowym
Leczo warzywne z cukinia i papryka
Spaghetti bolognese z sosem miesnym
Kasza gryczana z cebulka,
Ziemniaki opiekane
Zestaw surowek sezonowych
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Warzywa parowane

Desery i napoje

Nale$niki z nutella

Ciasto wlasnego wypieku

Mus truskawkowy

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybér herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryna

<\
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Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



HOTEL BIALOWIESKI
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Menu kolacji bufetowych
NIEDZIELA

Przystawki

v" Szynka po rusku

v Pomidor faszerowany
v" Bliny gryczane

v' Safatka grecka

v' Zupa kalafiorowa z natka pietruszki
v" Barszcz ukrainski

Dania gléwne, dodatki

v" Kotlety ziemniaczane w sosie grzybowym
Puszczanski gulasz
Udziec z indyka wolno gotowany
Nale$niki ze szpinakiem
Kotleciki drobiowo-serowe z dodatkami
Makaron z kietbasa, cebulg i parmezanem)
Ryz z warzywami
Ziemniaki opiekane
Zestaw surowek sezonowych
Warzywa parowane
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Desery i napoje
Nalesniki z dzemem malinowym

<

Ciasto wlasnego wypieku

Kisiel zurawinowy z owocami

Kawa ( Latte Machiatto, Créma, Espresso, Americano, Cappuccino)
Wybdr herbat ( klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryng

AN NI N NN

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



