HOTEL BIALOWIESKI

| Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych
SRODA

Przystawki

v" Carpaccio z buraka

Miniburgery

Bliny z maczanka

Satatka sezonowa

Pincho z chorizo (zapiekana bruschetta z kietbasa chorizo i kleksem konfitury z
mirabelek)
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v’ Zupa pieczarkowa z koperkiem
v Rosét domowy z makaronem

Dania gléwne, dodatki

v' Karkowka po mysliwsku
Zawijance drobiowe
Dorsz w sosie koperkowo-cytrynowym
Kulebiak ziemniaczano-grzybowy
Makaron z kietbasg i sosem pomidorowym
Ziemniaczki z pieca
Kasza gryczana z cebulka
Zestaw surowek
Warzywa parowane z bulka tarta
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Desery i napoje

Racuchy drozdzowe

Ciasto wlasnego wypieku

Rogaliki

Musy

Kawa (latte macchiato, crema, espresso, americano, cappuccino)
Wybér herbat (klasyczna, owocowa, zielona)

Woda z cytryng
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Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci osob - 2 zestawy do wyboru



