HOTEL BIALOWIESKI
J Conference, Wellness & Spa

Menu kolacji bufetowych

SOBOTA
biesiada kresowa przy ognisku na Carskiej Polanie

Zupy
v Zurek podlaski z jajkiem
v Roso6t z trzech mies z makaronem

Dania biesiadne
v" Bigos biatowieski
Lula kebab- szaszlyki z szabli z miesa mielonego wotowo- wieprzowego
Karkowka marynowana w cebuli i ziotach
Regionalna kiszka ziemniaczana z boczkiem
Krupniok
Czebureki- dania tatarskie
Ziemniaki z grilla z czosnkiem
Warzywa grillowane
Deska mies z wlasnej wedzarni
Stonina dlugo marynowana
Smalczyk z dziczyzna
Wiasne ogdrki matosolne
Sosy do dan grillowych
Kietbaska do opiekania w ognisku
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Live cooking: bliny gryczane z dodatkami: konfitura, smietana, twarozek, makrela

Desery
v" Piernik z konfiturg i polewa czekoladowa
v' Kawa z expressu
v Herbaty do wyboru: czarna, zielona, owocowa
v" Woda z cytryna

Hotel zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian w ww. menu
Bufet kolacyjny realizowany od 10 0s6b korzystajacych, przy mniejszej ilosci 0séb - 2 zestawy do wyboru



