MENU SYLWESTEROWE 2025

Mus z pieczonego kurczaka / szczypiorek / crunch
Krem z pomidora San Marzano / pesto z rukoli / grzanka parmezanowa
Pier$ z kaczki sous-vide w towarzystwie porzeczki / zapiekanka z grzybami leSnymi / glazurowana
marchew z pomaranczg i tymiankiem

Bufet cieply:
Krem z pieczonego ziemniaka
Flaki po staropolsku - gotowane na giczach cielecych

Pieczen wieprzowa w sosie z wedzonej $liwki Szydtowskiej
Kurczak nadziany suszonym pomidorem podany na wloskim sosie bazyliowym
Loso$ po prowansalsku zaprawiony tymiankiem i cytryng
Bouef Strogonow na prawdziwej wddce warzony
Ziemniak pieczony z ziotami
Ryz w stylu tajskim z warzywami stir fry
Palona kasza gryczana ze skwarkami
Warzywa z pieca
Indyjski gulasz z ciecierzycy

Bufet zimny:

Polska deska migs pieczystych:
karkowka macerowana w rozmarynie 1 jatowcu,
schab ze $liwka,
boczek z majerankiem i gorczyca,
galantyna drobiowa z warzywami korzeniowymi.
oraz:

Gravlax z lososia z twarozkiem serwowany na pumperniklu
Francuski pasztet z ggsich watrdbek z kropla koniaku 1 konfiturg z czerwonej cebuli
Poznanska pyra z gzikiem 1 grubo siekanym szczypiorem
Blin z kwasng $mietang i kawiorem
Deska wtloskich antipasti
Spring Rolls z warzywami i dipem mango 1 jalapefio
Tatar z tososia z avocado i dzikim ryzem
Koktajl z krewetek z nutg chili
Satatka grecka z oliwkami kalamata
Satatka libanska Tabbouleh
Bawarska satatka ziemniaczana z boczkiem i szczypiorkiem

Wiejski stol
Stodki stot



