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Uroczystosci O/(.o[icznos’ciowycb

Restauracja ,, Tkalnia Smaku”

kulinarna perta Hotelu Borowiecki

W sercu Lodzi, w eleganckich wnetrzach Hotelu Borowiecki,
znajduje sie przestronna restauracja z duzym parkingiem -
miejsce, w ktorym tradycja spotyka sie z nowoczesnosciag,

a smaki urzekajg $wiezoscig i dopracowana kompozycja

7 klimatyzowanych sal | imprezy rodzinne i firmowe | od 10 do 120 oséb

wesela | urodziny | imieniny | chrzciny | komunie | uroczyste kolacje | spotkania firmowe

I’KALNIA SMAKIL BOrowieckI



IDEALNA OFERTA NA TWOJ] WAZNY DZIEN

MENU SERWOWANE (WYBOR SZEFA KUCHNTI)
- 3 DANIA W CENIE 99 Z1./OSOBA
- 4 DANIA W CENIE 129 ZEL/OSOBA

MENU SERWOWANE (WYBOR WEASNY) - 3 DANIA W CENIE 129 ZL/OSOBA
MENU SERWOWANE (WYBOR WEASNY) - 4 DANIA W CENIE 159 ZL/OSOBA
MENU W POEMISKACH (WYBOR SZEFA KUCHNI) W CENIE 149 ZL/OSOBA
MENU W POEMISKACH (WYBOR WEASNY) W CENIE 179 ZL/OSOBA
POLMISKI ZIMNYCH ZAKASEK

BUFET SLONY
CENA: 129 Z1./OSOBA

BUFET SEODKI
CENA: 59 ZL/OSOBA

STOL STAROPOLSKI
CENA: 109 ZE/OSOBA

MENU SERWOWANE DLA DZIECI (DO 12 LAT)
CENA: 79 ZL/OSOBA

OPEN BAR ALKOHOLOWY
CENY: OD 89 ZL/OSOBA

NASZA SPECJALNA OFERTA ALKOHOLI NA UROCZYSTOSCI
PIWO ZYWIEC (0,51): 9 ZL/SZT. | WINO DOMU (0,71): 49 ZL/SZT.
WODKA OSTOYA (0,51): 89 ZL/SZT. | JACK DANIEL’S (0,51): 159 ZL/SZT.

WAZNE INFORMACJE DODATKOWE
Dzieci do lat 3 bezplatnie.

Do calosci rachunku doliczany jest serwis kelnerski 10%.

Ceny zawierajg podatek VAT, sg cenami brutto.

biuro@hotelborowiecki-lodz.pl TKALNIA SMAKU tel: +48 790 207 409



UROCZYSTE MENU SERWOWANE

Serwowany 3-daniowy obiad (zupa, dania gléwne, deser)
Serwowany 4-daniowy obiad (przystawka, zupa, dania gléwne, deser)
Druk menu i wizytéwek (opcjonalnie)

Woda mineralna niegazowana serwowana w karafkach
Dekoracje kwiatowa ze swiezych, sezonowych, cietych kwiatéw oraz swiece

DODATKOWO PEATNE NA ZYCZENIE

Pakiety alkoholowe i pakiety bezalkoholowe
P6hmiski oraz stlodkosci po uroczystym obiedzie
Tort naszego wyrobu

MENU SERWOWANE - 3 DANIA W CENIE 129 Z£/OSOBA
MENU SERWOWANE - 4 DANIA W CENIE 159 Z£/OSOBA

Prosimy o wybér 1 dania z opcji

PRZYSTAWKA

Tatar z lososia z chrupigcym chlebkiem na zakwasie
Carpaccio z buraka z parmezanem, rukolg i dressingiem
Carpaccio z wolowiny z parmezanem, rukolg i dressingiem
Carpaccio z marynowanej gruszki ze szpinakiem i serem dojrzewajgcym
Krewetki w sosie winno-maslanym w towarzystwie lokalnego pieczywa

ZUPA

Bursztynowy rosét na bulionie wolowo-drobiowym z domowym cienkim makaronem
Zupa krem z pieczonej gruszki i pietruszki z chrupigcym chipsem i dodatkiem tequili
Zupa krem z pieczonych pomidoréow z mozzarella i bazylig
Zupa sezonowa (zapytaj o aktualna propozycje)

DANIE GEOWNE

Poledwiczki wieprzowe w kremowym sosie kurkowym
Policzki wolowe duszone w czerwonym winie i rozmarynie
Pieczony karczek marynowany w czerwonym winie, w sosie wlasnym z wedzona papryka
Tradycyjny kotlet schabowy w chrupiacej panierce podany z mastem czosnkowym
Grillowana piers z kurczaka zapiekana z mozarellg i ananasem
Konfitowane udko z kaczki w sosie z boréwki brusznicowe;j
Losos$ z pieca w sosie cytrynowo-ziolowym

DESER

Tradycyjny domowy sernik lesny
Tradycyjne wloskie Tiramisu z likierem Baileys
Panna Cotta z malinowym coulis oraz chrupigcg prazynka

biuro@hotelborowiecki-lodz.pl TKALNIA SMAKU tel: +48 790 207 409



UROCZYSTE MENU W POLMISKACH

3-daniowy obiad podany w pélmiskach (zupa, dania gléwne, ciasto i owoce)
Druk menu i wizytéwek (opcjonalnie)
Woda mineralna niegazowana serwowana w karafkach
Dekoracje kwiatowa ze $wiezych, sezonowych, cietych kwiatéw oraz $wiece

DODATKOWO PEATNE NA ZYCZENIE

Pakiety alkoholowe i pakiety bezalkoholowe
Pétmiski oraz slodkos$ci po uroczystym obiedzie
Tort naszego wyrobu

MENU W POEMISKACH W STOLE W CENIE 179 ZL./OSOBA
ZUPA PODANA W WAZACH

Prosimy o wybér 1 pozycji

Bursztynowy rosél na bulionie wolowo-drobiowym z domowym cienkim makaronem
Wiloskie minestrone z pieczonymi pomidorami i §wierzym tymiankiem

Kremowa zupa z pieczonego buraka z musem malinowym i kozim serem
Zupa sezonowa (zapytaj o aktualng propozycje)

DANIA GEOWNE PODANE W POEMISKACH

Prosimy o wybér 3 pozycji

Poledwiczki wieprzowe w kremowym sosie kurkowym
Policzki wolowe duszone w czerwonym winie i rozmarynie
Pieczony karczek marynowany w czerwonym winie, w sosie wlasnym z wedzona papryka

Tradycyjny kotlet schabowy w chrupigcej panierce podany z mastem czosnkowym
Losos z pieca w sosie cytrynowo-ziolowym

Grillowana piers z kurczaka zapiekana z mozarellg i ananasem
Dorsz baltycki pieczony z owocami kaparowca w sosie cytrynowym
Konfitowane udko z kaczki w sosie z pomaranczy
Zrazy wieprzowe z boczkiem ogérkiem kiszonym i musztardg w sosie pieczeniowym
Medalion z kurczaka z nadzieniem szpinak/ser lub szynka/ser
Klasyczny kotlet devolaille z maslem i pietruszka

Roladka z kurczaka z suszonymi pomidorami
Cordon blue z kurczakiem

CIASTA I OWOCE

Ciasto Szefa Kuchni
Selekcja owocéw sezonowych

DOSTEPNE MENU SERWOWANE I W POEMISKACH
Z. WYBOREM DAN SZEFA KUCHNI
W SPECJALNE] CENIE

biuro@hotelborowiecki-lodz.pl TKALNIA SMAKU tel: +48 790 207 409



MENU DLA DZIECI (DO 12 LAT) W CENIE 79 ZL£/OSOBA

Prosimy o wybér 1 dania z kazdej_opcji

ZUPA

Domowy rosét z makaronem
Zupa pomidorowa z ryzem

DANIE GEOWNE

Piers z kurczaka zapiekana z mozarellg i brzoskwinig

Losos z pieca w sosie cytrynowo-ziolowym

DESER

Panna Cotta z malinowym coulis oraz chrupigcg prazynka
Lody z sosem truskawkowym i owocami

DODATKI SKROBIOWE DO DAN GLOWNYCH

Prosimy o wybér 1 pozycji do menu serwowanego | 2 pozycji do menu w pétmiskach w stole

Gnocchi z maslem i pietruszka
Ziemniaki pieczone w ziolach
Ziemniaki z koperkiem
Ryz orientalny curry
Frytki belgijskie
Frytki cienkie
Kluski $lgskie
Kopytka

DODATKI WITAMINOWE DO DAN GEOWNYCH

Prosimy o wybér 1 pozycji do menu serwowanego |_2 pozycji do menu w pétmiskach w stole

Buraczki duszone w soku z czarnej porzeczki
Fasolka szparagowa na masle z bulkg tarta
Duszona marchew z groszkiem
Surowka z kapusty czerwonej
Bukiet warzyw gotowanych
Mix salat z sosem winegret
Kapusta zasmazana
Suréwka sezonowa

TORT SZEFA KUCHNI (OPCJONALNIE)

Tort naszego wyboru
Cena: 269 zt / 1 kg / 8 porcji
Minimalne zamoéwienie tortu to 2 kg

biuro@hotelborowiecki-lodz.pl TKALNIA SMAKU tel: +48 790 207 409



INFORMACJE DODATKOWE

Dzieci do lat 3 bezplatnie.
Najmlodszym w wieku 3-12 lat proponujemy specjalne menu Szefa Kuchni.
W przypadku wyserwowania dostarczonego przez Paristwa tortu pobierana jest oplata 9 zl/os.
Kazdg propozycje mozna dowolnie zmienié¢, wéwczas skalkulujemy jg wedlug Panistwa sugestii.
W przypadku uczulenia na produkty Szef Kuchni sporzgdzi dania na specjalne zaméwienie.

Ostateczna liczba Gos$ci nalezy podaé¢ na 7 dni przed datg rezerwacji.
Potwierdzeniem rezerwacji jest wplata zadatku. Kwota jest uzalezniona od ilo$ci Gosci.
Zadatek jest odliczany od konicowego rachunku w dniu rezerwacji.

Do calosci rachunku doliczany jest serwis kelnerski 10%.

Wszystkie szczegély zawieramy w podpisanej umowie.

Ceny zawierajg podatek VAT, sg cenami brutto.

Informujemy, ze wystawienie faktury VAT na rzecz czynnego podatnika VAT
bedzie wymagalo podania NIP przedsiebiorcy przed wplatg zadatku.

biuro@hotelborowiecki-lodz.pl TKALNIA SMAKU tel: +48 790 207 409



POEMISKI ZIMNYCH ZAKASEK

BUFET SEONY

Wystawiany jednorazowo
Cena: 129 zl/osoba

Prosimy o wybér 8 pozycji
Deska tradycyjnych wedlin i kietbas
Deska seréw z grissini i winogronami
Deska wedzonych specjalow
Schab nadziewany wedzong $liwka i morelg
Rolowany karczek z lesnymi grzybami i trufla
Glazurowany schab z musem maslano-chrzanowym
Pasztet z konfitura z czerwonej cebuli i ogérkiem kiszonym
Cienkie plastry pieczonej kaczki na karmelizowanych pomaranczach
Pate z gesich lub kréliczych watrébek z konfiturg z pomarariczy podane na grzance z chatki
Salatka Cezar z parmezanem, sosie aioli, grillowanym kurczakiem i suszonymi pomidorami

Salatka z pieczonym burakiem marynowanym w miodzie i cytrynie
Z serem owczym i owocami granatu

Salatka z lisci szpinaku z filetowang pomarariczg i grejpfrutem z serem
Roquefort w akompaniamencie lekkiego dressingu miodowo-cytrynowego

Domowe pikle wedlug tradycyjnych receptur
Sos tatarski, sos chrzanowy podajemy standardowo

BUFET SEODKI

Wystawiany jednorazowo
Cena: 59 zl/osoba

Sernik
Szarlotka
Ciasto sezonowe
Owoce sezonowe

STOL STAROPOLSKI

Wystawiany jednorazowo
Cena: 109 zl/osoba

Kielbasy wiejskie
Biala kielbasa pieczona z czosnkiem
Salceson czarny i bialy
Tradycyjna kaszanka z watrébka
Slonina wedzona
Boczek wedzony
Smalec ze skwarkami
Domowe pikle wedhlug tradycyjnych receptur
Musztarda, chrzan, éwikla
Chatka staropolska
Bochny chleba prosto z pieca

biuro@hotelborowiecki-lodz.pl TKALNIA SMAKU tel: +48 790 207 409



PAKIETY BEZALKOHOLOWE I ALKOHOLOWE

Soki owocowe (jabtkowy, pomarariczowy) ‘_
Kawa i herbata -
Woda mineralna z cytrusami i mieta

OPEN BAR Pakiet II: 2h - 89zt | 4h - 143 zL|6h - 170zt / +1h - 39z}

Wino biale &
Wino czerwone .
Piwo beczkowe : d .
Soki owocowe (jablkowy, pomararczowy)
Kawa i herbata
Woda mineralna z cytrusami i mietg

OPEN BAR Pakiet I11: 2h - 139 zt | 4h - 179 zt | 6h - 199 zt / +1h - 49 z}

Wédka czysta i smakowa
Wino biale
Wino czerwone
Piwo beczkowe
Soki owocowe
Kawa i herbata
Woda mineralna z cytrusami i mieta

OPEN BAR Pakiet IV: 2h - 159 zt | 4h - 199 zt | 6h - 219 zt / +1h -59 zi

Whisky
Woédka czysta i smakowa
Wino biale
Piwo beczkowe

& & Wino czerwone
Soki owocowe
Kawa i herbata

» Soki owocowe
| Herbata
Woda mineralna z cytrusami i mieta

NAPOJE GAZOWANE: Pepsi, Pepsi Zero, Mirinda, Schweppes Tonic
Wy stawiane jednorazowo
Cena: 25 zl/osoba

Istnieje rowniez mozliwo$¢ ustalenia OPEN BARU kwotowego.

Istnieje takze mozliwos¢ dostarczenia wlasnego alkoholu, wigze sie¢ to z oplatag korkowa.
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OPEN BAR Pakiet I (bezalkoholowy): 2h - 35zl | 4h - 55zt | 6h - 70 zt / +1h - 19 zke .
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