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BUFET ZIMNY
Satatka z rukolg, pomidorkami cherry i rydzami
Satatka cezar z krewetkami

Satata z marynowanymi burakami, serem brie, szczypiorkiem i vinegrette
Satatka z wedzonym pstragiem, groszkiem cukrowym i oliwg cytrynowg
Deska serow miedzynarodowych z konfiturg rézang
Pasztet z kaczki z konfiturg z zurawiny
Krewetki tygrysie na sosie koktajlowym
Tymbaliki z golonki z warzywami, aromatyzowane czosnkiem niedzwiedzim
Sledzie w trzech odstonach (w oleju, z koperkiem i émietang)
Roladki z tososia ze szpinakiem, owocami kapardéw i sosem musztardowym
Antipasti: szynka parmenska, salami Napoli, mortadela bolonga z cebulkami balsamico,
kaparami, oliwkami, ptatkami parmezanu i oliwg z oliwek
Pieczywo, masto, sosy zurawinowy, tatarski, chrzanowy,
marynaty - gruszki, sliwki, dynie, grzyby leSne, smalec, ogérki kiszone

ZUPY W BUFECIE

Flaki po warszawsku
Zupa krem z biatych warzyw z oliwg truflowg

DNIA GORACE W BUFECIE
tosos z grilla w kremowym sosie winnym z pomidorkami koktajlowymi i szpinakiem
Kurczak zagrodowy z sosem z grzybow lesnych i tymianku
Kaczka pieczona z zurawing
Pieczen wotowa z sosem z zielonego pieprzu
Domowe pierogi z pieczarkami i serem mimolette
Mule w biatym winie
Pieczarki z patelni aromatyzowane Brendy
Kluski Slaskie
Ziemniaki francuskie pieczone
Pieczone warzywa sezonowe
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O GODZ 1:00 PRZEKASKA GORACA W BUFECIE
Zurek staropolski z jajkiem i kietbasa

BUFET DESEROWY

Tort bezowy z migdatami
Tort chatwowy
Ciasto Rafaello

Faworki
Sernik z biatg czekoladg
Wybor tart, tartaletek i babeczek
Mus orzechowy, mus mango

Owoce w catosci

STOL WIEJSKI
Szynka pieczona w catosci
Szynka podkomorzego
Boczek pieczony z majerankiem
Kietbasa wiejska, biata, kaszanka, kabanosy
Salceson ozorkowy i wtoski
Pasztet staropolski
Smalec z og6rkami kiszonymi
Bigos domowy
Pierogi z miesem i okrasg
Grzyby marynowane
Chleb wiejski
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