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Spotkania, ktore pozostaja w pamieci

Zapraszamy do kontaktu!
Dziat Sprzedazy
tel. 22 51 66 100 lub 326
email: imprezy@hotelboss.p

email: sprzedaz@hotelboss.pl




Nasz zespo6t zadba o kazdy detal, tworzac atmosfere idealnie odpowiadajacg Panstwa oczekiwaniom.

Oferujemy stylowe sale dopasowane do ré6znorodnych wydarzen - od kameralnych spotkan rodzinnych po
wystawne przyjecia.

Do dyspozycji Gosci oddajemy:

e Karczme Goralskg — klimatyczna sale z bezposrednim wyjsciem na teren zielony oraz plac zabaw. ldealne
miejsce na uroczystosci dla 50-80 osob.

e Chate Grillowg — kameralna przestrzen z przeszklonymi Scianami oraz wyjsciem na teren zielony i plac
zabaw. Doskonata na mniejsze przyjecia do 25 osdb.

e Sale Kominkowg — eleganckg sale urzadzonag w klasycznym stylu, zlokalizowang w gtéwnym budynku
hotelu. ldealna na przyjecia do 30 oséb.

e Klub Retro — wyjatkowsa przestrzen inspirowang klimatem lat dwudziestych, wyposazong w kregielnie,
cymbergaj, pitkarzyki, rzutki oraz parkiet taneczny. Doskonate miejsce na imprezy do 100 osob.

e Restauracje Malinowg — eleganckg sale restauracyjna z mozliwoscia indywidualnej rezerwacji oraz
aranzacji stotow dostosowanej do liczby Gosci.

Do dyspozycji naszych Gosci oddajemy rowniez 136 komfortowych pokoi, dzieki ktérym moga

w petni cieszyc sie uroczystoscia w atmosferze relaksu i bez pospiechu.

Zapewniamy wyjatkowa kuchnie oparta na starannie wyselekcjonowanych sktadnikach, elastycznie
dopasowane menu oraz kompleksowa obstuge na najwyzszym poziomie.

Skontaktuj sie z nami i pozwol nam stworzy¢ wydarzenie, ktére na dtugo pozostanie
w pamieci Twoich gosci.

Hotel Boss Dziat Sprzedazy
ul. Zwanowiecka 20 tel. +48 22 51 66 326
04-849 Warszawa tel. 501 842 668
tel. +48 22 51 66 100 |lub 200 e-mail: imprezy@hotelboss.pl

e-mail: hotelboss@hotelboss.pl sprzedaz@hotelboss.pl



Menu 1

Zupa do wyboru (50:50)

Rosét domowy z makaronem
Krem z biatych warzyw

Danie gorace serwowane
Piers z kurczaka smazona w parmezanie z pomidorkami concasse
podana z purée ziemniaczanym z natkg i pieczonymi warzywami

Przekaski na stole
Wybdr wedlin i kietbas podsuszanych

Schab po warszawsku z musem z jajek i chrzanu
Rolada z tososia wedzonego z serkiem ziotowym

Tradycyjny Sledz z cebulka

Pasztet domowy z sosem zurawinowym
Tortilla z kurczakiem, warzywami, satatg i kremowym serkiem
Satatka grecka
Satatka Cezar z kurczakiem
Wybor pieczywa, masto

Bufet stodki

Ciasta domowego wypieku - 3 rodzaje

CENA 184 zt*/osoba

*Cena menu nie obejmuje pakietow napojow. Do wybranego menu nalezy dobra¢ odpowiedni pakiet napojow.

Napoje soft do 4H Napoje soft do 6H Napoje soft do 8H
Woda mineralna Woda mineralna Woda mineralna
Soki owocowe Soki owocowe Soki owocowe
Napoje gazowane Napoje gazowane Napoje gazowane
Kawa z ekspresu Kawa z ekspresu Kawa z ekspresu
Wybor herbat Wybor herbat Wybor herbat

+ 55 zt/os. + 75 zt/os. + 90 zt/os.




Menu 2

Zupa do wyboru (50:50)
Zurek staropolski z jajkiem i wedzonka

Krem z zielonych warzyw

Dania gorace na poétmiskach
Poledwiczka wieprzowa w sosie gravy
Kaczka pieczona z jabtakmi
Filet z dorsza z sosem z biatego wina
Pieczone ziemniaki francuskie z ziotami
Kluski slaskie
Zestaw suréwek

Przekaski na stole
WYybor mies pieczystych
Carpaccio z pieczonych buraczkéw z kozim serem i dressingiem
Schab po warszawsku z musem z jajek i chrzanu
Roladki z wedzonego tososia z serkiem ziotowym
Satatka z mini mozzarelli z rukolg, parmezanem i pomidorkami cherry
Satatka z poledwiczek wieprzowych z marynowang dynig, zurawing i kurkami
Satatka jarzynowa
Chrzan, ¢wikta
Wybor pieczywa, masto

Bufet stodki

Ciasta domowego wypieku - 3 rodzaje
Owoce filetowane

CENA 210 zt*/osoba

*Cena menu nie obejmuje pakietow napojow. Do wybranego menu nalezy dobra¢ odpowiedni pakiet napojow.

Napoje soft do 4H Napoje soft do 6H Napoje soft do 8H
Woda mineralna Woda mineralna Woda mineralna
Soki owocowe Soki owocowe Soki owocowe
Napoje gazowane Napoje gazowane Napoje gazowane
Kawa z ekspresu Kawa z ekspresu Kawa z ekspresu
WYybér herbat Wybor herbat WYybér herbat

+ 55 zt/0s. + 75 zt/os. + 90 zt/os.




Menu 3

*Cena menu nie obejmuje pakietéw napojow. Do wybranego menu nalezy dobra¢ odpowiedni pakiet napojéw.

Bufet goracy*
Consomme z kurczaka
Krem z pieczonych burakéw z kwasng Smietana

Bitki wieprzowe w sosie mysliwskim
Filet z kurczaka zapiekany z serem mozzarella
Dorsz w sosie Smnietanowo-cytrynowym z kaparami
Risotto
Ziemniaki puree
Bukiet warzyw gotowanych / Warzywa smazone

Zimne przekaski w bufecie*
Miesa pieczone i wedliny
Schab po warszawsku z musem z jajek i chrzanu
Rolada szpinakowa z tososiem
Sledz tradycyjny z cebulka
Tortilla z grillowanymi warzywami
Jajko na satatce jarzynowej
Satatka Capresse z serem mozarella, pomidorkami i bazylig
Satatka stoneczna z kurczakiem
Satatka z serem plesniowym i orzechami wtoskimi
Pomidor, ogorek, rzodkiewka, papryka swieza
Chrzan, ¢wikta
Wybor pieczywa, masto

Bufet stodki*

Ciasta domowe - 3 rodzje
Deserki - 2 rodzaje
Owoce filetowane

CENA 250 zt*/osoba

*serwis bufetowy uzupetniany do 3 godzin

Napoje soft do 4H Napoje soft do 6H Napoje soft do 8H
Woda mineralna Woda mineralna Woda mineralna
Soki owocowe Soki owocowe Soki owocowe
Napoje gazowane Napoje gazowane Napoje gazowane
Kawa lub herbata Kawa lub herbata Kawa lub herbata

+ 55 zt/os. + 75 zt/os. + 90 zt/os.




Rosét domowy z makaronem
lub
Zupa pomidorowa z makaronem

Paluszki z kurczaka, frytki, surowka z marchewki
lub

Kotlet z piersi kurczaka, ziemniaki gotowane, mizeria

Lody z owocami
Soki owocowe, woda niegazowana

CENA - 155 zt/osoba

Dania wegetarianskie do wyboru:
Makaron w sosie borowikowym z nuta truflowa, pomidorkami cherry,

rukola i parmezanem

Lazania ze szpinakiem z sosem beszamelowym, satata rukola i pesto

Ravioli z grzybami z palonym mastem i szatwig

Udon z boczniakami, awokado, kietkami, orzeszkami prazonymi w miodzie w sosie japonskim

Dania weganskie do wyboru:

Risotto ze szparagami, serem weganskim, pomidorkami cherry i rukolg

Pieczony baktazan, faszerowany warzywami i ryzem z sosem pomidorowym i bazylig

Karmelizowane marchewki na labnehu z prazonym czosnkiem, orzeszkami ziemnymi, brokutami

i olejem chilli z kolendrag
Pad Thai z Tofu z warzywami, koledrg i sezamem

Zupy weganskie - bez glutenu:
Krem z pomidordow z pesto bazyliowym
Zupa krem z biatych warzyw
Krem z brokutéw z prazonymi migdatami

Hotel Boss
ul. Zwanowiecka 20
04-849 Warszawa
tel. +48 22 51 66 100 lub 200
e-mail: hotelboss@hotelboss.pl

Dziat Sprzedazy

tel. +48 22 51 66 326
tel. 501 842 668
e-mail: imprezy@hotelboss.pl
sprzedaz@hotelboss.pl



Black Forest z wisniami
Smietanowy z owocami
Z musem z mlecznej czekolady i konfitury morelowej
Z musem z mlecznej czekolady i owocow lesnych
Z musem z biatej czekolady i malin
Z musem truskawkowym
Z musem malinowym

Tatar wotowy (100 gram z dodatkami) - 39 zt/porcja
Krem z grzybow lesnych / Krem pomidorowy / Zupa Tom Kha z kurczakiem /Zupa Gulaszowa / Barszcz
czerwony z pasztecikiem drozdzowym - 25 zt/os.
Deska serow - 160 zt (1 kg z dodatkami)
Deser serwowany - 25 zt/os. (jeden do wyboru):
Szarlotka z lodami waniliowymi / Deser lodowy / Tiramisu / Ciasto malinowo - orzechowe z sosem
waniliowym

WARUNKI REZERWACII:

e Menu skalkulowano dla grupy min. 20 oséb petnoptatnych (dorostych). W przypadku zmniejszenia ilosci
0s0Ob, koszt menu zostanie ponownie przeliczony, cena za osobe ulegnie podwyzszeniu.

e Oferta nie obejmuje alkoholi - mozliwos¢ zamdwienia na miejscu lub wniesienia wtasnego alkoholu za
optatg korkowa (30 zt/os.) tylko w przypadku organizacji przyjecia w sali na wytacznosé.

o Oferta nie obejmuje dekoracji kwiatowych na stotach - mozna jg zamowi¢ w firmie zewnetrznej badz
dostarczy¢ gotowe osobiscie w dniu imprezy.

e Maksymalny czas trwania przyjecia nie dtuzej niz do godz. 2:00.

OPLATY SERWISOWE:

Do catosci zamowienia doliczana jest optata serwisowa w wysokosci 15% wartosci zamowienia menu
i napojow brutto.

Gwarancja dokonania rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 2000 zt przelewem na konto wykonawcy lub
karta/gotéwka w recepcji hotelu. Zamawiajacy zobowigzuje sie do ustalenia szczegdtéw spotkania wraz

Z menu, nie pozniej niz na 21 dni przed datg imprezy. Ostateczna ilos¢ oséb powinna by¢ podana nie pozniej
niz na 10 dni przed terminem spotkania. Najpdzniej na 7 dni przed planowang imprezag zamawiajacy doptaca
roznice pomiedzy wptaconym zadatkiem a ostateczng wartoscia planowanej imprezy.

Szczegdtowe warunki rezerwacji i ptatnosci zawarte sg w umowie.

Hotel Boss Dziat Sprzedazy
ul. Zwanowiecka 20 tel. +48 22 51 66 326
04-849 Warszawa tel. 501 842 668
tel. +48 22 51 66 100 lub 200 e-mail: imprezy@hotelboss.pl

e-mail: hotelboss@hotelboss.pl sprzedaz@hotelboss.pl
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