DODATKOWO POLECAMY
Serwowany Starter 30 zt /os.
Wolno pieczony f0s0$ z satatkg z fenkuta i mikroziotami
Bruschetta z salsg pomidorowg i mozzarellg w ziotach

STOL WIEJSKI NA GORACO
Cena 40 zt /os.
Kartacze z okrasa
Pierogi ze szpinakiem i serem Lazur
Pierogi z migsem
Pierogi ukrairiskie
Pielmieni z baraning
Karczek w sosie mysliwskim
Tradycyjny Barszcz Ukrainski
Stacja z pieczonym fososiem 1200 2t / ok. 3 kg
Szczupak faszerowany w catosci 250 24/ ok. 1,5 kg

STOE RYBNY
do 25 os6b 1800 zt / do 50 oséb 3100 zt
Ryby wedzone tradycyjnie drzewem lisciastym z Puszczy Augustowskiej
Wegorz w catosci, Jesiotr, Sielawa, Tro¢, Pstrag, Leszz
(350g /os.)

CENY ALKOHOLI:

Prosecco 70 2
Wédka Zubréwka 0,5 L 497
Wadka Wyborowa 0,5 L 49
Wodka Adam Mickiewicz 0,5 L 60 zt
Wodka Zubréwka czarna 0,5 L 702t
Wino biate bankietowe 0,7 L 497
Wino czerwone bankietowe 0,7 L 497

Piwo Waszczukowe butelka rézne smaki 0,5 L 16 #

N APOJE:
Pepsi/7up/Mirinda w szkle 0,21 6t
Lemoniada Waszczukowe 0,33 10 #

Kwas chlebowy Waszczukowe 0,331 102

W CENIE PRZYJECIA WESELNEGO

OFERUJEMY:
Apartament dla Nowozencéw
(przy przyjeciach powyzej 40 0sdb)
Atrakcyjne ceny pokoi dla Gosci Weselnych
Tradycyjne powitanie Pary Miodej chlebem i solg

Ozdoby: ztote podtalerze, Swieczniki,
zywe kwiaty w wazonach, pokrowce na krzesta

Projektor
Mozliwos¢ zamdwienia dan wedtug diet Gosci
Indywidualna opieka Kierownika Gastronomii
Brak optaty korkowej

<D

Jedzenie pozostate po przyjeciu pakujemy
w opakowania jednorazowe w cenie 50,00 zt

Wszystkie dania serwowane w Hotelu Branicki
przygotowywane sg wytacznie na bazie naturalnych sktadnikdéw.

W naszej kuchni nie stosujemy
konserwantéw i sztucznych dodatkdow.

Restauracja nie zezwala na wnoszenie wiasnego jedzenia,
7 wyjatkiem tortu za okazaniem paragonu.

DZIECI — DO LAT 4: BEZPLATNIE
DZIECI DO LAT 10 —=50%

Szczegbtowe informacje:
Ewelina Walania (Kierownik Gastronomii)
Tel : +48 695 921 502
e-mail: e.walania@hotelbranicki.com

HOTEL BRANICKI ™
ul. Zamenhofa 25

tel.: (+ 48 85) 665 25 00
e-mail: recepcja@hotelbranicki.com
www.hotelbranicki.com
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HOTEL APARTAMENTY

BRANICKI BRANICKA

www.hotelbranicki.com

PRZYJECI

www.apartamentybranicka.com
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MENU |

KOSZT: 330,00 Zt/OSOBA
ZUPA

(PROSIMY O WYBOR JEDNE])
Consomme drobiowe z makaronem i pietruszkg

Aksamitny krem z biatych warzyw z nutq biatej czekolady z prazonymi
migdatami i oliwg ziotowa
DANIE GEOWNE SERWOWANE

(PROSIMY O WYBOR JEDNEGO)

Schab z sosem grzybowym, domowa babka ziemniaczana,
warzywa grillowane z whoskimi ziotami

Roladki z kurczaka w wedzonym boczku z ziotowymi potatkami
i bukietem safat z winegretem
<<

DANIA SEROWANE

(NA POLMISKACH)
Pierogi ze szpinakiem i serem Lazur
Pierogi z miesem oraz ukrairiskie
Karczek w ziotach z lanymi kluskami i blanszowanymi warzywami
OKOLO POLNOCY
Barszczyk z marynowanych burakdw z pasztecikiem
PRZEKASKI
Mini wrapy z warzywami i szynk3 swojska
Tatar wotowy z marynatami
Terrina z morskich ryb z sosem chrzanowym
Galantyna z kaczki z owocami
Sled? na trzy sposoby: w Smietanie, tradycyjny z cebulkg,
75alsg pomidorowa
Miesa pieczone i wedzone z sosem tatarskim
Jajka faszerowane pastami z kawiorem
Safatka grecka
Satatka z brokutami, chipsami z boczku i pestkami stonecznika
Swieie warzywa z sosem koktajlowym
Pieczywo wiasnego wypieku

MENU I

KOSZT: 360,00 Zt/OSOBA
ZUPA

(PROSIMY O WYBOR JEDNE])
Krem z brokufa z prazonymi migdatami i oliwg truflowa
Krem z biatych warzyw z nutg biatej czekolady i prazonymi migdatami

DANIE GEOWNE SERWOWANE

(PROSIMY O WYBOR JEDNEGO)

Schab z sosem grzybowym, domowa babka ziemniaczana,
warzywa grillowane z wioskimi ziotami

Pieczona poledwiczka wieprzowa na sosie 2 zielonego pieprzu,
ziemniakami au gratin i warzywami grillowanymi
—C<oO—————
DANIA SEROWANE
(NA POLMISKACH LUB W BUFECIE)

Karczek w ziotach z lanymi kluskami
Pierogi z dziczyzna
Golonka na kapuscie zasmazane]

Miruna zapiekana w beszamelu z warzywami

OKOLO POENOCY

Lurek na domowym zakwasie z kietbasg | wedzonka

PRZEKASKI

Rostbef marynowany z sosem orientalnym
Pstrag faszerowany
Galantyna z kaczki z owocami
Tatar wotowy z marynatami
Terrina z morskich ryb z sosem chrzanowym
Sled? na trzy sposoby: w Smietanie, tradycyjny z cebulky , z salsg pomidorowg
Miesa pieczone i wedzone z sosem tatarskim
Jajka faszerowane pastami z kawiorem
Satatka z serem Lazur, melonem i granatem
Safatka z kurczakiem z sosem curry i mango
Swieze warzywa z sosem koktajlowym
Pieczywo wiasnego wypieku

WE WSZYSTKTICH MENU [, I1, III

BUFET DESEROWY

(iasta z wiasnej cukierni, monoporcje i deserki, owoce filetowane

NAPOJE

Kawa z ekspresu, Herbaty owocowe, Woda mineralna, Soki owacowe, Napoje gazowane (500ml./os.)

MENU 1

KOSZT: 420,00 Zt/OSOBA
ZUPA

(PROSIMY O WYBOR JEDNE]J)
Zkurkami i kaszg wiejska
Krem z zielonego groszku z grzankami ziotowymi

DANIE GEOWNE SERWOWANE

(PROSIMY O WYBOR JEDNEGO)

Noga 7 kaczki confit z puree marchewkowymi
pieczonymi na soli burakami oraz sosem winnym

Pieczona poledwiczka wieprzowa na sosie z zielonego pieprzu,
ziemniakami au gratin i warzywami grillowanymi
<D
DANIA SEROWANE

(NA POELMISKACH LUB W BUFECIE)
Pielmieni z baraning, Pierogi z dziczyzng
Policzki w sosie BBQ z frytkami steakhouse
Kalafior panierowany na czamej soczewicy

OKOLO POENOCY

Strogonow wotowy

PRZEKASKI

Pieczony rostbef z tapenada z czarnych oliwek
Parfait z watrébki z nutg brandy
Pstrag faszerowany z sosem chrzanowym
Plastry wedzonej kaczki z marynowang gruszkq i rukola
Tatar wotowy z marynatami
Sled? na trzy sposoby: w $mietanie, tradycyjny z cebulka , z salsq pomidorowa
Miesa pieczone i wedzone z sosem tatarskim
Tarta z chrupigcym boczkiem i grzybami leSnymi
(arpaccio z buraka z kozim serem
Safatka z serem Lazur, melonem i granatem
Safatka z kurczakiem i sosem curry oraz mango
Safatka z potatkow z porem
Swieze warzywa z sosem koktajlowym
Pieczywo wiasnego wypieku

ALKOHOL W CENIE

Wodka oraz Wino bankietowe biate i czerwone



