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HOTEL
BRANICKI

SNIADANIA BIZNESOWE

Oferujemy klimatyzowanga sale
z pelnym wyposazeniem multimedialnym.

Organizujemy $niadania w formie bufetowej lub serwowanej.

Nasza obstuga zadba o to, aby Parnstwa spotkanie przebieglo
w kameralnej i komfortowej atmosferze.

Wszystkie dania przygotowywane sa na bazie naturalnych,
regionalnych skfadnikow.

Szczegoblowych informacji udzieli Panistwu Dzial Marketingu:
- e-mail: marketing@hotelbranicki.com
Tel: 85 665 25 06

MENU 1
SNIADANIE POLSKIE
Koszt: 65,00 zl/os.
Zimna plyta
Sledz w oleju z aromatycznymi ziotami
Talerz wedlin i rolad z suszonymi owocami
Talerz ser6w regionalnych
Pasztet domowy z zurawing
Pasta z wedzonej makreli
Jajka faszerowane z ziotami
Twar6g z miodem lipowym
Pasta z twarozku i szczypioru
Wybor konfitur
Satatka z grillowanym kurczakiem
Salatka jarzynowa z sosem majonezowym



Bufet goracy (prosimy o wybér 4 dan)
Jajecznica na masle
Jajka sadzone na chatce
Pieczone plastry wedzonego boczku
Nalesniki z puszystym twarogiem
Serniczki ze Smietang
Frankfurterki smazone z cebula
Parowki cielece z wody
Grillowane pieczarki w §mietanie

Napoje, desery
Napoje zimne i gorace - soki owocowe, woda mineralna, herbata, kawa
Drozdzoéwka z kruszonka
Sernik z biala czekolada
Tarta owocowa

MENU I1
SNIADANIE WEOSKIE
Koszt: 75,00 zl/osoba
Zimna plyta
Rostbef marynowany z sosem balsamico
Bruschetta mix z pomidorami ,turiczykiem
Talerz wtoskich wedlin i serow
Swieze warzywa z dipem
Filet indyka w sosie tuticzykowym
Satatka caprese z bazylia i czarnymi oliwkami
Salatka z grillowana gruszka i gorgonzola
Oliwki marynowane

Bufet goracy (prosimy o wybér 4 dan)
Arancini ryzowe z orzechami i zielonym groszkiem
Mozzarella zapiekana w szynce z pomidorami
Jajka w kokilkach z szynki parmeriskiej
Jajecznica z pomidorami
Smazone kietbaski salsiccia fresca
Crespelle - nales$niki ze szpinakiem

Napoje, desery (bufet)
Napoje zimne i gorace - soki owocowe, woda mineralna, herbata, kawa
Graffa napoletana
Panna cotta z malinami
Crostata z konfitura



MENU II1
SNIADANIE FRANCUSKIE
Koszt: 90,00 zl/osoba
Zimna plyta
Talerz wedlin suszonych i wedzonych
Talerz francuskich seréw
Brandade z dorsza
Satatka nicejska z tuniczykiem i jajkiem
Satatka z burakami i kozim serem
Jajka mimoza z pomidorami i szczypiorem
Paté de campagne (pasztet wiejski z wedzong stoning)
Swieze warzywa
Parfait z kaczej watrébki
Konfitury domowe
Twarozek wiejski
Wybér bagietek

Bufet goracy (prosimy o wybér 4 dan)
Cukinia w cieScie
Faszerowane warzywa po prowansalsku
Quiche Lorraine
Jajecznica na masle
Brioszka z sadzonym jajkiem
Kielbaski cielece gotowane
Nalesniki gryczane po bretorisku

Napoje, Desery
Napoje zimne i gorace - soki owocowe, woda mineralna, herbata, kawa
Croissant maslany
Creme brulle
Pain au raisins



