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HOTEL APARTAMENTY
BRANICKI BRANICKA

UROCZYSTY OBIAD

MENU I
KOSZT: 140,00 ZL/OSOBA

PRZYSTAWKA

Rostbef wotowy marynowany w sosie sojowym,
orientalne warzywa, kolendra i ziarna gorczycy
ZUPA

Cappuccino grzybowe z prazonym boczkiem, oliwa ziotowa
DANIE GLOWNE

Sandacz pieczony podany na puree z selera i jabtka,
z satatka z piklowanych burakow
DESER

Sernik z belgijska czekolada, owoce sezonowe
NAPOJE

Kawa/herbata
Woda mineralna, soki owocowe

MENU I1
KOSZT: 150,00 ZL/OSOBA

PRZYSTAWKA

tosos pieczony w niskiej temperaturze,
satatka z fenkuta, puree z selera, oliwa ziotowa z kawiorem
ZUPA

Krem z biatych warzyw z nuta biatej czekolady,
oliwa ziotowa i ptatkami migdatow
DANIE GLOWNE

Policzki duszone w tréjniaku z suska sechlonska,
puree ziemniaczane z nuta chrzanu, oliwa truflowa i grillowane warzywa z tymiankiem
DESER

Suflet czekoladowy, bita Smietana, zel z wisni, owoce sezonowe
NAPOJE

Kawa/herbata
Woda mineralna, soki owocowe

DODATKOWO :

Prosecco - 85 zt/ 0,7 |
Wino bankietowe biate i czerwone - 50 zt / 0,71

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI UDZIELI PANSTWU DZIAL GASTRONOMII:
EWELINA WALANIA , TEL: +48 695 921 502
E-MAIL: EWALANIA@WHOTELBRANICKI.COM
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